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Llanes
Llanes es un concejo del oriente de Asturias bañado por las aguas de mar Cantábrico y coronado por 
grandes cumbres como el pico Turbina de 1315 m de altitud. La actividad económica de mayor 
importancia es el  turismo sobre todo en el verano con su altitud de playas y fiestas otras actividades 
económicas son la ganadería y la pesca.                      
                                                                                        Llanes se divide en 28 parroquias siendo las más importantes la de Llanes, Posada, Nueva y 
Ardisana.
Las fiestas más representativas del Concejo de Llanes son La Guía, San Roque, La Magdalena y 
Santiago.



ALIMENTACIÓN



Mermelada de sidra

Es una gelatina de sidra elaborada a partir de sidra natural. Perfecta para 
acompañar quesos azules, de cuajada ácida (afuega´l pitu blanco, beyos,etc) y 
también queso de pasta blanda. También va muy bien con la carne de cerdo.

Formato: tarro metálico de 25 dcl.

ref:001
precio:1,90€



Vinagre de Manzana

La activación de las enzimas que provoca sirve igualmente para tratar las 
infecciones crónicas en las encías o aclarar las manchas en los dientes. Esas 
mismas gárgaras pueden ayudar también a aliviar el dolor de garganta. “El vinagre 
de sidra de manzana contiene pectina, la cual alivia los espasmos intestinales.

Formato: tarro de cristal de 1 L.

ref:002
precio: 0,70€



Zumo de Manzana

El jugo de manzana o zumo de manzana es una bebida que suele ser 
manufacturada, envasada y comercializada en establecimientos públicos. Tiene 
una concentración significativa de ácido fenoleico.

Formato: botella de 1L.

ref:003
Precio: 3,52€



Gelatina de Manzana

ref:004
Precio: 3,50€

La gelatina de manzana es ideal para tomarla como postre pero también nos 
vale para dar brillo a pasteles y tartas o para acompañar postres lácteos como 
quesos o similares.

Formato: tarro de cristal de 240g.

https://www.recetasgratis.net/Receta-de-tarta-de-cumpleanos-peppa-pig-recetapasoapaso-53423.html


Queso Gamoneu

El Queso Gamoneu es un tipo de queso azul que se elabora en los concejos de 
Onís.Es uno de los quesos azules tradicionales de Picos de Europa  más típicos 
junto con el Cabrales de Asturias y el Valdeón de León. La elaboración tradicional 
del Gamoneu es similar a la del Cabrales ya que utiliza leche de las especies 
bovina, ovina y caprina

Formato: envasado al vacío 500g.

ref:005
Precio: 11,20€

https://es.wikipedia.org/wiki/Queso
https://es.wikipedia.org/wiki/Picos_de_Europa
https://es.wikipedia.org/wiki/Queso_de_Cabrales
https://es.wikipedia.org/wiki/Queso_de_Valde%C3%B3n


Queso Cabrales

ref:006
Precio:

El queso de cabrales es una de las joyas gastronómicas de nuestro país. 
Representante de las bondades de Asturias, y uno de los quesos más deseados 
en las cocinas nacionales e internacionales. Ideal para comer solo o para 
acompañar, para compartir con la familia o para degustar sin que te moleste nadie.

Formato: envasado al vacío 1kg.

https://as.com/showroom/2019/08/19/portada/1566207172_709830.html
https://as.com/showroom/2019/08/19/portada/1566207172_709830.html


 Queso Bedón

rref:007
Precio: 7,60€

Queso Bedón elaborado con leche de cabra. Agradable y suave queso de gusto 
persistente y regusto acentuado en el paladar. De corte blanco marfil limpio y con 
un aroma caprino que termina de redondear este queso asturiano. Un queso que 
pica un poco más y tiene personalidad.

Formato: envasado al vacío 1 kg.



Fabada

ref:008
Precio: 8,20€

Fabada asturiana, o simplemente fabada, es el plato tradicional de la cocina 
asturiana elaborado con faba asturiana, embutidos como chorizo y la morcilla 
asturiana, y con cerdo.

Formato: envasado al vacío 200g.



Anchoas

ref:009 
Precio: 3,75€

Como todos los pescados azules, la anchoa es un alimento que posee 
importantes propiedades nutritivas y saludables. Destaca, sobre todo, por su 
aporte en ácidos grasos insaturados oleico, linoleico y omega 3.

Formato: lata de 25g.



Frixuelos 

ref:010
Precio: 12€

Los frixuelos son un postre típico de Asturias y León hecho a base de 
harina, leche y huevos.

Formato: cajas de 120g.

https://es.wikipedia.org/wiki/Asturias


Marañuelas

ref:011
Precio: 7€

La marañuela es un dulce típico de Asturias compuesto principalmente de 
harina, azucar, huevo, manteca y raspa de limón.  Su forma es de espiral.

Formato: cajas de 270g.

https://es.wikipedia.org/wiki/Asturias
https://es.wikipedia.org/wiki/Harina_de_trigo


Miel

ref:012
Precio: 3€

La miel es un fluido dulce y viscoso producido por abejas del género Apis, 
principalmente la abeja doméstica, a partir del néctar de las flores o de 
secreciones de partes vivas de plantas o de excreciones de insectos 
chupadores de plantas (áfidos). 

Formato: tarro de cristal de 450g.

https://es.wikipedia.org/wiki/Anthophila
https://es.wikipedia.org/wiki/Apis_(g%C3%A9nero)
https://es.wikipedia.org/wiki/Apis_mellifera
https://es.wikipedia.org/wiki/N%C3%A9ctar_(bot%C3%A1nica)
https://es.wikipedia.org/wiki/Flor


Galletas

ref:013
Precio: 8,64€

La galleta es un producto alimenticio pequeño y plano, dulce o salado, 
horneado hecho normalmente a base de harina, huevos, azúcar, y/o 
mantequilla, aceite de cocina y otros aceites o grasas. Puede incluir más 
ingredientes como pasas, avena, virutas de chocolate, amaranto o nueces, 
coco y otros. 

Formato: cajas de 1kg.



    PRODUCTOS ARTESANOS



Madreñas

ref:014
Precio: 30€

Es un tipo de calzado fabricado de forma artesana, en madera y de una sola pieza. 
Han sido considerados oficialmente como calzado de seguridad, además de ser 
considerados como saludables para los pies.

Formato: unidades.



Escarpines de sayal

ref:015
Precio:  máximo 25,00€ (dependiendo de la talla).

-Escarpines: especie de zapatillas sin suela, hechos con sayal.

-Sayal: tejido hecho con lana de oveja prensado en la pisa. 

Formato: unidades.



Navaja de Taramundi

ref:016
Precio: 6€

Las navajas artesanas de Taramundi son la última joya de una larga evolución 
metalúrgica que desde el siglo XVIII se viene especializando en piezas de 
auténtica cuchillería, con hojas de hierro pequeñas y estrechas, de apreciado 
corte, empuñadura de madera de boj o brezo, fabricadas pacientemente 
gracias a la sabiduría de unas manos muy atinadas que pasan de fase en fase 
en el trabajo, y que lo rematan a base de dibujos geométricos coloreados, 
propios de la tradición.

Formato: unidades.


