CATALOGO ?

(1
Indice: Blue Internatiohgmoperaﬁve ¢
Alimentacion:
® Chocolates.........vviiiiiiiiieennnnnn
@ Embutido......coeeviiiii
@ Dulces..iiiiiiiiiirir
® Productos naturales...................

Accesorios:




ALIMENTACION

CHOCOLATES:

CHOCOLATE CON LECHE

1,50€

200g x unidad

BOMBONES DE CHOCOLATE CON
ALMENDRAS

4,50€

8 unidades

CACAHUETES BANADOS EN CHOCOLATE



2,50€

1 Unidad

BARRITAS DE CHOCOLATE

70 cent.

1 Unidad

EMBUTIDOS:

SOBRASADA DE TARBENA



9,50€/kg

1 Unidad pesa aproximadamente 400g (precio 3,80€)

MORCON

8,50€ /kg

1 Unidad pesa aproximadamente 400g (precio 3,40€)



DULCES:

TARTA DE BENIDORM

2,50€

1 Unidad (70 g)

PRODUCTOS NATURALES:



MIEL DE NISPERO

7,09€

1 Unidad 475 g

MERMELADA DE NISPERO

3,99¢€

1 Unidad 225 ¢

ACCESORIOS




PULSERAS:

2% PULSERA DE SANT JAUME

1,50€

1 Unidad cuero

1,00€

1 Unidad terciopelo

CAMISETAS:

VARIEDADES



(PARA HOMBRE Y MUJER. SE PUEDEN SOLICITAR
COLORES VARIOS)
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HISTORIAS SOBRE
NUESTROS PRODUCTOS

EL CHOCOLATE DE LA
VILAJOYOSA:

La primera chocolateria se fundé en la Vilajoyosa un
municipio cercano a Benidorm en 1793. El chocolate
siempre fue una actividad artesanal secundaria ya que



vivian de la agricultura y la pesca. el oficio del
chocolatero era manual.

En la actualidad el oficio sigue siendo artesanal y la
poblacion cuenta con prestigiosas fabricas de chocolate
como Valor internacionalmente conocida.

LOS

EMBUTIDOS: TABERNA y
CONFRIDES.

En nuestra comarca, la Marina Baja, entre campos de
cultivo, valles y montanas, encontramos un rinconcito
que tiene mucho de mallorquin, casi tanto como de

valenciano. Se trata de una zona que fue repoblada por



Mallorquines después de la expulsion de los moriscos
en el s. XVIl. Se trata de las poblaciones de Tarbena y
Confrides, que se encuentran a 28km de Benidorm.

La elaboracion de sobrasada casera mallorquina y

ensaimadas hacen que este pueblo sea tan famoso.

LOS NISPEROS DE CALLOSA
DE ENSARRIA

Callosa Cuenta con una agricultura altamente
competitiva basada en el nispero, introducido en
Espana en el siglo XIX por el callosino Juan Bautista
Berenguer. Los agricultores estan asociados en una
cooperativa que se encarga de la comercializacion de la
fruta, destinando en su mayor parte a la exportacion,
sus principales destinos son Francia e ltalia. La
cooperativa Agricola aporta mas del 50 % de los
nisperos que se exportan a nivel nacional, y otro tanto
sobre los nisperos comercializados en el interior.



LAS PULSERAS DE SANT
JAUME

El motivo de la cruz en las pulseras es en honor al
santo San Jaime, que es el patrén de Benidorm.

Las celebraciones comienzan a las 12 del mediodia
con un volteo general de campanas.

Al finalizar la misa, se disparara la Estampeta de San
Jaime y seguidamente se baila el Ball del Peuet.

Finalmente acaba con un castillo de fuegos artificiales.

LA TARTA DE BENIDORM

La tarta de de Benidorm es un dulce, que al parecer,
tiene algo mas de 25 anos de historia, es corta, pero
seguro que hoy en dia es uno de los souvenirs
comestibles mas vendidos en esta poblacion de la costa
Mediterranea. Tarta de Benidorm fue creada en honor
a la cultura, el clima, las gentes, los sabores de
Benidorm (Comunidad Valenciana), Almendras
(marcona), datiles, uvas pasas, naranjas, limones,

cabello de angel... sabores mediterraneos



