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Es el plato tradicional
e la cocina asturiana
laborado con
mbutidos como
horizo y la morcilla
sturianag, y con cerdo.







Dulce de hojaldre o
harina de trigo relleno

de nueces, azucar Y




Hecho de una base
hojaldrada rellena de
una Masa cremosa de

almendra con un bano
final en yemay azdcar




Hecho con leche cruda de
vaca o con mezcla de dos

vaCa, cabra u oveja.




Hecho cociendo
lentamente arroz




Pastas elaboradas

con almendra.
®




Pastas artesanas
con ralladura de

limon




Delicioso dulce
artfesano.




Pastas arfesanas

.l.

3

echas

otalmente a
ano.




CORBATAS
DE UNQUERA

Dulce de hojaldre
con almendras.
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Bombones de




Castanas cubiertas

de chocolate



iel producida a

Miel producida a
pase del polen de
las flores.

as flores.
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Rosquillas tipicas Asturianas, con
aroma de anis




Crujiente y extrafina




