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*Gastos de envío no incluidos



ALIMENTACIÓN



Bebidas
HORCHATA DE CHUFA                                                                  REF. 01

La horchata de chufa es una bebida  refrescante (también postre), preparada con agua, azúcar y chufas 
mojadas (o molidas), además de ingredientes que potencian su sabor, como la canela y la piel de limón. Las 
chufas son unos pequeños   tubérculos con forma de nudos que proceden de las raíces de la juncia avellanada, 
que se llama así por la forma de su fruto, parecido a la avellana.

PRECIO: 1,35€ (1 litro)

https://es.wikipedia.org/wiki/Agua
https://es.wikipedia.org/wiki/Az%C3%BAcar
https://es.wikipedia.org/wiki/Cyperus_esculentus
https://es.wikipedia.org/wiki/Cyperus_esculentus


Bebidas
ZUMO DE GRANADA         REF. 02      

El zumo de granada es una bebida  con beneficios anti colesterol. Además, aporta propiedades  nutricionales 
interesantes,  siempre y cuando  el zumo sea consumido rápidamente  tras realizar el licuado de las granadas.

                                                     

PRECIO: 4,90€ (1L)
                1.75€ (200ml)



Bebidas
INFUSIÓN DE CANTUESO                                                                  REF. 03

El cantueso  es un arbusto en forma de mata de hasta 1 metro de altura. Tiene flores pequeñas  en forma de 
espiga color púrpura, con un aroma fuerte pero agradable.  Esta planta tiene propiedades  medicinales como 
antisépticas, antirreumáticas, tónicas estomacales, anticatarrales, diuréticas, cicatrizantes y tranquilizantes.

PRECIO: 2,50€ (CAJA DE 25 UNIDADES) 

http://www.tusplantasmedicinales.com/tags/cicatrizante/


Mermeladas y Confituras
MERMELADA DE GRANADA REF. 04

En los campos de Elche y de las poblaciones  del entorno  en el sur de la provincia de Alicante se cultivan el 90% 
de la producción de esta atípica fruta, de la que estamos ahora mismo en plena recolección. Esta fruta es 
considerada una “superfruta”, porque es una de las frutas con más antioxidantes, vitaminas y minerales. 

PRECIO: 3,95€ 
340 g



Mermeladas y Confituras
CONFITURA DE TOMATE REF. 05

La confitura de tomate consiste en una serie de tomates maduros, triturados y mezclados con una pequeña  
cantidad de azúcar. Ideal para quesos, ensaladas, tostadas, etc.

PRECIO: 1,25€ - 
200g



Mermeladas y Confituras
MERMELADA DE HIGO        REF. 06

Deliciosa mermelada de higos perfecta para untar en tostadas o incluso comerla sola. Los higos son muy 
digestivos y uno de sus principales componentes es es la fibra. Son una fruta muy nutritiva y también calórica, 
con gran presencia de hidratos de carbono y azúcares en su composición.

PRECIO: 3,25€
340g



Mermeladas y Confituras
PATÉ DE ACEITUNAS SECAS REF. 07

Para aquellos que no os guste el sabor intenso de comer el membrillo en pieza, la mermelada de membrillo 
casera puede ser una opción para degustar esta fruta tan rica en propiedades. Y es que en la mermelada de 
membrillo la intensidad de su sabor al degustar en menos cantidad queda un poco más reducida con lo que 
podéis encontrar una solución para degustar esta fruta.

PRECIO: 3,85€
200g



Mermeladas y Confituras
CONFITURA DE HIGO REF. 08

El otoño es la época ideal para preparar mermelada de higos, una conserva sencilla de la que podrás disfrutar en 
el desayuno, en la merienda acompañada de queso o en muchos postres.

PRECIO: 1,50€ -340g



Dulces
PAN DE HIGO                REF. 09

Delicioso postre ilicitano con un sabor dulce y aromático y con una textura agradable  en la boca debido al dulzor 
de los higos.

PRECIO: 3,25€ 
-250g



Dulces
TURRÓN DE JIJONA         REF. 10

El turrón de jijona es un turrón que emplea almendras molidas con miel. Es muy popular en la provincia de 
Alicante y en concreto de Jijona

PRECIO: 3€ 300g



Dulces
PAN DE DÁTIL REF. 11

Dátiles remojados  y nuez de castilla en un paqué deliciosamente húmedo. Si no te lo comes el mismo día, sabe 
muy bueno tostado el día siguiente. 

PRECIO: 3,25€- 250g



Dulces
VALENCIANAS REF. 12

Todo un clásico en la pastelería valenciana. Su origen, como su propio nombre indica, proviene de la comunidad 
Valenciana y es un tipo de magdalena alargada compuesto por harina de trigo, aceite de girasol, azúcar y huevo.

Precio: 1,40 € aproX.

Peso : 320 g aproX.



Dulces
TORTAS DULCES DE ALICANTE REF. 13

Conocida como la torta imperial de toda la vida, hecha con almendra marcona tostada, miel de romero y obleas.

PRECIO: 25€/kg (7,50€-220g)



Ingredientes varios
DÁTILES                                       REF. 14

El dátil es una fruta obtenida de la palmera datilera y es un alimento básico para países del Magreb. La fruta es 
considerada  edulcorante por su cantidad de azúcar, aproximadamente  el 70%. Debido a la inmensa cantidad de 
palmeras en Elche, este fruto es muy típico en nuestra zona.

Precio: 2€ (200g)

https://es.wikipedia.org/wiki/Fruta
https://es.wikipedia.org/wiki/Magreb
https://es.wikipedia.org/wiki/Edulcorante


Ingredientes Varios

ACEITE DE LA ALMAZARA                                                                      REF. 15   

El aceite de oliva de almazara es un aceite vegetal de uso principalmente culinario que se extrae del fruto del 
olivo (olea europaea), denominado oliva o aceituna. Es un aceite típico de nuestra ciudad y alrededores.

º

PRECIO: 1L 5,50€ 



Ingredientes Varios
MIEL ILICITANA           REF. 16

La miel que se ha cosechado en Elche es la miel de azahar y la miel de limón.

PRECIO:4,50€
720g



Ingredientes varios
PIPES I CARASSES REF. 17

Capellán, ñoras secas y aceite de oliva. Es un aperitivo típico ilicitano, muy difícil de encontrar en otras 
localidades. El capellán le da un toque típico mediterráneo, mientras que la ñora le da el toque picante que es tan 
peculiar de nuestro aperitivo.

PRECIO:3,85€
200g



Ingredientes Varios
CAPELLÁN REF. 18

Es una especie de pescado  del orden de los gadiformes y de la família de los gàdids. Se encuentra  en el 
Atlántico y el mar Mediterráneo

PRECIO: Bajo 
pedido y consulta

https://ca.wikipedia.org/wiki/Esp%C3%A8cie
https://ca.wikipedia.org/wiki/Gadiformes
https://ca.wikipedia.org/wiki/Fam%C3%ADlia_%28biologia%29
https://ca.wikipedia.org/wiki/G%C3%A0dids


Ingredientes Varios
CARNE DE ÑORA REF. 19

La ñora es una variedad de pimiento originaria del Levante de España  y muy apreciada en la cocina 
mediterránea. De tamaño pequeño  y forma redonda, se deja secar en ristras y se utiliza en forma de pimentón o 
de pulpa (previa hidratación).

PRECIO: 3€  - 250g



Ingredientes Varios
PATÉ DE TOMATE SECO REF. 20

Los patés vegetales son una excelente alternativa a los que se elaboran con productos de origen animal. 
Requieren poco tiempo de preparación, son infinitamente más sanos y podemos añadir o combinar diferentes 
especias y condimentos para conseguir nuevos sabores y adaptarlos a nuestros gustos.

PRECIO: 3,85€ - 
200g



TEXTIL



Textil

MOCHILAS REF.21

Mochilas, la verdad que bastante chulas, porque tienen dibujos 
ilicitanos que podéis disfrutar. Observando  a nuestra querida  
Dama de Elche que actualmente está en Madrid ; y nuestra basílica 
de Santa María.

Precio: 15€



DECORACIÓN



Decoración
Damas de Elche REF.22

2€ sin pedestal

3€ Con pedestal (7-10cm)

La Dama de Elche es una estatua íbera en 
piedra caliza, que se data entre los siglos V y 
IV a. C. Mide 56 cm de altura y pesa 65,08 
kg.
Posee en su parte posterior una cavidad casi 
esférica de 18 cm de diámetro y 16 cm de 
profundidad, que posiblemente servía para 
introducir reliquias, objetos sagrados o 
cenizas como ofrendas a los difuntos. Otras 
muchas figuras ibéricas de carácter religioso, 
halladas en otros lugares, tienen también en 
su espalda un hueco y, como la Dama de 
Elche, sus hombros se muestran ligeramente 
curvados adelante.



DECORACIÓN
BROCHES REF.23

Broches de la Dama de Elche y de 
los caperuchos de Semana Santa 
para ponerse en las camisetas. 
Fabricados con tela.

                                 

      Precio: 2,50€



IMANES 

2€ - 2,50€ UNIDAD

REF. 24



Caperuchos 

Caperuchos de semana santa.

Compuesto por cerámica.

Precio:6€

REF. 25



Tazas
Tazas y campanas decoradas con 
temática ilicitana.

REF. 26

Precio: -Tazas: 5€

            -Campanas: 6€ 



ARTESANÍA



Artesanía
PALMAS 

Broches hechos con palmas 
típicas de la Semana Santa  
Alicantina. Hechas 
íntegramente con palmeras 
ilicitanas.

Precio: 2€

REF. 27



Y hasta aquí nuestro catálogo. Si modificamos algún 
elemento, seréis informados. Aceptamos 
sugerencias.

F  B  
Gracias


