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Nuestra comarca

Somos una cooperativa del 

instituto “Guillem de Berguedà” 

(de 3r de la eso) situado en Berga 

la capital de la comarca del 

Berguedà.

Berguadà se encuentra en 

Cataluña una comunidad autónoma 

de España
Berga



Productos típicos 
del Berguedà

El Berguedà tiene una gran 
variedad de productos.

Estos son algunos:

Formatges 

Bauma

Aranyonet

Embutidos Casa Fígols

Embutidos 
Puig Fitó

Monbolet
Especialitats 
Viñas

Ballarà



Queso Maduro 
Bauma

Ref: 001

Descripción:

Desde 1980 Formatges Bauma es una empresa 

dedicada a producir quesos de cabra. Un queso 

de corteza lisa y aceitosa y de sabor mantecoso. 

Las hay de consistencia blanda o dura. Los más 

blandos son aromáticamente más complejos y 

presentan gustos de recorrido largo y 

equilibrado.

Piezas de 350 gr.

Precio: 7,6€ IVA incluido y sin transporte. 

Fortmatges Bauma



Ref: 002

Descripción:

Vinagre 5 aromas que va envasado en una 

botella de 375ml.

Vinagre aromatizado con estragón, sajolida, 

alfabrega, pimienta y clavo. Se macera durante 

2 meses y posteriormente se cuela y se envasa. 

És ideal para utilizar en ensaladas, verduras, 

para la maceración de carnes y aves, con 

macedonia de frutas…

Precio: 4,5 €/unidad con IVA y sin transporte.

Vinagre 5 
aromas

Aranyonet



Ref: 003

Descripción: 

Es el producto más elaborado de nuestra casa; 
la elección de carnes, la manipulación,el reposo, 
el momento de embutir, el tiempo y el secado 
son unos pasos muy importantes;hay que 
tener un buen conocimiento en cada uno de 
ellos, para que el resultado final sea de un gusto 
exquisito.
700g

Precio: 10,50€/unidad sin transporte i con 

IVA

Puig Fitó

Longaniza



Sobrasada mini 
con queso y miel

Ref:004

Descripción:

La Sobrasada mini es un embutido artesano 

elaborado de manera tradicional con las 

mejores carnes magras del cerdo, panceta, sal, 

pimentón, licor, queso de vaca, miel de romero 

y tripa 100% natural.

És un embutido sometido a un proceso de 

curación muy lenta, hecho que aporta 

consistencia y es exquisito gusto.

Precio: 2,50 €/unidad con IVA sin transporte

Casa Figols



Longaniza extra 

bodega

Ref: 005

Descripción:

Longaniza Bodega Mini de 350 gr. aprox

La llonganissa extra bodega de Casa Fígols es un 
embutido elaborado de manera tradicional , 
elaborado con las mejores carnes del cerdo 
salpimentadas con sal y pimienta y seguidamente 
embutida con tripa 100% natural.

La longaniza extra bodega se somete a un proceso 
de curación muy lento con tal de conseguir un sabor 
que se distingue de la llonganissa tradicional, hecho 
que nos define como una de la llonganisses mejores 
del mercado.

Precio: 14€/k o 4,9€ (unidad) con IVA sin 
transporte

Casa Fígols



Cakes
Ref: 006

Descripción:

Para los amantes del chocolate. Os 

presentamos el fantástico cake de chocolate con 

su doble ración de chocolate, también con 

pepitas. Va envasado al vacío.

Precio: 3,5€/unidad sin IVA y sin transporte

Van en cajas de 12 unidades

c

Ballarà



Paté de 
aceitunas Ref:007

Descripción:

El pate de aceitunas es un pate casero, como la 

mayoria de productos de aranyonet. Puede ser 

de aceitunas verdes o negras. 

Precio: 4,5 euros IVA incluido, sin transporte

Aranyonet



Mermelada de 
fresa: Ref: 008

Descripción:

Es una mermelada de fresa elaborada por la 

casa aranyonet, esta muy buena y es casera. 

Precio: 5,5€ IVA incluido, sin transporte

Aranyonet



Predilectos-xoc
Ref: 009

Descripción:

Peso:130g

Son unas galletas elaboradas 100% tradicional 

sin conservantes ni aditivos artificiales.

Son perfectas como postre y acompañante i el 

chocolate le da ese punto que las hace unicas.

Precio: 3€/caja con IVA, sin transporte

Especialidades viñas



Xoconuts
Ref: 010

Descripción:

Peso: 100g

Otra elaboración de Especialidades Viñas 

100% naturales sin conservantes ni aditivos 

artificiales.

Se pueden utilizar como postres o para 

acompañar sobretodo con café o té.

Precio: 2€/caja con IVA, sin transporte

Especialidades viñas



Chorizo

Ref: 011

Descripción:

Es el complemento ideal para poner al lado 
de la longaniza, el látigo y la somalla, 
adobado con un buen pimentón, secado con 
la brisa adecuado y de sabor excelente.

Peso: 360 g

Precio: 4,4€/unidad-12,1€/kg  sin 
transporte y con IVA

Puig Fitó



Risotto de Ceps 
y espárragos:

Ref: 012

Descripción:

Peso de 400 gramos. 

La combinación de la pasta con las setas es 

muy gustosa.Va envasado en una caja y con 

una bolsa.

Precio: 6’20€/unidad con IVA y sin transporte.

Monbolet



Tallarines de 
trompetas

Ref:  013

Descripción

Peso: 250g

Producto 100% natural, sin conservantes ni 
colorantes ni aromas artificiales.  

Se puede utilizar como primer plato o como 
guarnición de segundos. Es un entrante ideal 
para cualquier día. La combinación de la pasta 
con las setas es un éxito seguro.

Ingredientes: Sémola de trigo duro, trompetas 
secas (Crat. Cornucopioides), agua, sal y harina 
de setas. Puede contener trazas de huevo.

Precio: 5€ (sin transporte) con IVA

Monbolet



Fideua de 
mezcla de setas

Ref: 014

Descripción:

Producto 100% natural, sin conservantes ni 

colorantes ni aromas artificiales.       

Elaborado con fideos mezclados con setas 

deshidratadas y otros ingredientes 

deshidratados. Se puede utilizar como primer 

plato o como guarnición de segundos. Es un 

entrante ideal para cualquier día. La 

combinación de la pasta con las setas es un 

éxito asegurado.

Precio: 5,20€ (sin transporte) 

Monbolet


