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Som CoBe
Hola! Som la cooperativa “CoBe” que significa Cooperativa del Berguedà. Actualment estem estudiant 4t 
d’ESO a l’institut l’Alt Berguedà, situat a Bagà.

Bagà és un poble del Berguedà, concretament al nord d’ell, a Catalunya central. La nostra cooperativa està 

formada per 1 noi i 4 nenes, que són, Lara Guerrero (Presidenta),  Gemma Artigas (secretària), Ricard 

Martínez (director de màrqueting), Natàlia Corominas (directora de comunicació) i la Sara Ribera 

(tresorera), tots tenim 15 anys.

El nostre objectiu en aquest projecte és aconseguir intercanviar i vendre productes a altres socis del món, 

ja siguin europeus o espanyols, o que ells puguin vendre productes de Catalunya, i així tenir varietat de 

productes a la nostra comarca i portar-hi varietat.

 Les hores que invertim en aquest projecte són de 13:30 a 14:30 els dimecres.

TOTS ELS PRODUCTES SÓN A PREU DE COST, PER TANT NO ESTÀ INCLUIT EL

TRANSPORT.



ELS NOSTRES 
PRODUCTES



MELMELADA DE L’ARANYONET
ALBERCOC ( albaricoque) 3,40 €

FIGUES ( higos) 3,40 €

LLIMONA ( limón ) 3,40 €

MADUIXA ( fresa ) 3,40 €

POMA I TIMONS ( manzana y tomillo ) 3,40 €

PRESSEC ( melocotón ) 3,40 €

PRUNA ( ciruela ) 3,40 €

TARONJA AMARGA ( naranja amarga ) 3,40 €

TARONJA AMB XOCOLATA ( naranja con 
xocolate )

3,40 €



EXPLICACIÓ

 La Melmelada és una conserva de fruita trinxada amb sucre. Encara que la 
proporció de fruita i sucre varia en funció de la mena de confitura, del punt de 
maduració de la fruita i d'altres factors, el punt de partida habitual és que sigui en 
proporció 1 a 1 en pes. Quan la mescla arriba als 104 °C, l'àcid i la pectina de la fruita 
reaccionen amb el sucre fent que, en refredar-se, la mescla solidifiqui.

https://ca.wikipedia.org/wiki/Fruita
https://ca.wikipedia.org/wiki/Sucre
https://ca.wikipedia.org/wiki/Pectina


GALETES VIÑAS



EXPLICACIÓ

Especialitats Viñas, una empresa familiar de Vilada, al Berguedà, porta elaborant 
galetes i torrons des de 1924, quan Pere Viñas s’inicià com a pastisser. Les galetes 
Viñas, comença amb la preparació de la massa a partir d’ingredients naturals i de 
primera qualitat els quals s’amassen en un recipient gran per tal d’obtenir una pasta 
homogènia. Posteriorment, es formen les galetes amb aquesta pasta a sobre d’unes 
safates i s’enfornen en el forn de llenya. Finalment, un cop cuita la galeta, s’envasa 
amb cura de mantenir les seves propietats i que arribi al client de forma òptima. 



IOGURT

http://www.deliciesdelbergueda.cat/ca/4-iogurt.html

http://www.deliciesdelbergueda.cat/ca/4-iogurt.html
http://www.deliciesdelbergueda.cat/ca/4-iogurt.html


EXPLICACIÓ

Elaborat seguint el mètode tradicional i sota la direcció d'un artesà en una 
granja-obrador amb el sabor del Berguedà, aconseguint mantenir el gust de la llet de 
sempre i les textures del iogurt fet a casa.



FORMATGE BAUMA



EXPLICACIÓ

Formatge Bauma elabora formatges i derivats làctics de forma artesanal. Tots els 
formatges Bauma són elaborats personalment amb una quantitat limitada a les nostres 
possibilitats de control i producció. Entre els seus productes hi ha iogurt de llet de cabra, 
mató de llet de cabra, formatge fresc, formatge tendre de cabra, formatge cremós natural, 
amb all i julivert o amb pebre, formatge en oli verge d'oliva, formatge Garrotxa- Bauma, 
guanyador de la medalla d'or, formatge Carrat - Bauma, guanyador de la medalla de 
bronze.



CARNISSERIA SAUS

Llonganissa            12.73€/kg



EXPLICACIÓ 

A La Canisseria Saus elaboren embotits artesans tradicionals del Berguedà, com 
sempre ho han fet. Seleccionen les millors carns de la comarca del Berguedà i també 
podreu trobar molts productes frescos del vostre gust. La llonganissa de "La 
carnisseria Saus" està elaborada seguint una llarga tradició familiar de xarcuters. 
Seleccionem les millors carns de porc i condimentem abans de embotir-la en tripa 
natural. Assecat al pre-Pirineu. Boníssima i natural.



CARAMELS DE GOMA (GUISSONA)

Caramels de goma         0,66€/unitat
                                           4,40€/kg



EXPLICACIÓ

Caramels de goma amb diferents formes segons tipus de producte: Cor de 
préssec, Bananes, Ampolles cola i Ampolles préssec. Estan envasades en bosses 
de film termosegellat, amb un pes de 150 g. 



GRÀCIES

Desitgem que sigui del vostre gust!!! Esperem la vostra resposta.


