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CARAJITOS DEL PROFESOR 

• Descripción: 

       Producto artesanal del 
pueblo asturiano de Salas. 
Disponible en bolsas de papel 
muy resistentes que permite 
su conservación. 

     12 unidades por bolsa. 

• Ingredientes: 

      Avellana, clara de huevo, y 
azúcar. 

• Tamaño: 

     30x13x5cm (bolsa) 

• Peso neto: 

     400 gr. 8 € 



Paté de Centollo 

• Descripción: 

       Paté de centollo sin aditivos 

fabricado de manera artesanal 

por “Conservas Agromar” 

• Ingredientes: 

       Centollo (50%), merluza, 

tomate, margarina vegetal, 

leche, huevos, jerez, especias 

naturales y sal. 

• Peso neto: 

     100 gr. 

 

 

3 € 



Paté de Cabracho 

• Descripción: 

       Paté de cabracho sin aditivos 

fabricado de manera artesanal 

por “Conservas Agromar” 

• Ingredientes: 

       Cabracho (40%), merluza, 

tomate, margarina vegetal, 

leche, huevos, jerez, especias 

naturales y sal. 

• Peso neto: 

       100 gr. 
2,8 € 



Paté de Cabrales 

• Descripción: 

       Paté de cabrales, queso 

típico asturiano sin aditivos, 

fabricado de manera artesanal 

por “Conservas Arbeyal” 

• Ingredientes: 

       Queso de Cabrales (30%), 

Carne de cerdo, margarina 

vegetal, leche, huevos, 

gelatina y sal. 

• Peso neto 

       100 gr. 2,8 € 



Pastel de Bonito Trufado 

• Descripción: 

       Exquisito pastel de bonito 

trufado. Producto fabricado de 

manera artesanal por 

“Conservas Remo” 

• Ingredientes: 

      Bonito del norte, trufas, aceite 

de oliva y sal. 

• Peso neto: 

       60 gr. 

2,5 € 



Fabas con Almejas 

• Descripción: 

      Plato típico de la cocina 

tradicional asturiana fabricado 

por “Conservas Agromar” 

• Ingredientes: 

      Fabas de la granja, almejas, 

cebolla, aceite de oliva, vino 

blanco, ajo, pimiento, perejil, 

tomate y sal. 

• Peso neto: 

      425 gr. 

         
4 € 



Queso “La Peral” 

• Descripción: 

      Queso azulado elaborado con 
tradición artesanal a partir de 
leche de vaca fermentada y 
madurado en una bodega 
natural. 

• Ingredientes: 

      Leche pasteurizada, mohos 
seleccionados y fermentos 
lácteos. 

• Tamaño: 

       4,5x12 cm 

• Peso neto: 

       450 gr. 

7 € 



Crema de Queso Cabrales 

• Descripción: 

      Crema de queso cabrales de 

“La Fueya”, con gran valor 

nutriciona. 

• Ingredientes: 

      Queso cabrales(99%), nata y 

conservantes. 

• Tamaño: 

       8 cm. Alto x 7 cm. diámetro. 

• Peso neto: 

       200 gr. 3,8 € 



Longaniza de Galiana 

• Descripción: 

      Longaniza (embutido de 

cerdo), curado con madera de 

roble y envasado al vacío. 

Elaborado por “Embutidos 

Vallina”. 

• Ingredientes: 

      Carne de cerdo, tocino, sal, 

ajo, especies y azúcar. 

• Peso neto:  

      320 gr. 

 3 € 



Chorizo Asturiano de “La Braña” 

• Descripción: 

      Embutido extra Asturiano de 

cerdo, empaquetado al vació 

en un blister de tres unidades. 

• Ingredientes: 

      Paleta y cabecera de cerdo, 

pimentón, ajo, sal orégano, 

tripa natural tratada con 

conservador E-202. 

• Peso neto:  

      250 gr. 
3 € 



Broches de Fieltro 

• Descripción: 

      Broches de fieltro de diversas 

formas, elaborados 

artesanalmente por lo 

miembros de la cooperativa. 

      A elegir entre varios colores. 

2 € 



CONTACTO 

IES Corvera de Asturias 

Carretera General Avilés-Oviedo, 5 bis 

33404- Corvera de Asturias  

Teléfono: 985574611 

E-mail: alehoopscoop@gmail.com 

OBSERVACIONES 
•IVA incluido en el precio. 

•En los precios anteriores no está incluido el precio 

del  transporte.  

 


