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Ref. 01
Anchoa a punto de 
consumir desalada, 
fileteada y envasada en 
aceite de oliva
siguiendo un proceso de 
elaboración 
artesanal.

 PRECIO : 4,95 EUROS

 PESO : 55 GRAMOS

 Gastos de envío no incluidos



Ref. 02

 Flores predominantes: CAP de ASE 
(Lavandula stoechas) o con 
TOMILLO y ROMERO

 Miel procedente del Parque Natural 
de la Albera (Alt Empordà).

 Color ámbar extra claro, aroma 
floral y afrutado, sabor suave que 
se va intensificando con ligeros 
picos ácidos, persistente.

 PRECIO 5.20€

 PESO : 500gr

 Gastos de envío no Incluidos



Ref. 03

 El romero es la flor 
predominante, procedente del 
litoral catalán. Color blanco 
extra, aroma característico de 
su origen botánico, delicado y 
persistente, sabor dulce y 
suave con notas farináceos.

 Indicada para el reuma, tónico 
estomacal y recomendada para 
afecciones respiratorias.

 PESO : 500gr

 PRECIO 5,00€

 Gastos de envío no Incluidos



Ref. 04

 Producto estrella de la 
casa, de forma redonda y 
semi-doblada, única en el 
mercado. La pasta, está 
formada básicamente por 
harina, azúcar, huevos, 
mantequilla, y pequeños 
trocitos de almendra. 
También están 
aromatizadas ligeramente 
con aroma de vainilla.

 Precio: 3,56€

 Peso: 250 gr

 Gastos de envío no Incluidos



Ref. 05

 Caja de galletas Delicatessen que 

quieren  homenajear al 

famosísimo pintor de nuestra 

ciudad, con unas galletas muy 

crujientes. Las galletas interiores 

representan el pan de tres puntas 

de la fachada del museo 

Figuerense.

La pasta, está formada 

básicamente por harina, azúcar, 

huevos y mantequilla y está 

aromatizada con ligero gusto de 

vainilla.

 Precio: 3,77€

 Peso: 150 gr

 Gastos de envío no Incluidos



Ref. 06

 Pieza de pasta dulce 
y de forma de 
redonda , bañada 
con azúcar glas y 
aromatizada muy 
ligeramente de anís.

 PRECIO 4,07€

 PESO :  250gr

Gastos de envío no 
Incluidos



Ref. 07 

Con este producto podrás 
disfrutar de un delicioso 
chocolate a la taza de 
manera rápida y fácil 

PRECIO:0,99€

PESO : 180 gr

Gastos de envío no 
Incluidos



Ref. 08 

 Chocolates Torras han sido 
pioneros en España y de los 
primeros en Europa en 
utilizar la Stevia como 
edulcorante sustitutivo del 
azúcar. Sus componentes 
TOTALMENTE NATURALES 
hacen que sea una manera 
más eficiente y sana de 
endulzar los productos.

 PRECIO 1,75€

 Peso:100gr
 Gastos de envío no Incluidos



Ref. 09

 Chocolates Torras han sido pioneros en 
España y de los

 primeros en Europa en utilizar la Stevia
como edulcorante

 sustitutivo del azúcar. La Stevia, es una 
planta natural

 originaria de Sudamérica y muy apreciada 
por sus

 propiedades edulcorantes. Sus 
componentes TOTALMENTE

 NATURALES hacen que sea una manera más 
eficiente y sana

 de endulzar los productos.

 PRECIO: 1,75€

 PESO: 100g

 Gastos de envío no incluidos



Ref. 10

 De color amarillo - verdoso intenso, 
aroma penetrante y afrutado , su sabor 
suave y persistente se va afinando en el 
proceso de decantación natural y lenta 
maduración.

 Procede de árboles centenarios de las 
variedades Curvell y argudell , que son 
las características de la zona protegida 
de la Albera.

 Acidez : Máximo 2º

 Precio: 5,40€

 Peso:0,50 litros

 Gastos de envío no Incluidos



Ref. 11

 Los embutidos 
tradicionales de la 
carnicería Joan y Elena 
están hechos con 
exquisito magro de cerdo 
picado. Puesto a secar 
durante 50 días para que 
llegue al mejor sabor.

 Precio: 5euros/unidad

 Peso : 330 gr. 

 Gastos de envío no 
incluido



Ref.12

 Producto elaborado en la 
carnicería Joan y Elena con 
magro de cerdo de primera 
calidad. Está condimentado 
con sal, pimienta y un 
poquito de azúcar con tal de 
darle un inigualable 
toquecillo dulce. Puesto a 
secar durante 25 días.

 Precio: 2,50euros/unidad

 Peso : 200 gramos

 Gastos de envío no incluidos



Ref:13

 Chorizo hecho en la 
Carnicería Joan y Elena 
con magro de cerdo de 
primera calidad y 
condimentado con 
pimienta para que le dé 
un toque picante. Puesto 
a secar durante 35 días.

 Precio: 2 euros/unidad

 Peso : 200 gramos

 Gastos de envío no 
incluidos.



Ref:14

 La salsa allioli es un producto 
tipico del Méditerráneo
occidental, especialmente de 
Cataluña. Elaborado con 
aceite de oliva, ajo, sal y 
unas gotas de zumo de 
limón.

 Ideal para acompañar carnes
y fideuà.

 Precio: 2 euros

 Peso: 110 gramos

 Gastos de envio no Incluidos



Ref:15

 Vino dulce de Pedro Ximenez
de la bodega Alvear convertido 
en lágrimas por El Rebost de 
L'Empordanet. Presentan un 
dulzor y acidez típicos de la 
uva de Pedro Ximenez y 
maridan muy bien con el foie 
mi-cuit o como base para 
elaborar vinagretas espesas. 
Tambien se puede usar de 
acompañamiento para carnes a 
la brasa.   

 PRECIO: 2,65€

 Peso:150g

 Gastos de envío no incluidos



Ref:16

 Las lágrimas de mango 
de Brasil del Rebost de 
l' Empordanet son la 
elección perfecta para 
el acompañamiento de 
foie mi cuit y queso de 
cabra.

 PRECIO :2,65€

 Peso:150g

 Gastos de envío no 
Incluidos



Ref.17

 Para los amantes de la cebolla, 
es una de la mejores 
mermeladas que actualmente El 
Rebost de l'Empordanet está 
elaborando. La cebolla confitada 
con sal y aceite, se va 
transformando en mermelada a 
fuego lento y con la adición de 
las pasas y el vino dulce de 
garnacha toma un gusto dulce 
muy sutil .

 PRECIO :2,65€

 Peso: 150g

 Gastos de envío no incluidos



Ref:18

Taza de cerámica 

con la 

reproducción del 

bigote de Dalí.

PRECIO 9,80€

Gastos de envío no 

Incluidos



Ref:19

PRECIO 12,50€

Gastos de envío no 

Incluidos

Dimensiones: 60 x 

100 cm. 


