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SALSA DE 
CABRALES

.La Salsa de 
Cabrales "L'Arbeyal" 
a base del afamado 
queso azul característico 
de la región, es ideal 
para presentar y 
acompañar sus mejores 
platos de carnes, 
patatas, ensaladas, etc.
.210 Grs.

.3.62€

.Nº Ref.: 01



QUES O REY S ILO.El Queso "Rey 
Silo" Blanco de leche cruda, 
afinado en bodega y recubierto 
de piel de sapo. Premio al 
Meyor Quesu d'Asturies 
2011 en el Certamen de 
Quesos Asturianos de La Foz 
de Morcín. Elaborado por 
el Maestro Quesero 
Ernesto Madera en Pravia.
.240 Grs.
.9,08 €
.Nº Ref.: 02



QUES O CABRALES.El Queso Cabrales es un 
queso azul de textura 
mantecosa, sabor fuerte, 
picante, intenso y un tanto 
ácido. Presenta corteza blanda 
de tonos amarillos-rojizos, 
corte untoso, y color blanco 
con pigmentaciones verde-
azuladas 
.550 Grs.

.11, 53 €

.Nº Ref.: 03



QUES O AFUEGA´L 
PITU .Queso Afuega'l Pitu Atroncau 

"Tierra de Tineo“ de corte no muy 
limpio y un tanto granuloso, con corteza 
casi inexistente y textura arenosa, se 
caracteriza por su firme y compacta 
consistencia, y presentar sabores 
primarios. Elaborado con leche 
pasteurizada de vaca, fermentos 
lácticos, sal y cuajo animal. Puede 
tener moho en su corteza, ya que el 
mismo forma parte de su proceso natural 
de maduración, y no lleva ningún 
tratamiento químico antimoho.

                             .300 Grs.
                     .4.35 €
                     .Nº Ref.:04



Queso “Los  Beyos”.Queso "Los Beyos" I.G.P. 
(450 Grs.), pequeño queso 
artesanal de las montañas de Ponga 
y Amieva, elaborado con leche de 
vaca pasteurizada, sal y 
cuajo animal. "Los Beyos" es 
un queso de pasta semiácida y corte 
irregular, ligeramente enmohecido 
por su parte externa, y algo graso.

    .400 Grs.

    .7,14€

    .Nº Ref.: 05



Queso “Tres  Oscos”
.Queso de pasta 
semicocida prensada, 
semicurado y graso, 
elaborado con leche de 
vaca, cuajo animal, sal 
y fermentos lácticos.

.750 Grs.

.9,13€

.Nº Ref.: 06



QUES O ABREDO
.Queso de vaca muy suave y 
mantecoso, de pasta elástica y 
fundente, con aroma a mantequilla y 
textura grasa, y de corte amarillo uniforme. 
Elaborado artesanalmente con leche 
pasteurizada de vaca, fementos 
lácticos, cloruro cálcico y cuajo.
        .400 Grs.

        .5,49 €

        .Nº Ref.: 07

       



QUES O DE LA PERAL S EMI-
AZUL .La Peral es un queso semiazul, 

de pasta firme y color 
blanquecinio, elaborado con leche 
de vaca frisona, a la que 
en ocasiones se añade nata de 
oveja con el propósito de reforzar el 
aroma y sabor del queso en la 
maduración. De corteza oscura y 
húmeda, presenta un corte amarillento 
con veteado azul-verdoso. 
         .375 Grs.

         .6.04 €

         .Nº Ref.: 08



QUES O GAMONEU.El Queso "Gamoneu"es 
un queso curado, semiazul, 
y ahumado con maderas 
nobles. Es un queso elaborado 
con mezcla de leche cruda 
de vaca, oveja y cabra, 
cuajadas con cuajo 
natural.

.600 Grs.

.13,08 €

.Nº Ref.: 09



CHORIZO DE 
CIERVO .Elaborado a base de 

carnes seleccionadas de 
ciervo, magro de 
cerdo, panceta, sal y 
especias.

.300 Grs.

.4,95 €

.Nº Artículo: 14



CHOS CO DE TINEO 
COCIDO .El Chosco de Tineo es 

un embutido ahumado de 
cerdo, elaborado con 
un 80% de cabecera de 
lomo, un 15% de 
lengua, sal, pimentón y 
ajo.

 
.850 Grs.

.11,69 €

.Nº Ref.: 11



CHORIZO DE JABALÍ.El Chorizo de Jabalí 
está elaborado  a partir 
de jabalies cazados en 
los bosques de Asturias, 
donde se caracterizan 
por su abundancia.

.300 Grs.

.4,95 €

.Nº Ref.: 12



TACO DE CECINA 
DE PRIMERA .La Cecina de Primera 

Crivencar es un embutido 
obtenido de las piezas de 
carne de vacuno curadas 
naturalmente al frío y al aire, 
ligeramente ahumadas, y con una 
gran autenticidad de sabores.

.500 Grs.

.9,90 €

.Nº Ref.: 13



CHORIZO AHUMADO
.El Chorizo Ahumado es un 
exquisito chorizo de elaboración 
artesanal, idóneo para 
acompañar todo tipo de 
potes y fabadas. Elaborados 
por una familia de ganaderos 
asturiana.

.3 Uds.

.3,85 €

.Nº Ref.: 14



CHORIZO CAS ERO
.En el chorizo, clásico del embutido 
asturiano, se emplea tripa natural 
para su embuche y una mezcla en 
proporciones adecuadas de 
carne magra y tocino de 
cerdo. Elaborado con hebra y 
tocino de cerdo, pimentón 
dulce y picante, sal y ajo.

   .4 Uds.

   .5.23 €

   .Nº Artículo: 15



S ALCHICHON DE 
JABALÍ .El Salchichón de 

Jabalí es un salchichón 
casero, curado, de olor 
característico, y color 
rosado. Es elaborado 
artesanalmente.

.350 Grs.

.6,05 €

.Nº Ref.: 16



LOMO .Loncheado de 
Lomo, de lomo curado y 
embuchado en tripa 
natural, loncheado 
directamente y al momento 
de piezas de calidad extra.

.150 Grs.

.5,39 €

.Nº Ref.: 17



PATÉ DE JABALÍ.Elaborado artesanalmente 
con carne de jabalí, carne, 
panceta e hígado de cerdo, 
leche, huevos, brandy, 
tomillo, pimienta, gelatina y 
sal.

.100 Grs.

.2,15 €

.Nº Ref.: 18



PATÉ DE 
CABRACHO

.El Paté de, famoso y 
delicioso paté de 
cabracho de 
Asturias, elaborado 
de forma artesanal.

.100 Grs.

.2,42 €

.Nº Ref.: 19



PATÉ DE CABRALES
.El Paté de Cabrales le 
hará disfrutar de todo el sabor 
y fuerza de nuestro queso 
más internacional a 
través de un proceso 
artesanal de elaboración.

.100 Grs.

.2, 42 €

.Nº Ref.: 20



CAVIAR DE ORICIOS
.Caviar de Oricios de 
exquisito sabor y calidad. 
Ideal para presentar como 
entrante, o para utilizar en 
sus mejores platos.

.70 Grs.

.9,35 €

.Nº Ref.: 21



PATÉ DE BONITO 
AGROMAR

.Paté de Bonito "Agromar", 
fino paté de bonito del 
norte elaborado de forma 
artesanal, con margarina 
vegetal, leche, huevos, 
pimientos del piquillo, 
especias, sal y, sobre todo, 
bonito del norte de alta calidad.

   .100 Grs.

   .1,75 €

   .Nº Ref.: 22



CHORIZO A LA 
S IDRA

.Los Chorizos a la Sidra "Tierra 
del Artesano" (210 
Grs.) elaborados a base de materias 
primas de máxima calidad, como 
el chorizo extra ahumado y la 
sidra natural asturiana, 
representan una nueva apuesta por los 
productos más asturianos, en esta 
ocasión, en formato mini. 
 
.210 Grs.

.2,75 €

.Nº Artículo: 23



CARNE DE 
CENTOLLO .Deliciosa carne de centollo 

100%, idónea para consumir 
sola o acompañando diferentes 
platos y presentaciones.

   .120 Grs. 

   .9, 83 €

   .Nº Ref.: 24



BONITO EN ACEITE.Bonito del Norte en 
Aceite de Oliva, de 
alta calidad y delicioso 
sabor, ideal para 
acompañar 
sus mejores platos y 
ensaladas.

.120 Grs.

.2,48 €

.Nº Ref.: 25



CARAJITOS  
AS TURIANOS .Los Carajitos 

Asturianos son pastas 
artesanales típicas de 
Asturias, elaboradas 
conavellana, huevo, 
miel y azúcar.

.350 Grs.

.5,72 €

.Nº Ref.: 26



TOCINILLO DE 
CIELO “TEJEIRO”

.El Tocinillo de Cielo 
"Tejeiro" (4 Uds. de 60 
Grs.) sigue al pie de la letra 
la receta tradicional, 
elaborada a base de yema de 
huevo caramelizada y azúcar. 
Elaborado en Grado.

.4 Uds.

.2,95 €

.Nº Ref.: 27



MERLITONES  
ALMENDRADOS

.Delicioso dulce artesano, 
elaborado con harina de 
trigo, azúcar molida y 
azúcar invertida, grasa 
vegetal, almendra, y 
huevo liquido. Ideal para 
desayunos y meriendas.

       .400 Grs.

       .3,47 €

       .Nº Ref.: 28 



CAS ADIELLES  
AS TURIANAS

.Elaboradas de forma casera empleando 
diferentes ingredientes entre los cuales 
destaca la mezcla proporcionada 
de avellana y nueces ligada 
con mantequilla y envueltas en una fina 
masa hecha a base de harina de trigo que 
posteriormente se fríe en aceite de oliva 
virgen extra.

                           . ½ Doc.

                           .4,95 €

                           .Nº ref.: 29



MERMELADA DE MANZANA 
CON PAS AS .La Mermelada de Manzana 

con es un producto diferente, único y 
que representa una apuesta por hacer 
diferente una clásica mermelada de 
manzanas. En este caso, la mermelada 
presenta manzanas y pasas en 
una proporción equilibrada

.335 Grs.

.3,25 €

.Nº Ref.: 30



BOLLOS  DE 
MARAÑUELAS

.Dulce asturiano típico, elaborado 
artesanalmente siguiendo el 
método tradicional, con 
harina, azúcar, huevos, 
mantequilla cocida, impulsor 
y raspadura de limón. 

         .1 Doc.

         .7,70 €

         .Nº Ref.: 31 



GALLETAS  DE 
MANZANA .Las Galletas de Manzana 

están elaboradas de forma 
artesanal en exclusiva para 
nuestra marca bajo los más 
estrictos controles de calidad con 
los ingredientes más 
tradicionales.

             .380 Grs.

             .6,55 €

             .Nº Ref.: 32



CREMA DE MIEL.La Crema de Miel es un 
producto de sabor único y gran 
calidad. Se le denomina crema 
porque es una miel de 
cristalización fina que se 
mantiene estable en el tiempo y 
permite untar sin derramar el 
producto

.300 Grs.

.5,39 €

.Nº Ref.: 33



JARRA DE BARRO 
.Jarra de barro lacada, 
elaborada artesanalmente, 
especialmente indicada 
para servir el vino.

.5,49 € 

.Nº Ref.: 34



HORREO RÚS TICO 
CON CORREDOR.Estupenda reproducción a escala 

de un Hórreo Típico Asturiano 
Con Corredor. Incluye todas las 
piezas: peana de madera, muchos 
detalles exteriores como musgo, 
tejas y piedras en el techo, maiz, 
yugo de vacas, etc.

.6 cm.

.4,27 €

.Nº Ref.: 35



TAZA CUENCO DE 
CERÁMICA NEGRA

.La Taza Cuenco de 
Cerámica Negra de 
Llamas de Mouro es un 
soporte único para 
disfrutar de cualquier 
bebida, en especial de 
cualquier vino.

.6,50 €

.Nº Ref.: 36



BRAZALETES  CON 
INS CRIPCIÓN

.1,70 €

Nº Ref.: 37

 NºRef.: 38



BRAZALETES  CON 
INS CRIPCIONES

.1,70 €

Nº Ref.: 39 

Nº Ref.: 40



BRAZALETE CON 
S IMBOLO

.1,70 €

Nº Ref.: 41

Nº Ref.: 42 



LLAVEROS  
TALLADOS

.1,70 €

Nº Ref.: 43

Nº Ref.: 44



LLAVEROS  
TALLADOS  

.1,70 €

Nº Ref.: 45 

Nº Ref.: 46



LLAVEROS  
TALLADOS

.1,70 €

Nº Ref.: 47 

Nº Ref.: 48



COLGANTES

Nº Ref.: 49 

Nº Ref.: 50

.1,70 €



COLGANTES

.1,70 €

Nº Ref.: 51 

Nº Ref.: 52



COLGANTES

.1,70 €

Nº Ref.: 53 

Nº Ref.: 54
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