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PATE DE CABRACHO

‘*Elaborado de forma artesanal.

Se trata de un paté de textura suave,
con un inconfundible sabor marino que
dara a su mesa un toque de sofisticacion

Precio: 2.50 €
Peso: 100 gr

Ref: 02
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PATE DE CABRALES

“*El paté de cabrales le hara disfrutar de
de todo el sabor y fuerza de nuestro
gueso mas internacional a traves de

un proceso artesanal que confieren

a este producto una calidad digna de

las mejores mesas.

Precio: 2.50 €
Peso: 100gr
Ref: 03
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QUESO AFUEGA'L PITU

*+»Con corteza casi inexistente y textura
arenosa, se caracteriza por su firme

y compacta consistencia, que le

da el sabor perfecto a uno de los
guesos asturianos mas conocidos.

Precio: 4.50 €
Peso: 300gr
Ref: 04
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DULCES ASTURIANOS




ARROZ CON LECHE

“*El arroz con leche es un exquisito
postre elaborado con leche fresca de
vaca, siguiendo la receta asturiana
tradicional.

Precio: 1.85 €
Peso: 200gr

Ref: 05
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MERMELADAS

Mermelada de Arandanos Mermelada de Zarzamora

‘*Exquisitas mermeladas elaboradas en Pellamellera Alta
Con arandanos y zarzamoras respectivamente, y azlcar
de cana. Todo un lujo paras los mejores postres y desayunos.

80% DE FRUTA

Precio: 4.00 €

Peso: 3509r
Ref: 06
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CASADIELLES

*sLas casadiellas asturianas son sin duda
uno de los postres asturianos de mas
tradicion y arraigo. Elaboradas de forma
casera, rellenas de avellana y nuez como
manda la tradicion

Precio: 5,00 €

Cantidad: Y2 docena
Ref: 07
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SUSPIROS DEL NALON

**Deliciosas y suaves pastas artesanas
hechas totalmente a mano con
huevos y mantequilla entre otros.

Precio: 4.30 €
Peso: 600gr

Ref: 08
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PLATOS TIPICOS ASTURIANOS




CHORIZOS A LA SIDRA

‘*Elaborados a base de materias primas
de maxima calidad, como el chorizo y la
sidra natural asturiana, que representan
una apuesta por los productos mas
asturianos.

Precio: 2.90 € - 2O ‘
recio: 2. .y
Peso: 210gr - Ty

Ref: 09
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FABADA LA NORENENSE

‘*Elaborada artesanalmente con alubias
seleccionadas de la variedad granijiilla,
ideal para disfrutar de una excelente
fabada asturiana sin preocuparse de su
elaboracion.

Precio: 1,90 € Precio: 3,10 €
Peso: 4409r Peso: 7659r
Ref: 10 Ref: 11
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PULPO CON PATATINES

*sExquisita elaboracion de este “pulpo con
patatines” siguiendo como patron para

su elaboracion el tradicional guiso
guijones.

Precio: 2.90 €
Peso: 2409r
Ref: 12
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LONGANIZA DE AVILES

*+Se trata de una longaniza blanca

de cerdo, muy

tipica del municipio de Avilés y la
comarca, ideal

para su consumo cocida o frita.

Precio: 3.40 €

Peso: 315 gr
Ref: 013
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ESTUCHE DE FABADA ASTURIANA

¢ Tabla de productos seleccionados
para la elaboracion de una fabada
asturiana para dos personas en la
gue encontrara todo lo necesario
para su guiso.

Precio: 8.70€
Cantidad: 2 raciones

Ref: 014




CHORIZO SABADIEGO “EL
HORREO”

¢ El chorizo Sabadiego es una varie-
dad tradicional de chorizo tipica del
Condado de Norena, conocida por
su tradicion carnicera y chacinera.

Precio: 2.20 €
Cantidad: 2 uds

Ref: 015







