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➢ Quesos
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➢ legumbres
➢ dulces



Quesos
• Crema de cabrales suave “Taragañu” 

• Afuega’l pitu blanco y rojo “Tierra Astur” 

• Queso cabrales “D.O.P” selección cuña 

• Queso “La Peral” semi- azul 

• Queso “Gamoneu D.O.P” 

• Queso “Taramundi” de nuez y avellana 

• Queso “Los Beyos” I.G.P 



Embutidos
• Chorizo casero “Tierra Astur” (4uds)

• Compango de fabada “Tierra Astur” 

• Lacón en trozos “Álvarez” 

• Lomo curado artesano “Tierra Astur” 

• Loncheado de cecina extra “Crivencar” 

• Morcilla asturiana extra “Tierra Astur” (4uds)



Legumbres 

• Fabes de Asturies “Tierra Astur I.G.P” 

• Alubia verdina 

• Alubia pinta “La Tierrina” 



Dulces 

• Arroz con leche “Santolaya” 
• Casadielles asturianes “Tierra Astur” (1doc)
• Carajitos asturianos “Tierra Astur” 
• Marañuelas de San Félix (1doc)
• Dulce de manzana “La Collotense” 
• Corbatas de Unquera “Blanco” (10 uds)
• Mermelada de arándanos “Tierra Astur” 
• Tocinillo de cielo “Tejeiro” (4uds)
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Crema de cabrales 
“Taragañu”

• Deliciosa crema elaborada con queso D.O.P 
cabrales y sidra natural. De consistencia 
untosa, presenta un color azul verdoso 
derivado de la propia naturaleza del queso 
cabrales. Presenta un sabor y aroma suave. Es 
una crema fácil de untar.

• Precio: 3.84€ - 180gr.

• Referencia: Q01



Afuega’l Pitu Blanco “Tierra 
Astur”

• Elaborado con leche de vaca pasterizada, 
cuajo, sal y fermentos. De sabor ligeramente 
ácido y poco salado. Se caracteriza por su 
pasta blanda y ácida, y su corteza mohecida.

• Precio : 7,64€ - 400gr

• Referencia: Q02



Afuega’l pitu rojo

•  Elaborado con leche de vaca pasterizada, 
cuajo, pimentón, sal y fermentos. De sabor 
ligeramente ácido, picante y poco salado. Se 
caracteriza por su pasta blanda y ácida, y su 
corteza mohecida.

• Precio : 7,64€ - 400gr

• Referencia: Q03



Queso cabrales “D.O.P” 
selección cuña

• Se elabora con leche de vaca, cabra y oveja 
siendo por ello de extraordinaria y destacable 
calidad. Presenta corteza blanda de tonos 
amarillo- rojizos, corte untoso y color blanco 
con pigmentaciones verde- azuladas. Tiene un 
sabor intenso, en ocasiones con toques 
picantes.

• Precio : 7.50€ - 350gr
• Referencia: Q04



Queso “La Peral” Semi- azul

• Elaborado con leche de vaca frisona a la que 
en ocasiones se añade nata de oveja. De 
corteza oscura y húmeda y presenta un corte 
amarillento con veteado azul verdoso.

• Precio : 6.04€ - 375gr

• Referencia: Q05



Queso “Gamoneu D.O.P”

• Queso curado semi- azul y ahumado con 
maderas nobles. Elaborado con mezcla de 
leche cruda de vaca, oveja y cabra cuajadas 
con cuajo natural. Tiene características 
similares al cabrales aunque con menor 
intensidad.

• Precio : 13.08€ - 600gr

• Referencia: Q06



Queso “Taramundi” de nuez 
y avellana

• Elaborado con leche cruda de vaca mezclada 
con nueces y avellanas. Presenta pasta cocida 
semi- dura, sabor suave y original y aroma un 
tanto intenso. 

• Precio : 9.32€- 600gr

• Referencia: Q07



Queso “Los Beyos” I.G.P

• Elaborado con leche de vaca pasteurizada, sal 
y cuajo animal. De sabores y aroma 
equilibrados, intensos y muy agradables. 

• Precio :7.14€- 400gr

• Referencia: Q08
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Chorizo casero “Tierra 
Astur”

• Chorizo casero tradicional ideal para 
acompañar la fabada asturiana. Se emplea 
tripa natural para su embuche y una mezcla 
en proporciones adecuadas de carne magra y 
tocino de cerdo. Elaborado con hebra y tocino 
de cerdo, pimentón dulce y picante, sal, y ajo.

• Precio : 5.23€ - 4 unidades

• Referencia: E01



Compango de fabada “Tierra 
Astur”

• Se compone de morcilla, chorizo, tocino y 
lacón.

• Precio : 4.94- 440gr

• Referencia: E02



Lacón en trozos “Álvarez”

• Excelente embutido salado procedente de las 
patas delanteras del cerdo.

• Precio : 3.28€ (350g)

• Referencia: E03



Lomo curado artesano 
“Tierra Astur”

• Lomo de cerdo blanco curado de manera 
artesanal y ahumado con maderas nobles.

• Precio : 12.47€ (500g)

• Referencia: E04



Loncheado de cecina extra 
“Crivencar”

• Se obtiene de piezas de carne de vacuno 
curadas naturalmente al frío y al aire y 
ligeramente ahumadas y con gran 
autenticidad de sabores. 

• Precio : 6.27€ (150g)

• Referencia: E05



Morcilla asturiana extra 
“Tierra Astur”

• Embutido tradicional elaborado a partir de las 
zonas más grasas del cerdo completadas con 
tocino del animal y otros ingredientes que la 
hacen única, en especial la sangre del cerdo y 
cebolla muy finamente picada.

• Precio : 4.33€(4unds.)

• Referencia: E06
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Fabes de Asturies “Tierra 
Astur I.G.P” (500grs)

• Están seleccionadas bajo los más estrictos 
controles de calidad, amparadas bajo 
la Indicación Geográfica Protegida "Faba 
Asturiana". Ideal para fabada, el plato de 
nuestra gastronomía regional más 
emblemático.

• Precio : 8.25€ - 500gr

• Referencia: L01



Alubia verdina

• La Alubia Verdina (1/2 Kg.)  es una variedad de la Alubia 
Asturiana tradicional, de suave cocción, muy fina al paladar, 
e ideal para maridar con pescados, mariscos o caza.

• Esta alubia de pequeño tamaño y forma arriñonada requiere 
de un tiempo de cocción mucho más corto que la alubia 
tradicional asturiana y también presenta un paladar 
claramente mantecoso. Precisa de un remojado de en torno a 
12 horas con carácter previo a su cocción.

• Precio : 7.42€ - ½ kg

• Referencia: L02



Alubia pinta “La Tierrina” 
(1kg)

•  La alubia que  le proponemos a través de este 
artículo se sirve seca y, como las alubias blancas, 
requiere pasar por un remojo antes de emplearla 
en la cocina. En este caso, por el tamaño de 
grano, basta con que la legumbre duerma en agua 
completamente cubierta desde la víspera del día 
en el que la trabajaremos en la cocina.

• Precio : 3.84€ - 1kg

• Referencia: L03
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Arroz con leche “Casa 
gerardo” 

• Arroz con leche Casa Gerardo, elaborado por 
Casería La Madera. Arroz con leche elaborado 
de forma artesanal con leche, azúcar, arroz, 
mantequilla, vainilla, canela y sal. 

• Precio: 1,65€ - 200gr

• Referencia: D01



Casadielles asturianes 
“Tierra Astur” (1doc)

• Elaboradas de forma casera empleando diferentes 
ingredientes entre los cuales destaca la 
mezcla proporcionada de avellana y nueces ligada 
con mantequilla y envueltas en una fina masa hecha a 
base de harina de trigo que conforma un producto que 
se fríe en aceite de oliva virgen extra obteniendo así 
un regalo para los paladares más exigentes. 
Una generosa capa de azúcar les confiere un dulce 
toque y una extraordinaria textura.

• Precio: 8.69€ - 1 docena
• Referencia: D02



Carajitos asturianos “Tierra 
Astur” (350grs)

• Pastas artesanales típicas de Asturias, 
elaboradas conavellana, huevo, miel y azúcar. 
Se trata sin duda de uno de los dulces más 
representativos de nuestra tradición confitera 
que no puede faltar en las mejores mesas. 

• Precio: 5.72€ - 350 gr

• Referencia: D03



Dulce de manzana “La 
Collotense” (400grs)

• Es un riquísimo dulce artesano preparado en 
base a manzana y azúcar. De color marrón 
claro (no lleva colorantes), presenta un sabor 
intenso a manzana azucarada. 

• Precio : 2.48€ - 400gr

• Referencia: D04



Corbatas de Unquera 
“Blanco” (10 uds)

• Exquisito y tradicional dulce de hojaldre 
elaborado con harina de trigo, mantequilla, 
margarina, azúcar, clara de huevo, almendras 
y sal. Como su propio nombre dice, presenta 
forma de cobarta, y se presenta recubierto 
con una capa de glase con almendras que le 
confieren un delicioso toque crujiente.

• Precio : 4.29€ - 10 u
• Referencia: D05



Mermelada de arándanos 
“Tierra Astur” (335grs)

• Elaborada artesanalmente con la receta 
tradicional en la que solamente se emplea 
azúcar, arándano y pectina. Un producto 
natural y hecho por artesanos de las 
mermeladas, hecho que confiere al producto 
un valor añadido respecto a cualquier otro 
similar.

• Precio : 3.85€ - 335gr
• Referencia: D06



Tocinillo de cielo “Tejeiro” 
(4uds de 60grs)

• Sigue al pie de la letra la receta tradicional, 
elaborada a base de yema de huevo 
caramelizada y azúcar. Presenta un color 
amarillo intenso de este postre compacto y un 
extraordinario sabor dulce. Un clásico en 
todas las cocinas de Asturias con más de cien 
años de antigüedad en el recetario regional.

• Precio : 2.95€ -4 uni
• Referencia: D07
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Camisetas Hombre

• Hechas de 100% algodón

• Precio:11.95€
• Referencia:T01



Camisetas Hombre/Sporting

• Hechas de 100% algodón

• Precio:18€
• Referencia:T01



camisetas
                                               MUJERES

8.95€



Estuche “Cuidame mucho”-
La santina 

• Composición: 100% PU.

• Medidas: Ancho 18'5 cm y Alto 11 cm

• Precio: 5,95€
• Referencia:T04



Peluche Vaca de asturias 

•  Precio: 5,50€
• Referencia: T05



Neceser “Hoy es un Gran 
Día”

Composición: 100% PU.

• Medidas: Ancho 17'5 cm y Alto 12 cm

• Precio: 6.50€
• Referencia:T06



Mochila Cruz de Asturias

• Tejido: 210D Nylon

• Medidas: Ancho 34 cm / Alto 45 cm

• Precio: 6.50€
• Referencia:T07
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e � Libros
� Bastones
� Horreos 
� Madreña
� Tirachinas
� Muñecas
� Tazas personalizadas



LIBROS



BASTONES



HORREOS



MADREÑAS



TIRACHINAS



MUÑECA



Tazas personalizadas

Personalizadas con el diseño que os guste. Solo 
teneis que mandarnos el diseño y nosotros las 
hacemos.

Precio: 4€.

Ref: tz1


