CATALOGO DE
PRODUCTOS




*Los productos de nuestro catalogo no incluyen gastos
de porte, pero si IVA.*

*Los pedidos de productos alimenticios, realizados con
20 dias de antelacidn a la fecha fijada para su venta en el
mercado, se les aplicara un descuento del 10%*

Contacto: cooperativaseled@gmail.com
Avda. Selgas s/n

33150 El Pito-Cudillero

Asturias
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ALIMENTACION:
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. Salados
-Quesos
-Embutidos
-Conservas

BISUTERIAY ADORNOS
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Dulces



El Dulce de Manzana "La Collotense"
(400 gr) es un riquisimo dulce
artesano preparado en base a
manzana y azucar. De color marrén
claro (no lleva colorantes), presenta
un sabor intenso a manzana
azucarada.

Ideal como aderezo para postres o
por si solo como postre o sustituto de
la fruta, su corte es facil, y no resulta
pegajoso al paladar.

PVP:3€ REF:101

\




Chocolate con leche «Tierra del

Artesano»

200gr de chocolate con un 30% de
cacao que sigue fielmente los
criterios de todo buen repostero a la
hora de producir chocolate casero,
tradicional, Unico y con un sabor que
avala todos los calificativos y que
garantiza disfrutar del auténtico
chocolate con leche artesano.

PVP:4,50€ REF:102



Chocolate negro «Tierra del

Artesano»

o

200gr de chocolate conun 75 % de
cacao elaborado bajo las reglas
tradicionales que el experto
repostero debe seguir cuando
elabora chocolate de forma
artesanal, presenta un sabor unico
en el que los toques amargos son
claramente predominantes.
Perfecto para hacer un fondo de
chocolate, una fondue de frutas, o
para acompafar helados citricos
con virutas de este chocolate.

PVP:4,50¢ REF:103



Casadielles Asturianes «Tierra

Astur»(1/2 docena)

Son sin duda uno de los postres \

asturianos de mas tradicion y arraigo.

Elaboradas de forma casera empleando
diferentes ingredientes entre los cuales
destaca la mezcla proporcionada

de avellana y nueces ligada

con mantequilla y envueltas en una fina
masa hecha a base de harina de trigo que
conforma un producto que se frie

en aceite de oliva virgen extra y bafiadas
en una generosa capa de

azucar, obteniendo asi un regalo para los
paladares mas exigentes.

PVP:5,50¢ REF: 104



Bollos de Maranhuela “Horno de

Luanco”’

Dulce asturiano tipico, elaborado
artesanalmente siguiendo el método
tradicional, con harina, azucar, huevos,
mantequilla, cocida, impulsor y raspadura
de limén. (1 DOCENA REF:1051)

PVP: 7,50¢€

Disponible % docena a 5,50€ (REF:1052)






375 gr de queso semi-azul de pasta
firme y color blanquecino, de corteza
oscura y hiumeda, con un corte
amarillento con veteado azul-
verdoso. Hecho con la mejor leche de
vaca frisona.

Curacion minima de tres meses.

PVP: 6,65¢ REF:201




300 gr de rico queso, suave, cremoso, «

con aromas primarios a mantequilla,
y toques lacticos; hecho con leche de
vaca natural.

Presenta un sabor inicialmente
intenso que desaparece de forma
soluble y adherente. De corteza
alisada y tierna, corte blanco
Cremoso.

Maduracién minima de 15 dias.

PVP: 5,82¢ REF:202



¢ Queso «Afuega’l Pitu Atroncao Tierra

de Tineo»

TS

300 gr de queso de corte no muy
limpio y un tanto granuloso, con
corteza casi inexistente y textura
arenosa, firme y compacta.
Disponibles dos modelos, blanco
(REF:2031), y rojo (REF:2032).
Elaborado con leche pasteurizada de
vaca, fermentos lacticos, sal, cuajo
animal. Y en el caso del rojo,
pimenton también, lo que le confiere
un sabor picante.

PVP: 5,25€



Fuerte crema elaborada con el
famoso queso Cabrales y Sidra
natural Asturiana (180 gr).
Consistencia untosa y con un
sabor y aroma intensos, perfecta
para untar con pan.

PVP: 4,84¢ REF:204
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Embutidos



¥ Chorizo de Jabali «Tierra Astur»

Chorizo curado de jabali, de olor e
caracteristico y aspecto rojizo oscuro.
Presenta un grado de curacion
dptimo ideal para ser consumido al
corte con pan y vino.

Un total de 300gr hecho con carne de
jabali, magro de cerdo, panceta
ibérica, sal, ajo, perejil y especias.

PVP: 5,95¢ REF: 301




\

300gr de excelente embutido curado
de olor caracteristico y color rojizo
oscuro.

Presenta un grado de curacion
adecuado para consumirlo como
entrada cortado a cuchillo.

Elaborado con carne de ciervo,
magro de cerdo, panceta ibérica, sal,
ajo, perejil y especias.

PVP: 5,95¢ REF:302




Pack de chorizo y morcilla (2uds. +

2uds.)

Estupendo Pack de 2 chorizosy 2
morcillas asturianos elaborados con
carney grasa de cerdo y enriquecidos
con tocino, perfectos para potes
tipicos.

440gr elaborados con carne y tocino
de cerdo.

PVP: 5,50¢€ REF:303




Perfecta pieza de lacdn asturiano
(350 gr) hecha con carne procedente
de las patas delanteras del cerdo.

Indispensable para sus cocidos de
patatas, alubias, garbanzos, etc.

PVP: 5,50€ REF:304
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conservas



Mejillones del Cantabrico en
escabeche elaborado con pimienta,
pimentones, tomillo, romero, cayena
e ingredientes “secretos” solo
propios de nuestra zona (120 gr).

PVP: 3,25¢ REF:401




Tradicional fabada asturiana
elaborada artesanalmente con fabas
seleccionadas (alubias),agua, panceta
de cerdo, chorizo magro de cerdo, sal

y pimentdn (440 gr).

PVP: 4,00€ REF:402




Famoso y delicioso paté de cabracho
de Asturias (100gr), elaborado de
forma artesanal. Presenta una
textura suave y un inconfundible
sabor marino.

Se aconseja acompanarlo de
panecillos o biscotes.

PVP: 3,50¢ REF:403




Chorizos a la sidra “El Horreo”’

-’

Auténticos chorizos asturianos
de calidad extra preparados en
sidra natural (220 gr). Listos
para calentar y disfrutar de un
plato tipico de nuestra
gastronomia.

PVP: 4,60¢ REF:405
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Bisuteria y Adornos



Jarra de barro lacado, elaborada
artesanalmente, perfecta para
cualquier bebida ..

PVP:6¢ REF:501




| laveros

Llaveros de metal color plata con

motivos tipicos asturianos.
PVP:3€/unidad. REF:502 , i ;;i

LLAVERO 3 LLAVERO 4

| 3

LLAVERO 5 LLAVERO 6

LLAVERO 9

LLAVERO 11



Colgantes de cerdmica celta
esmaltados en diferentes
colores. Todos ellos, atados con
cordodn. Existen varios modelos,
cambiando tanto el color como
el dibujo.

PVP: 3€¢/unidad REF:503







