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MARANUELAS
"HORNO DE LUANCO"
(1 DOCENA)

€ 5,20 IVA Incluido

PASTAS DE
CHOCOLATE
"CAMPOAMOR" (300
Grs.)

€ 3,10 IVA Incluido

CASADIELLES
ASTURIANES “TIERRA

ASTUR” (% Doc.)
€ 4,00 IVA Incluido

SUSPIROS DEL NALON
(600 grs.)
3,30 € IVA Incluido

ESTUCHE DE FABADA

“CRIVENCAR” (2 Rac.)
€ 6,6 IVA Incluido

CHORIZO DE JABALI
“TIERRA ASTUR” (300

Grs.)
€ 4,00 IVA Incluido




BANDEJA DE QUESOS
ARTESANOS
ASTURIANOS
“CRIVENCAR”

€ 14,80 IVA Incluido

BACALAO A LA SIDRA

“LAUREL” (275 Grs.)
€ 5,20 IVA Incluido

MIEL MULTIFLORA DE
ASTURIAS “TIERRA

ASTUR?” (280 Grs.)
€ 2,10 IVA Incluido




MARANUELAS
"HORNO DE LUANCO"

Descripcion

Las marafiuelas se elaboran
artesanalmente siguiendo el
método tradicional, a base de
harina, azucar, yemas de huevo,
mantequilla cocida y raspadura
de limén. La maxima calidad de
la materia prima que lo
componen y su esmerada
elaboracion le proporcionan el
inconfundible sabor que lo
convierten en un dulce exquisito
al paladar.

Presentacion del producto
Las marafiuelas se presentan en
bolsa de 12 unidades. También
dispone de este producto en
formato de Marafiuelas Caja de
1/2 docena.

Tipico producto de Luanco
(Asturias) cuyo origen se
remonta a mas de 400 afos,
cuando durante la Semana
Santa, era tradicidon agasajar con
Marafuelas a los ahijados.
Igualmente se consideraba de
buen augurio que la novia
regalase este postre al novio
durante el cortejo. Por ser un
postre que se conserva durante
mucho tiempo, las familias de
antafio acostumbraban enviar
Bollos y Marafiuelas a los
parientes lejanos.

PASTAS DE
CHOCOLATE
"CAMPOAMOR"

Descripcion

Las Pastas de Chocolate
"Campoamor" (300 Grs.)
combinan la tradicién y
excelencia de unas pastas
elaboradas tradicionalmente a
partir de mantequilla con el
siempre solvente paladar que
sugiere el mejor chocolate del
mercado.

El chocolate se encuentra a
modo de tropezoén en cada
bocado de las pastas y encaja a
la perfeccion como complemento
para el desayuno de los mas
joévenes o de los amantes del
chocolate

Presentacion del producto

Se presentan en un atractivo
embalaje con un peso
aproximado de 300 gramos,
siendo selladas
herméticamente en paquetes
de dos unidades para una
correcta conservacion hasta su
degustacion.

CASADIELLES
ASTURIANES "TIERRA
ASTUR"

DESCRIPCION

Las Casadielles Asturianes
"Tierra Astur” (1/2 Doc.) son sin
duda uno de los postres
asturianos de mas tradicion y
arraigo.Elaboradas de forma
casera empleando diferentes
ingredientes entre los cuales
destaca la mezcla proporcionada
de avellana y nueces ligada con
mantequilla y envueltas en una
fina masa hecha a base de
harina de trigo que conforma un
producto que se frie en aceite de
oliva virgen extra obteniendo asi
un regalo para los paladares mas

exigentes.

Presentacion del producto

Las Casadielles "Tierra
Astur” se presentan en esta
ocasion en envase de cartén
de 6 unidades protegido
con plastico para garantizar
su conservacion.




Descripcion

Deliciosas y suaves pastas
artesanas hechas totalmente a
mano con huevos, mantequilla,
margarina, azucar y harina de
trigo como manda la tradicion.
Ensefie a los suyos el valor del
sabor auténtico de la cocina

artesana.

Presentacion del
producto

Elaboradas en Campo de Caso,
se presentan en cajas de
aproximadamente 600 grs.,
cerradas con plastico para llegar
a su casa/empresa en

condiciones 6ptimas de consumo.

DESCRIPCION

El Estuche de Fabada
Asturiana "Crivencar" (2 rac.)
es una tabla de productos
seleccionados para la elaboracién
de una fabada asturiana para
dos personas en la que
encontrara todo lo necesario para
que su guiso alcance la
excelencia que representa la
fabada asturiana en la
gastronomia tradicional de la

region.

La seleccion de fabas de la
regién en formato seco, limpio y
enteras listas para guisar
acompafadas de la proporcion

adecuada del compango.

El estuche incluye: fabas, tocino,
lacén, chorizo y morcilla, y la
receta de la auténtica Fabada

Asturiana.

-PRESENTACION DEL
PRODUCTO

El Estuche de Fabada Asturiana
"Crivencar" incluye los
ingredientes necesarios para
preparar dos raciones

abundantes.

DESCRIPCION y
PRESENTACION DEL
PRODUCTO

El Chorizo de Jabali "Tierra
Astur" se presenta envasado al
vacio, con un peso aproximado
de 300 grs. Fabricado en
exclusiva para "Tierra Astur"”,
se elabora a partir de jabalies
cazados en los bosques de
Asturias, donde se caracterizan

por su abundancia.




BANDEJA DE QUESOS
ARTESANOS
ASTURIANOS
“CRIVENCAR”

La Bandeja de Quesos
Artesanos Asturianos
"Crivencar" retne 6 de las
variedades mas representativas

del panorama quesero asturiano:

e - Queso "Abredo" (60
Grs.)

e - Queso de Cabra puro

"Tierra Astur" (60 Grs.)

e - Queso de Oveja puro

"Tierra Astur” (60 Grs.)

e - Queso "Gamoneu"

D.O.P. (60 Grs.)

e - Queso Afuega'l Pitu

Atroncau "Tierra de

Tineo" (80 Grs.)

e - Queso "Cabrales"

D.O.P. (80 Grs.)

PRESENTACION DEL
PRODUCTO

Original Bandeja de Quesos
Artesanos Asturianos
"Crivencar", presentados en
una elegante bandeja y
envasados al vacio para
garantizar su calidad y
conservacion. Cantidades
adecuadas para cuatro

.comensales.

BACALAO A LA SIDRA
“LAUREL”

DESCRIPCION

El Bacalao a la Sidra "Laurel"
(275 Grs.) es un delicioso plato
de preparacion artesanal con uno
de los pescados blancos mas
bajos en grasas y delicioso sabor,
guarnecido con mejillones y
acompafiado de verduras
variadas, aceite de oliva y sidra.

El conjunto proporciona un sabor
y recuerdo inconfundible de
Asturias a base de un filete de
bacalao debidamente aderezado
con cebolla, tomate, mejillones,
harina de trigo, sidra, aceite de
oliva, ajo, perejil y sal especias.

PRESENTACION DEL
PRODUCTO

Los Bacalao a la Sidra "Laurel" se
presentan en lata de 275 grs.
para servir. Calentar al bafio
maria o trasladar a otro recipiente
y calentar a fuego lento. Comida
preparada con tratamiento
térmico.

Laurel elabora en Asturias
conservas de alta calidad
excluyendo todo tipo de aditivos,
colorantes o conservantes en sus
recetas tradicionales.

MIEL MULTIFLORA DE
ASTURIAS “TIERRA
ASTUR”

DESCRIPCION

La Miel Multiflora de Asturias
"Tierra Astur” (280 Grs.) es un
producto de calidad, extraido de
las colmenas de los bosques y
campos del suroccidente
asturiano.

Tradicionalmente en Asturias
siempre se ha producido miel
gracias a la gran variedad de flora
que habita en los campos y
bosques asturianos. El nombre
tradicional que se le da a las
colmenas en Asturias es
“truébanu” o “caxiellu”,
dependiendo de la zona.

PRESENTACION DEL
PRODUCTO

La Miel Multiflora de Asturias
"Tierra Astur" se presenta en un
tarro de cristal con tapa metalica
de rosca y un peso de 280 grs.

Conozca alguna de las bondades
de la miel:

- Magnifica para problemas de
hipertension e hipotension,
problemas cardiacos, artritis,
reuma, estrefiimiento, dispepsia,
acidez e insomnio.

- Descongestionar bronquios y
pulmones y suavizar la garganta.



http://www.productosdeasturias.com/quesos-asturianos/quesos-derivados/queso-asturiano-de-coa-a-abredo-peque-o-400-grs.html
http://www.productosdeasturias.com/quesos-asturianos/quesos-derivados/queso-asturiano-de-coa-a-abredo-peque-o-400-grs.html
http://www.productosdeasturias.com/quesos-asturianos/quesos-derivados/queso-puro-de-cabra-tierra-astur-peque-o.html
http://www.productosdeasturias.com/quesos-asturianos/quesos-derivados/queso-puro-de-cabra-tierra-astur-peque-o.html
http://www.productosdeasturias.com/quesos-asturianos/quesos-derivados/puro-de-oveja-tierra-astur-500gr.html
http://www.productosdeasturias.com/quesos-asturianos/quesos-derivados/puro-de-oveja-tierra-astur-500gr.html
http://www.productosdeasturias.com/quesos-asturianos/quesos-derivados/gamonedo-grande-2-kg.html
http://www.productosdeasturias.com/quesos-asturianos/quesos-derivados/gamonedo-grande-2-kg.html
http://www.productosdeasturias.com/quesos-asturianos/quesos-derivados/afuega-l-pitu-atroncau-rojo-pieza.html
http://www.productosdeasturias.com/quesos-asturianos/quesos-derivados/afuega-l-pitu-atroncau-rojo-pieza.html
http://www.productosdeasturias.com/quesos-asturianos/quesos-derivados/afuega-l-pitu-atroncau-rojo-pieza.html
http://www.productosdeasturias.com/quesos-asturianos/quesos-derivados/queso-cabrales-d-o-p-2-2-kg.html
http://www.productosdeasturias.com/quesos-asturianos/quesos-derivados/queso-cabrales-d-o-p-2-2-kg.html

