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HISTORIA DE NUESTROS 
PRODUCTOS

Somos la cooperativa TRaMo.
Situada en Talavera de la Reina, ubicada en la comunidad autónoma de 
Castilla-La Mancha. Es la capital económica y de servicios de una amplia 
comarca. 

Presentamos productos de elaboración ARTESANAL, sin 

CONSERVANTES ni COLORANTES, con denominación de origen y con 
nuestra creativa cerámica y sus colores y texturas  . Teniendo como 
proveedores LA TEJEA , LA BARBACANA e IBERITOS y AZAFRANES 
MANCHEGOS.



 4,00€

Ref:001 Mermelada de grossella negra (270 g)
Esta mermelada ,por su peculiar sabor, es exquisita, tanto para el 
desayuno, como complemento para el foie y un                          
buen queso.Autenticas grosellas con todas sus             
propiedades.

Pimientos del piquillo (270 g)
Si quieres probar un contraste de sabores, tienes que probar estos 

pimientos del piquillo.Cocinados con la misma receta de nuestros pimientos 
asados en almíbar, pero estos son enteros.

Manzana laminada caramelizada (270 g)
Manzanas de primera calidad.
Son peladas y laminadas para que puedas decorar platos                   
y postres.Es el complemento ideal para el Foie, Rulo de                  
Cabra o carne de caza.

Fus ión

Fus ión

 4,00€

 4,00€

Ref:002

Ref:003



Cebolla caramelizada (270 g)
La mejor cebolla del mundo te la presentamos de una       
forma innovadora, original y delicatessen.Cortamos la      
cebolla en juliana, la caramelizamos y la pochamos con    
vinagre de Jerez.                                

Perfecta para acompañar carnes, ensaldas,...             
Conseguiras un sabor especial y un toque de                  

distinción a tus platos

Reducción P.X (500 o 135 g)

Higos enteros caramelizdos (270 g)
Higos enteros de la comarca de TALAVERA DE LA REINA en almibar 
aderezados con un chorrito de vinagre.Los higos,tienen                       
una textura, presencia y sabor que no te van a dejar                
indiferente.

Mango,azúcar y caramelo líquido.

Dados de mango caramelizados 
(270º 135g)

 4,00€

 4,00 y 
3,00€

 4,00€

 4,00 y 
3,00€

Ref:004

Ref:007

Ref:006

Ref:005



Crema de boletus (480 ml)
Te sorprenderá esta mezcla de sabores, que acompañado 
un  buen solomillo, le da el punto exquisito a esta carne al 
igual  que cualquier carne roja o de caza.

Nuestras gelatina de vino blanco esta especialmente diseñada 
para acompañar con foie. Su textura suave (veras que se 
deshace en la boca combina de manera excepcional con el foie.

Gelatina de vino blanco (135 g)

Producto para tomar frío como primer plato o entrante.                                      
Para apreciar bien el sabor de este producto se debe                                     
acompañar con taquitos de jamón ibérico y huevo duro.

Con la salsa de tomate "al estilo 
de mi abuela", disfrutarás de 
una salsa de tomate con un 
sabor especial ,totalmente 
artesanal y natural, con el toque 
de La Tejea.

Tomate natural y Salsa de tomate al estilo de mi abuela (380ml)

Salmorejos (500ml)

Tomate totalmente 
natural perfecto para 
acompañar tostadas en el 
desayuno o para tomas 
untado con unas tostadas

C rem
as

C rem
as

 5,00€

 3,00€

 3,00€

 3,00€

Ref:011

Ref:010

Ref:009

Ref:008



4,00€

Materia prima de 1º nivel, sin conservantes ni colorantes; con formatos de 50/135/270g. Estos 
productos sirven para acompañar y elaborar salsas y sabores en la variedad de comida que se elijan.

●M. cebolla (135 o 270 ml) Ref:012
●M. Ciruela Claudia (270 ml)  Ref:013
●M. Frambuesa (135, 270 o 50 ml)  Ref:014
●M. Frambuesa con chocolate blanco ( 135 o 270 
ml) Ref:015
●M.Fresa ( 270 ml) Ref:016
●M. Higos (135 o 270 ml)  Ref:017
●M. Melocotón (270 ml)  Ref:018
●M. Naranja amarga (50 ml)  Ref:019
●M. Naranja amarga con chocolate (135,270 
ml)Ref:020
●M.Tomate (50 ml)  Ref:021
●M.Tomate verde (50 ml)  Ref:022
●M. Zarzamora (50 ml) Ref:023

PRECIOS

M
erm

eladas

M
erm

eladas

50ml

3,00€
270ml

1,00€
135ml



140g

2,40€
Paté Perdiz de 

Monte
Con carne de perdiz 
y hígado de pollo, te 
ofrecemos un paté 
suave y ligero, pero 
con personalidad.

                         Ref:024

Paté Jabalí de Pasas
Disfruta del intenso 

sabor del paté de jabalí, 
con la combinación 

perfecta de las pasas al 
Pedro Ximénez.

                               Ref:025

Paté de Ciervo con 
Boletus:
La carne magra que 
fusiona perfectamente su 
sabor y el aroma con el 
boletus un hongo 
maravilloso.
          Ref:026



Motivos talaveranos  

Pimiento de la Vera                  3,00€

Caja Pastas de té ¼ kg             4,50€

Imanes                              5,00€

Pendientes                          9,00€

Pulseras                  9,00  14,50  17,00€

Colgante                             14,00€ 

Iniciales           5,00€

Abanicos           11,00€

Llavero            7,00€

Tapones            5,00€

Dedales            4,00€

Alfileres           6,00€

Ref:038

Ref:037

Ref:036

Ref:035

Ref:034

Ref:033

Ref:032

Ref:031

Ref:030
Ref:029

Ref:028

Ref:027



Monodosis  
0,25g

1,50€

Ref:039

El azafrán es el condimento 
natural más preciado del 
mundo por sus características 
únicas, se utiliza como 
especia aromática y colorante 
y da a los guisos unas 
propiedades de color, sabor y 
aroma inigualables, lo que 
unido a sus efectos 
beneficiosos sobre la salud le 
hacen gozar de un 
extraordinario prestigio.
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