


Productor local:

• Esquirol, productos naturales



• Bote de 100 gr. de 
nueces caramelizadas.

• Producto local de gran 
calidad.calidad.

• Envasado en vidrio.
• Marca Esquirol de La 

Pera (Girona)
• REF: E01 *El bote de la foto  es de más peso



• Bote de 100 gr de cóctel 
caramelizado.

• Incluye nueces, 
almendras, cacahuetes, almendras, cacahuetes, 
pipas.

• Producto local de gran 
calidad.

• Envasado en vidrio.
• Marca Esquirol de La 

Pera (Girona)
• REF: E02

*El bote de la foto  es de más peso



• Bote de 100 gr de cóctel .
• Incluye nueces, 

almendras, cacahuetes, 
pipas.pipas.

• Producto local de gran 
calidad.

• Envasado en vidrio.
• Marca Esquirol de La 

Pera (Girona)
• REF: E03

*El bote de la foto  es de más peso



• Bote de 125 gr de 
almendras garrapiñadas.

• Producto local de gran 
calidad.calidad.

• Envasado en vidrio.
• Marca Esquirol de La 

Pera (Girona)
• REF: E04 *El bote de la foto  es de más peso



• Bote de 100 gr de 
cacahuetes garrapiñados.

• Producto local de gran 
calidad.calidad.

• Envasado en vidrio.
• Marca Esquirol de La 

Pera (Girona)
• REF: E05 *El bote de la foto  es de más peso



• Bote de 125 gr de pipas 
garrapiñadas.

• Producto local de gran 
calidad.calidad.

• Envasado en vidrio.
• Marca Esquirol de La 

Pera (Girona)
• REF: E06 *El bote de la foto  es de más peso



• Bote de 125 gr de delicias 
macadamia.

• Producto local de gran 
calidad.calidad.

• Envasado en vidrio.
• Marca Esquirol de La 

Pera (Girona)
• REF: E07 *El bote de la foto  es de más peso



Productores locales: 

• Casa Graupera

• Pastisseria Massot 



• Dulce típico de nuestra 
población.

• Elaborado con piñones, 
cabello de ángel y cabello de ángel y 
hojaldre.

• De casa Graupera.
• Caducidad de 3 meses 

máximo.
• REF: G01



• Los populares “pedos de 
monja” son unas
deliciosas galletitas, para 
acompañar todo tipo de 
cafés o postres.cafés o postres.

• De casa Graupera.
• Caducidad larga.
• REF:G02



• Barquillos gruesos
ideales para helados y 
cremas.

• De pastelería Can
Massot.

• Caducidad larga.
• Producto frágil.
• REF: G03



• Galleta  típica catalana 
elaborado con almendra.

• De pastelería Can
Massot.Massot.

• Caducidad larga.
• REF: G04



• Galleta tradicional 
catalana.

• Con sabor a “matafaluga” 
(anís).(anís).

• De pastelería Can
Massot.

• Caducidad larga.
• REF: G05



• Las palmillas son 
melindros secos.

• De pastelería Can
Massot.Massot.

• Caducidad larga.
• REF: G06



• Lote de distintos tipos de 
galletas secas.

• De pastelería Can
Massot.Massot.

• Caducidad larga.
• REF: G06



Productores locales: 

• Carniceria Can Raliu



• Butifarra típica catalana 
cruda para comer
directamente o cocer. 

• Envasado al vacio.• Envasado al vacio.
• De carnicería local Can 

Raliu.
• REF: S01



• El embutido catalán más
popular. 

• Envasado al vacio.
• De carnicería local Can 

Raliu.
• REF: S02



• Elaborado por productor 
local.

• Caducidad larga.
• De carnicería local Can 

Raliu.
• REF: S03



CONDICIONES 

• Los precios incluyen el IVA .
• Los gastos de transporte no están incluidos .
• El pedido puede tardar a llegar un mínimo de 15 días.
• Esperamos que los productos sean de vuestro agrado .
• Muchas gracias


