


• Miel de Sisante 
• Queso Piqmar 
• Aceite de oliva de Sisante 
• Morteruelo 
• Navajas de Albacete 
• Miguelitos del La Roda 
• Vino casa Gualda 
• Chocolate 
• Tejas pintadas 
• Magdalenas de Sisante 
• Tajas de tocino 
• Lentejas y legumbres Checa 
• Carne de membrillo 
• Torta de gazpacho manchego 
 

 



Miel de Sisante 
MIEL DE SISANTE 
Un producto típico de 

esta zona, como es la 

miel de Sisante, aquí la  

mejor presentación es  

en tarro para decorar. 

 

Tarro de ½ kg : 5€ 



Queso Piqmar 
 • QUESO CURADO:  

Un producto típico de esta 

zona, es el queso curado, un  

gran manjar combinado, 

con un buen trozo de pan. 

 

Precio por kg: 11€        



• QUESO TIERNO:  
Un producto típico de esta 

zona, es el queso tierno, 

Un queso que le gusta a 

 los niños. 

 

Precio por kg: 9€ 

 



• QUESO ROMERO:  
Un producto típico de la 

zona, como es el queso 

romero, un gran manjar 

conocido en nuestra zona. 

 

Precio por kg: 11€ 

  

 



Aceite de oliva de Sisante 
• Aceite Sisa Oliva 
Aceite extraído en primera  
prensada, obtenido solo por  
procedimientos mecánicos. La  
mezcla idónea de nuestras  
variedades dentro de la  
provincia y alrededores, picual,  
cornicabra, gordal, manzanilla,  
obtenido directamente de  
aceitunas y sólo mediante  
procedimientos mecánicos. 
Precio botella 5l: 15€ 
 



Morteruelo de Sisante 
• Morteruelo de Cuenca 
“casero” 

Plato cocinado en conserva.  
producto elaborado a base  
de perdíz, conejo, hígado de  
cerdo, panceta de cerdo,  
jamón, pan, aceite de  
girasol y especias. 

 
Precio de lata: 5,80€ 



Navajas de Albacete 
• Navajas Celaya 
Unas navajas famosas y 

tradicionales de la zona. 

Fabricadas con madera con  

virola y bonitas capaz de un 

trozo de pan aun un trozo  

de ladrillo. 

 

Precio: 13€ 

 

 



Miguelitos Ruiz 
• Miguelitos Ruiz 

Un miguelitos típicos de  

zona, como son los  

miguelitos Ruiz, conocidos  

mundialmente, son de  

chocolate negro y blanco 

 

Caja de 12 ud. :  6€ 

 



Vino Casa Gualda 
• Vino orgánico Casa Gualda 
Uvas procedentes de viñas  
cultivadas sin abonos de síntesis 
ni fitosanitarios, certificadas bajo  
las normas NOP de USA 
y las normas de Cultivo Ecológico  
de Europa. Se vendimian 
por separado y se controla la  
temperatura de fermentación, 
ésta se hace con levaduras  
originales. 
Botella 0,75 l: 3,50€ 



Chocolate Amalia 
• Chocolate Amalia en 

Tableta 
Unos chocolates sabrosos,  

bonitos y conocidos por la  

zona, les encantaran a los  

niños para comérselo con  

para merendar. 

 

Precio: 4.50€ 

 



• Chocolate Amalia en 
Polvo 

Un chocolate sabroso,  

bonito y conocido en la  

zona, les gustara tanto a  

niños como a los adultos  

para merendar y  

desayunar. 

 

Precio: 3.50€ 

 



Tejas pintadas 
• Tejas pintadas 

Tejas elaboradas por nuestra  

cooperativa, con motivos  

pegados con latex. 

 

Precio und.: 12€ 



Magdalenas de Sisante 
• Magdalenas de Sisante 

Unas magdalenas ricas y  

sabrosas, conocidos y  

populares en la zona y no  

deben faltar con un buen  

vaso de leche. 

 

Precio docena: 4€ 

 



Tajas de tocino 
• Tajas de tocino 
Unas tajas de tocino  

sabrosas, crujientes y  

cocidas con el manjar  

manchego y no deben  

faltar con unas  

buenas almortas. 

 

Precio 1 und. : 5.40€ 

 



Lentejas y legumbres Checa 

• Lentejas y  legumbres 
Checa 

Unas lentejas conocidas  

de esta zona, ricas y  

sabrosas que quedan  

muy bien con un  

chorizo y patatas.  

 

Precio: 1kg: 2.20€ 

 



Carne de Membrillo 
• Carmen de Membrillo 

Un alimento manchego 

muy conocido por nuestra  

zona, esta dulce y sabroso  

y que no debe faltar con  

azúcar y los en el horno. 

 

Precio: 3,50€ 

 



Torta de gazpacho manchego 

• Torta de gazpacho 
manchego 

El empleo de la torta  

ázima, sin levadura, se  

debe a que admite una  

mayor absorción del pan 

Bolsa 175 g 

Precio : 0.60€ 

 

 



 

 

FIN 


