


CREMA DE CABRALES INTENSA 

“TARAGAÑU” 

(180 GRAMOS) 

3,50€ 

Deliciosa crema elaborada con Queso 

D.O.P Cabrales y Sidra Natural 

Asturiana.  

Lo puedes untar, además presenta un 

sabor y aroma intenso y un color azul 

verdoso derivado de la propia 

naturaleza del Queso Cabrales. 



QUESO “AFUEGA´L PITU ATRONCAU TIERRA DE 

TINEO” ROJO 

(300 GRAMOS) 
 

3,90€ 

Presenta sabores primarios, 

predomina el pimentón el cual le da 

un toque picante y aromático. Tiene 

un corte no muy limpio en el que la 

corteza es casi inexistente y se 

caracteriza por su firme y compacta 

consistencia. 



QUESO “AFUEGA´L PITU ATRONCAU TIERRA 

DE TINEO” BLANCO 

(300 GRAMOS) 

 

3,90€ 

Corte no muy limpio y un tanto 

granuloso con corteza casi 

inexistente y textura arenosa se 

caracteriza por tener una firme y 

compacta consistencia y presenta 

sabores primarios. 



ARROZ CON LECHE “SANTOLAYA” 

(200 GRAMOS) 

2€ 

Postre típico, elaborado con leche 

pasteurizada de vaca, azúcar, arroz, 

canela, limón, anís y sal.  

Conserva su forma y esencia 

tradicional, tanto es así que en la 

parte superior trae la característica 

capa de azúcar requemado. 



CASADIELLES ASTURIANES “TIERRA ASTUR” 

(1/2 DOCENA) 

4,00€ 

Sin duda uno de los postres mas 

tradicionales. Hecho con una mezcla 

proporcionada de avellana y nueces junto 

con mantequilla y envueltas en una fina 

capa de harina de trigo que después se 

fríe en aceite de oliva virgen extra y se le 

echa azúcar lo que le da un toque dulce.   



CHORIZO DE JABALÍ “TIERRA ASTUR” 

(300 GRAMOS) 

4,00€ 

Se presenta al vacío y está elaborado 

a partir de jabalíes cazados en los 

bosques de Asturias donde se les 

caracteriza por su abundancia.  



 

CHORIZOS A LA SIDRA “TIERRA DEL ARTESANO” 

(210 GRAMOS) 

3,10€ 

Elaborado con chorizos extra ahumados 

y sidra natural asturiana que representa 

uno de los productos más típicos.  

Plato clásico de tapeo en sidrerías 

asturianas que se suele emplear como 

entrante de una comida o cena informal. 



BIGAROS AL NATURAL “COSTERA” 

(250 GRAMOS) 

3,10€ 

Excelentes bígaros envasados en agua 

y sal, son ideales como tapa antes de 

una comida o cena.  



BONITO DEL NORTE A LA SIDRA “TIERRA ASTUR” 

(280 GRAMOS)  

4€ 

Plato de alta calidad que se caracteriza 

por su sabor conseguido gracias al bonito 

y a la sidra natural asturiana.  

Plato preparado para combinar la acidez 

del bonito del norte y la sidra de Asturias 

que le da un sabor suculento.  



ALGAS WAKAME AL NATURAL “LA POLAR” 

(120 GRAMOS) 

3,10€ 

Presenta un 36% de la cantidad de sodio 

recomendada. Son bajas en calorías, no 

aportan grasas y tienen una baja 

concentración de hidratos de carbono. 

Además sus beneficios son múltiples, 

uno de ellos es  

su efecto depurativo.  



CREMA DE MAR “COSTERA” 

(70 GRAMOS) 

1,50€ 

Suave paté elaborado con sardinas, 

ideales para poner como entrantes 

con un poco de pan tostado. 



PATE DE BONITO “AGROMAR” 

(100 GRAMOS) 

2,00€ 

Fino paté de bonito del norte de 

alta calidad elaborado de forma 

artesanal. 



PATE DE CABRALES “TIERRA ASTUR” 

(100 GRAMOS) 

2,30€ 

Delicada y fina textura gracias a la 

aportación de uno de los quesos 

mas internaciones como es el 

Queso Cabrales.  



PATE DE JABALI “L´ARBEYAL” 

(100 GRAMOS) 

3€ 

Paté echo con el intenso sabor del 

jabalí. Elaborado artesanalmente con 

jabalíes cazados en bosques 

asturianos. 



PATE DE MORCILLA “L´ARBEYAL” 

(100 GRAMOS) 

3€ 

Elaborado artesanalmente con 

morcilla, ideal como entrante 

antes de una comida, 

acompañado de unos 

panecillos tostados. 



Aquí están todos los productos que tenemos a 

nuestro alcance y que les ofrecemos, esperemos 

contactar con vosotros pronto y saludos desde la 

cooperativa Dr.Sancho.  

Todos los precios incluyen I.V.A. pero no transporte. 

A continuación les dejaremos el correo donde podéis 

hacer vuestros pedidos: 

   

drsancholaquintana@gmail.com 


