

















QUESO "VIDIAGO DE VACA MIJARES" (300
Grs.)

Rico queso suave, cremoso,
con aromas primarios a
mantequilla y toques
lacticos, presenta un
sabor inicialmente
intenso que desaparece
de forma soluble y
adherente. De corteza
alisada y tierna, corte
blanco cremoso,
ocasionalmente pueden
aparecer algunos ojos.

e elabora con leche de
los verdes pastos de la
zona y de forma
totalmente artesanal, y
tiene una maduracion
de como minimo de 15
dias.

4.62€




QUESO "CABRALES" D.O.P. (350 6rs.)

Queso azul de textura mantecosa,
sabor fuerte, picante, intenso y
un tanto dcido. Presenta corteza
blanda de tonos amarillos-
rojizos, corte untoso, y color
blanco con pigmentaciones
verde-azuladas. Dentro de su
proceso de elaboracion cabe
destacar el especial cardcter
que confiere a este queso su
maduracién en cuevas naturales
de los Picos de Europa.

El buen "Cabrales" se elabora
con leche de vaca, cabra y
oveja; no obstante, también
presentan una gran calidad, por
el propio proceso de elaboracidn
del queso, las piezas elaboradas
con leche de vaca, o leche de
vaca y cabra.

3.18€
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Bolsos de matruska

Bonitos bolsos
hechos de tela
y con figuras
de matruskas

20€




Colgantes medalldn

Bonitos colgantes.

Hechos a mano
| \'“ de monedas

S\ BAA© antiguas.
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