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Gastronomia
asturiana



SUSPIROS DEL NALON (600 grs.)
DESCRIPCION

Deliciosas y suaves pastas artesanas hechas totalmente a mano con huevos, mantequilla, margarina,
azlcar y harina de trigo como manda la tradicion. Ensefie a los suyos el valo  r del sabor auténtico de

la cocina artesana.

PRESENTACION DEL PRODUCTO

Elaboradas en Campo de Caso, se presentan en cajas de
aproximadamente 600 grs., cerradas con plastico par a
llegar a su casa/empresa en condiciones 6ptimas de

consumo.
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Precio: 6,10



PASTAS "ALMENDRADOS DEL
NALON" (800 Grs.)

' DESCRIPCION

Deliciosas pastas realizadas de forma totalmente artesanal segun la
i tradicion familiar, a base de almendra, harina, huevos, azlcar y
ey | manteca . Ideales para cualquier momento del dia, ya sea con un buen

i - - 8 sl 2] tazén de leche al desayuno, o como postre.
PRESENTACION DEL PRODUCTO
Elaboradas en Campo de Caso , se presentan envasadas en caja de 28 unidades (800 grs.)

Precio: 6,95

MIEL MULTIFLORA "ASTURMIEL" (250, 65 o 500
Grs.)

DESCRIPCION

Miel pura de brezo recolectada de los montes asturianos, y
envasada en tarro de barro realizado a mano en un horno
alfarero, y cuyo sistema de sellado utiliza Cera Virgen de
Abeja.

Al tratarse de una miel pura, puede cristalizar, pero
calentandola al bafio Maria recuperara nuevamente su estado
liquido.

PRESENTACION DEL PRODUCTO

Elaborada en Grandas de Salime , la Miel Multiflora
"Asturmiel" se comercializa con una cuidada presentacion
en Tarro de Barro de 250 grs., lo que hacen de este articulo
un producto idéneo para regalar.

Precio: 250Grs. 6,95
65Grs. 4,75
500Grs. 9,15



MARANUELAS "HORNO DE LUANCO" (1 DOCENA o
2 docena)

DESCRIPCION

Las marafiuelas se elaboran artesanalmente

siguiendo el método tradicional, a base de

harina, azucar, yemas de huevo, mantequilla

cocida y raspadura de limén . La maxima calidad

de la materia prima que lo componen y su esmerada

elaboracion le proporcionanel inconfundible sabor

que lo convierten en un dulce exquisito al paladar.

PRESENTACION DEL PRODUCTO

Las marafiuelas se presentan en bolsa de 12
unidades o en 1/2. También dispone de este
producto en formato

Precio: 1docena 8,60 y 2 docena 6,00

CASADIELLES ASTURIANES "TIERRA ASTUR" (1 Doc.

O %2 Doc.)
DESCRIPCION

Las casadielles son sin duda uno de los postres
asturianos de mas tradicion y arraigo. Elaboradas a partir
de unamasa de harina de trigo, agua y mantequilla,

rellena con nueces, avellanas, anis y azlicar , se frien en
aceite de alta calidad, para ser posteriormente recubiertas
de una generosa capa de azUcar que les confiere un dulce
toque y una extraordinaria textura.

PRESENTACION DEL PRODUCTO

Las Casadielles "Tierra Astur"  se presentan en envase
de cartén de 12 unidades protegido con plastico para
garantizar su conservacion. Podra adquirir este excepcional
dulce tradicional igualmente en formato de 6 unidades,
eligiendo para ello el producto de nuestra tienda virtual

Precio: 1 docena 10,60
2 docena 5,50



CARAJITOS ASTURIANOS "TIERRA ASTUR" (350
Grs.)

DESCRIPCION

Los Carajitos Asturianos "Tierra Astur” (350

Grs.) son pastas artesanales tipicas de Asturias
elaboradas conavellana, huevo, miel y aziicar . Se trata
sin duda de uno de los dulces mas representativos de
nuestra tradicion confitera que no puede faltar en las
mejores mesas.

PRESENTACION DEL PRODUCTO

Los Carajitos Asturianos "Tierra Astur" (350 Grs.) se

presentan en caja de cartén de 12 unidades , con un peso
aproximado de 350 grs.

La cuidada elaboracion de este articulo lo erigen, sin lugar
a dudas, como un producto idoneo para regalar

Precio: 7,70

BOLLOS DE MARANUELA "HORNO DE LUANCO" (1 o
1/2 DOCENA)

DESCRIPCION

Dulce asturiano tipico, elaborado artesanalmente
siguiendo el método tradicional, con harina, azlcar ,
huevos, mantequilla cocida, impulsor y raspadura de
limén. Usan la misma base que las Marafuelas , pero
resultan mas blandas que éstas, y mojan mejor en los
liquidos, lo que hace de los bolos de Marafiuela un dulce
ideal para los desayunos.

La maxima calidad de la materia prima  que lo componen
y su esmerada elaboracion le proporcionan un
inconfundible sabor que lo convierten en un dulce exquisito
al paladar.

PRESENTACION DEL PRODUCTO

Elaborado artesanalmente en Luanco , los Bollos de Marafiuela se presentan en bolsa de 12 unidades.
Su origen se remonta a mas de 400 afios, cuando durante la Semana Santa, era tradicion agasajar con
Marafiuelas a los ahijados. Igualmente se consideraba de buen augurio que la novia regalase este
postre al novio durante el cortejo. Por ser un postre que se conserva durante mucho tiempo , las
familias de antafio acostumbraban enviar Bollos y Marafiuelas a los parientes lejanos



Precio: 1 docena 8,60

2 docena 6,00

POTE ASTURIANO "EL YANTAR DE PEPE" (430 Grs.)

Riquisimo pote asturiano elaborado

artesanalmente con las afamadas "fabes de la granja",
agua, repollo, panceta, chorizo, morcilla, carne de cerdo,
patata, aceite de oliva, pimienta y sal. Listo para
calentar a fuego lento y consumir.

El Pote Asturiano "El Yantar de Pepe" se presenta en
lata de 430 grs., cantidad idonea para 1 racion.

Precio: 5

ESTUCHE DE FABADA ASTURIANA "CRIVENCAR" (2
RAC.)

Tabla de preparado para Fabada
Asturiana con ingredientes de primera
calidad, ideal para dos raciones.

El estuche incluye: fabas, tocino,
lacon, chorizo y morcilla , y la receta
de la auténtica Fabada Asturiana.

El Estuche de Fabada Asturiana
"Crivencar" incluye los ingredientes
necesarios para preparar dos raciones
abundantes.

También disponible en formato

de Tabla 3 Raciones , Tabla 4
Raciones y Tabla 6 Raciones .

Precio: 8



CREMA DE CABRALES INTENSA o SUAVE
"TARAGANU" (180 Grs.)

Delayan

Precio: 5

Deliciosa crema elaborada con Queso D.O.P. Cabrales y Sidra Natural Asturiana . De
consistencia untosa, presenta un color azul verdoso derivado de la propia naturaleza del
Queso Cabrales. En esta variedad presenta un sabor y aroma intenso s, y resulta ideal
para sorprender a sus invitados con todo el caracter del Cabrales en una crema facil de

QUESO "AFUEGA'L PITU ATRONCAU TIERRA DE

TINEO" BLANCO (300 Grs.)

Queso Afuega'l Pitu Atroncau "Tierra de Tineo" (300 Grs.) de corte no muy
limpio y un tanto granuloso, con corteza casi inexistente y textura arenosa, se
caracteriza por su firme y compacta consistencia, y presentar sabores
primarios. Elaborado con leche pasteurizada de vaca, fermentos lacticos, sa |
y cuajo animal . Puede tener moho en su corteza, ya que el mismo forma parte
de su proceso natural de maduracion, y no lleva ningun tratamiento quimico
antimoho. Estd amparado por la Denominacién de Origen Protegi  da (D.O.P.)
Queso Afuega'l Pitu.

Precio: 4,50

QUESO "AHUMADO DE PRIA" (550 Grs.)

Queso "Ahumado de Pria" (550 Grs.) , queso artesanal elaborado con
leche pasteurizada de vaca y oveja |,y ligeramente ahumado a base de
maderas nobles (roble y haya). De pasta elastica y color amarillento con
pocos 0jos, corteza parda y textura suave, flexible y elastica. Se trata de

un queso semiblando, mantecoso, con un periodo de mad  uracion de
entre 30-40 dias . Su salado por inmersién en salmuera y su ahumado,
posterior a la maduracion, son las caracteristicas esenciales que convierten
al "Ahumado de Pria" en un producto Unico dentro del panorama quesero
asturiano.



Precio: 8,50

QUESO "CABRALES" D.0.P.(500 Grs.)

Queso azul de textura mantecosa, sabor fuerte, picante, intenso y un tanto &cido.
Presenta corteza blanda de tonos amarillos-rojizos, corte untoso, y color blanco
con pigmentaciones verde-azuladas. Dentro de su proceso de elaboracién cabe
destacar el especial caracter que confiere a este queso su maduracién en cuevas
naturales de los Picos de Europa.

El buen "Cabrales" se elabora con leche de vaca, cabra y oveja ; no obstante,
también presentan una gran calidad, por el propio proceso de elaboracion del
gueso, las piezas elaboradas con leche de vaca, o leche de vaca y cabra.

Precio: 10 euros

QUESO “LA PERAL" SEMI-AZUL (450 Grs.)

La Peral es un queso semiazul , de pasta firme y color

blanquecinio, elaborado con leche de vaca frisona , a la que en ocasiones

se afiade nata de oveja con el propésito de reforzar el aroma y sabor del
queso en la maduracion. De corteza oscura y himeda, presenta un corte
amarillento con veteado azul-verdoso. En boca, fundente, con sabores intensos
y relativamente complejos y un punto de sal agradable, y fuertes aromas de
maduracion (tiene un curacién minima de 3 meses).

Precio: 7,50



SIDRA ACHAMPANADA EXTRA "EL
GAITERO" (75 cl.)

La Sidra Achampanada Extra "El Gaitero" (75 cl.)  es

la sidra achampanada clésica por excelencia. Sidra semiseca de espuma poco
persistente, semidulce, de aguja regular y acentuadas notas frutales, con mezcla
de manzanas tipicamente asturianas y apropiadas para su elaboracion .
Recientemente premiada en el |11 Salon Internacional de

Sidras de Gala 2013 celebrado en Gijon  con el galardon de Mejor Sidra
Espumosa Semidulce

Precio: 3,50



Artesania
asturiana



HORREO RUSTICO CON CORREDOR (6 cm.)

Estupenda reproduccion a escala de un Horreo Tipico
Asturiano Con Corredor . Incluye todas las piezas:
peana de madera, muchos detalles exteriores como
musgo, tejas y piedras en el techo, maiz, yugo de vacas,
etc.

El Horreo Rustico con Corredor tiene una altura de 6 cm.

Precio: 5,50
HUCHA DE BARRO ENVEJECIDO

Pieza de ceramica envejecida en forma de hucha
muy decorativa. No dispone de apertura para
recuperar el dinero, con lo cual tendra que romperla
cuando quiera disfrutar de sus ahorros.

La Hucha de Barro Envejecido tiene una altura de
16 cm.

Precio: 7,50



Bisuteria



PULSERAS ARTESANALES

Pulseras ajustables de goma e hilo, en diferentes colores, tipos y disefios, los colores pueden variar en
funcioén de la pulsera. Especificar los colores, estilos y material en el momento de la compra

Tipol Tipo 2 Tipo 3

AMP

(el

Tipo 5

Precio: 1,50



Envio:

Los precios reflejados debajo de cada producto no
tienen incluidos los gastos de envio de los que se
hara cargo el destinatario.

SEUR sera el encargado de transportar los
productos.

Cualquier tipo de aclaracion podra ser resuelta en
el correo electronico de la cooperativa
(univitcooperative@gmail.com)

Todos los productos viajan con unas condiciones
optimas.

Cualquier tipo de desperfecto tendra que ser
notificado en un plazo de 24 horas.

El dinero de los articulos tendra que ser abonado
antes de su envio.




