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CHORIZ0O DE JABALI
“GIERRA ASGUR™ 300grs.
REF 1

Chorizo de Jabali curado,
de olor caracteristico y
color rojizo oscuro. Se trata |
de un producto de alta
calidad, elaborado a base
de carnes seleccionadas
de jabali, magro de cerdo,
panceta ibérica, sal, ajo,
perejil y especias.

ViR £4795,.€



GABI-A DE
EMBUTGIDOS
(250grs.) REF 2

La Tabla de Embutidos
= Asturianos incluye:

— ./ | Lomo curado de cerdo.
Jamon de Tineo.
Cecina de vaca.
Chorizo de cerdo.
Cabecera de lomo de




tro plato

regional por excelencia, la
fabada asturiana

~

tipo tradicional, ideal para
acompanar nues

Exquisito chorizo casero

REF3
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CHORIZO CASERO

AR .5, 257€
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ESGUCHE DE FABADA
ASGIURIANA REF.4

Tabla de preparado
para Fabada Asturiana
con ingredientes de
primera calidad, ideal
para dos raciones.

El estuche incluye
fabas, tocino, lacén,
chorizo y morcilla, y la
receta de la auténtica
Fabada Asturiana.




CECINA (700grs)
REF 5

La cecina es un producto obtenido de las piezas de
carne de vacuno curadas naturalmente al frio y al
aire, ligeramente ahumadas y con una gran
autenticidad de sabores.

P.V.P.:14,25€
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QUESO
“YIDIAGO DE

VACA WMIJARES™ 300 grs.
Re€. 6

Queso suave, cremoso, con
aromas primarios a
mantequilla y toques lacticos,
que presenta un sabor
inicialmente intenso que

adherente.

De corteza alisada y tierna,
corte blanco cremoso.

Se elabora con leche de los
verdes pastos de la zona

y de forma totalmente
artesanal.




Queso de cadbrea Abredo
ReC. 71

Queso de vaca muy suave y mantecoso, de pasta

elastica y fundente, con aroma a mantequilla y textura

. grasa, y de corte amarillo uniforme. Elaborado

|~ artesanalmente con leche pasteurizada de vaca,
fermentos lacticos, cloruro calcico y cuajo.
Aproximadamente 400 gramos
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Ynini

Queso Cabrdles

Aprox 500 GR

REF 8

Se elabora a base de leche de
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Protegida (D.O.P.)

El queso mas famoso de

Asturias.

R MeP=3l 0.€
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CAl1-0S DE
BACALAQ REF. 10

Los callos de bacalao estan hechos con jamén, cebolla, tomatse {\\§
ajo, pimentdn, vino blanco, aceite de oliva, sal y especias. 400\

P.\ViEssnaie



Callos com geavmén
“l-c1 Norennemse’ REF 11

Los Callos con Jamén "La

-1 | Norefiense" se presentan en esta
/| ocasion en lata de 630 grs., la
cantidad idonea para 2
comensales.

P.V.P.:410€




“Agroweddr”
(120 5.) REF 12

Angulas del Cantabrico, cocidas previamente a su
envasado en aceite de oliva, guindilla y sal. Un fino
ingrediente para sus ensaladas, canapés o para
degustar solas.




BONIGO DEIl- NORGE
EN ACEIGE DE OLIVA |\ /.
“GIERRA ASGUR™ 250grs.f —
REF.13 » @M

Una seleccién de bonitos del
norte de la mas alta calidad,
conservados en aceite de
oliva, permiten que "Tierra [
Astur" lleve a su mesa un
producto que reune cinco
caracteristicas que lo hacen
unico: origen, tradicion,
artesania, sabor y calidad.

P.V.P. :6,40€



Pote asBuricavne ““Gierrd
AsBur” (150 Grs.) REF.14

REER:5,50€

Es uno de los platos de
cuchara tipicos de la
gastronomia asturiana
indicados para disfrutar
de todo el sabor
tradicional de la region.
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REF.15

Patés de centollo, cabrales, o cabracho

Elaborados de manera artesanal e ideal para
acompafar con pan tostado

P.V.P. :2,65€; 2,42€; 2,42¢€,

respectivamente
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1

REF.

Aas seleccionadas, peladas a mano y cocidas a

CasBancs en
dlwibear (350 5.)

Casta
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en un bano de almibar, para llegar a su

domicilio con todas las garantias de la calidad y la

fuego lento
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tradicion asturianas. Sorprenda a sus comensales con

un plato delicioso y totalmente artesanal.
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Caraweleos
artescnos (100 g.)

REF. 18

Todos los componentes utilizados en la elaboracion
de nuestros productos son totalmente naturales,
puesto que al no utilizar maquinarias no se
contamina. Los diferentes sabores de nuestros
caramelos son totalmente naturales como
manzanilla, eucalipto, pasiflora, romero, orégano
hasta sabores tipicos como fresa, naranja,




Mermelada de Arandanos Ecoldgica “Cata
Gourmet", exquisita mermelada de ~
produccién ecoldgica, elaborada con |
arandanos y azucar de cafa de cultivo '
ecolégico. Presenta una concentracién de 80
grs. de arandanos por cada 100 grs. de
producto.
Todo un lujo de complemento para sus
mejores postres y para sus desayunos.
También disponemos de mermelada de
frambuesa, fresa, grosella, manzana, naranja,
zarzamora y melocoton




GALLEGAS
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Werlitones dlwendreados
(400 5.)REF.20

Delicioso dulce artesano, elaborado con harina de trigo,
azucar molida y azucar invertida, grasa vegetal, almendra,
y huevo liquido. Ideal para desayunos y meriendas.




Cascadiellas asBuyricnes
Rel.21

1 Docena

Las casadiellas son sin duda /
uno de los postres asturianos
mas tradicion. Elaboradas a

en aceite de alta calidad, para
ser posteriormente recubiertas /.
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Galletas de
wemGequillas
Ref.:23 (250gr/lote)

Auténticas Galletas de
Mantequilla asturiana que
recuerdan a las tipicas pastas
caseras elaboradas
tradicionalmente.

Todo un lujo de dulce en su
mesa, y con una

presentacion que hacen de
este producto un articulo
idoneo para regalar.

P.V.P.:4,95€




» Deliciosas pastas realizadas de forma
totalmente artesanal segun la tradicidon
familiar, a base de almendra, harina,
huevos, azucar y manteca. Ideales
para cualquier momento del dia, ya sea
con un buen tazén de leche al desayuno,
0 como postre.




Wearanuyeleas de lsucameo
ref.25

 Las maraiuelas se elaboran
artesanalmente siguiendo el método
tradicional, a base de harina, azucar,
yemas de huevo, mantequilla cocida y
raspadura de limén. La maxima
calidad de la materia prima que lo
componen y su esmerada elaboracion
le proporcionan el inconfundible
sabor que lo convierten en un dulce
exquisito al paladar. 6 Uds.
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Rosquillas “Mhongds™

« Las Rosquillas "Monjas", exquisitas
rosquillas elaboradas artesanalmente
con la tradicional receta de los
conventos asturianos, sin
conservantes ni colorantes y siempre
con ingredientes naturales.

B.ViP#s2e




Caragibos AsBuricnos
(350 grs.) REF 27

Pastas artesanales tipicas de
Asturias, elaboradas con avellana,
huevo, miel y azucar. Se trata sin
duda de uno de los dulces mas
representativos de nuestra
tradicion confitera que no puede
faltar en las mejores mesas.
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GALILEGINES DE /mMANZAN
"GIERRA ASGIUR"
ref. 28
Peso :380 Grs.

o=

Galleticas elaboradas de

manera artesanal con sabor:
aroma a manzana
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i (‘ ~No incluyen gastos de envio (seran abonad¢ _
;; ‘cargo del comprador). N

* = [J/'" =Los precios de los productos ya incluyen IVNL
;\L \ *“>Hablemos: COOPERATIVA “EN MANOS DEES”
(‘ ___L-I E.S. N° 5 C/Dolores Ibarruri N° 17 33403-AVI!_E
S=TTef. 985520728/985520729 Fax 985563562 [ —:
“Correo cooperativa: enmanos_del5@hotmail(gs ) s
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