
Bouclage



CHORIZO

�

El chorizo se elabora con una 
cuidada selección de sus 
ingredientes. Carne magra de 
cerdo de primera calidad, panceta, 
pimentón, sal y ajo puro. Sin 
ningún aditivo ni conservante, 
dándole una curación en los 
secaderos naturales al aire de las 
montañas.

Ref.: 101
Sarta de 280 gr. 

3,5€



FUET

� Los fuets son elaborados 
seleccionando materia prima de 
máxima calidad y rechazando aditivos 
químicos para sustituirlos por los 
métodos de conservación ancestrales 
y naturales como son el salazón, 
adobo, ahumado suave, secado y/o el 
uso de especias seleccionadas.

Ref.: 102

Sarta de 250 gr. 

3,5€



PATÉ  DEL BUEYO

� Paté riojano elaborado de la 
forma tradicional a base de: 
hígado (38%) y tocino de cerdo 
ibérico (38%), leche (12%), 
vino (10 %), sal, almidón de 
maíz, proteína de soja, especias, 
emulgentes (E-451ii y E452i) 
conservantes (E-200 y E-250) y 
antioxidante (E-331).

Lata de 100gr.        



Variedades

� Paté a la trufa. Ref.: 103.1

� Paté al Oporto. Ref.: 103.2

� Paté al vino. Ref.: 103.3

� Paté con chorizo. Ref.: 103.4

� Paté a la pimienta. Ref.: 103.5

� Paté a las finas hierbas. Ref.: 

103.6

2€



PATÉ 3 LISES

� Producción de patés de alta calidad y 

derivados del pato, producción que 

se realiza con materias primas 

seleccionadas (patos de la raza 

Mulard cebados con maíz entero), y 

aplicando formas de producción 

artesanales fruto de su amplia 

experiencia y conocimiento de los 

mejores métodos de producción, 

consiguiendo productos que se 

distinguen del resto por su sabor, y 

fácil preparación.

Lata 125 gr.                   



Variedades

� Mousse a la pimienta. Ref.: 104.1                     2€

� Mousse de oca. Ref.: 104.2                       3,5€

� Mousse de ave. Ref.: 104.3                       2,5€

� Paté a las setas. Ref.: 104.5                       2,5€

� Paté campagna. Ref.: 104.6                         2€

� Paté de pato al Oporto. Ref.: 104.7                    3€

� Paté de chorizo.            Ref.: 104.9                  2,5€

� Paté de ave superior al jerez.  Ref.: 104.8        2,5€



FARDELEJOS

� Fardelejo, postre de origen 
árabe típico de Arnedo.   
Hojaldre relleno artesanal con 
una mezcla compuesta por 
almendra rallada, azúcar y 
huevo. Convertirlo en un 
manjar (producto gourmet) 
requiere algo más.

Caja de 9 uni. Pequeñas.         
Ref.: 105.1

Caja de 6 uni.                        
Ref.: 105.2

6€



PASTELES RUSOS

� El pastel ruso, es un bizcocho 
borracho o una tarta riquísima, 
jugosa y diferente para los más 
dulceros. Ideal con un café con 
leche bien caliente.

Ref.: 106

Cajas de 12 ud. 

12 €



MERMELADAS GOURMET

� Mermeladas caseras Riojanas un 
producto de calidad. La fruta 
que se utiliza es de primera 
calidad y llega directa de las 
huertas Riojanas y Navarras. En 
diciembre del 2007, 
consiguieron el numero 51 
como Producto Artesano de 
(La Rioja). Unas originales 
mermeladas que no llevan ni 
conservantes ni colorantes, solo 
fruta 60% y azúcar 40%.

Tarros  de 260grs. 



Especial gourmet salado

� Jalea de Rioja (Vino tinto).     Ref.: 107.2

� Vino y rosas.                          Ref.: 107.4

� Zurracapote.                          Ref.: 107.10

� Cebolla.                                  Ref.: 107.11

� Pimiento.                                Ref.: 107.12

� Tomate con pimienta.             Ref.: 107.13

� Fresa con vino tinto.               Ref.: 107.14

3,50€



� Mandarina con Pomelo.                Ref.: 107.1

� Naranja Amarga.                           Ref.: 107.3

� Melocotón con Semillas.               Ref.: 107.5

� Manzana con Canela.                    Ref.: 107.6

� Ciruela con Pasas y Nueces.          Ref.: 107.7

� Calabaza con naranja y jengibre.    Ref.: 107.8

� Peras al tinto de Rioja.                   Ref.: 107.9

Especiales gourmet dulce

3,20€



PIMIENTOS

� Pimiento piquillo tiras 
condimentado.               
Pimiento en tiras nacional de la 
clase "piquillo" condimentado 
con ajo y aceite de semillas.

Ref.: 108

Lata de 390gr.            2€



BOTA DE VINO

� Bota de vino de piel de serraje, 

recta con interior de látex. El 

serraje viene de la capa subyacente 

de la piel de una vaca o ternera. 

Brocal de plástico, para usar con 

cualquier bebida: vino, agua, 

cerveza, refrescos...Marcado y corte 

a mano. Cosido a maquina para 

ofrecer un perfecto sellado.

Ref.: 109

1L.                         10€



ESPARRAGOS

� El esparrago es un alimento 
con un bajísimo aporte de 
calorías y de proteínas lo que, 
unido a su gran contenido en 
fibra. Es un magnífico diurético 
y un excelente sedante para 
calmar los nervios.

Espárragos de Navarra extra 
8/12 muy gruesos.

Ref.: 110

Lata de 390gr.        4€



PULSERAS

� Pulseras ideales realizadas por 
nosotr@ los alumn@s del IES 
Duques de Nájera.

Ref.: 111

10€

Ref.: 112    7€

Ref.: 113

3€

Ref.: 114

5€

Ref.: 115

7€
Ref.: 116

7€
Ref.: 117

7€
Ref.: 118

7€



VINOS

� Vino joven variedad 
tempranillo.

� CATA: De color cereza 
brillante y capa media-alta. En 
nariz muestra aromas de frutas 
rojas, cerezas y anisados. En 
boca es sabroso, aterciopelado, 
con buena acidez, y equilibrado. 
Un vino de excelente relación 
calidad-precio para todos los 
días.

3,20€


