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> La salsa o crema de Cabrales, como indica su
nombre esta hecha con gueso de cabrales. Es una
salsa muy sabrosa que combina bien con cualguier
carne, algunos pescados, patatas y otros muchos
Ingredientes.

> 3250 ¢

> Pvp: 5.15€




QUESO AFUEGA'L PITU

> Queso asturiano elaborado mediante un proceso
totalmente natural con leche de vaca exclusivamente
en las zonas de Riosa, Morcin, Grao, Las Regueras,
HEVERASEIEE]

> 3009
> pvp: 5.50€




QUESO AHUMADO DE
PRIA

> Queso artesanal elaborado con leche
pasteurizada de vaca y oveja en Pria,
Llanes.
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PATE DE ORICIO
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> Pate de elaboracion
artesanal con una suave
textura agradable al paladar.

> 100 g
> Pvp:4.95 €



PATE DE CABRACHO

> Cremoso pate con agradable sabor a
marisco perfecto para acompanar
pescado o tomarlo como aperitivo.

> 1009

> Pvp: 3,50€



PATE DE CIERVO

> Este pate de ciervo es una
suave emulsion natural de
higado y carne de ciervo
fresco. Es recomendable
consumirlo ligeramente frio
(no helado), para gue sus
matices destaguen al
maximo.

000

> Pvp: 3,95€




PATE DE MORCILL A&

> Pate muy rico elaborado con morcilla
asturiana, cebolla, tomate, nata y huevo.

A e

Paté de morcilla
del occidente de Asturnas

> 1009

> Pvp: 3,95€



PATE DE CENTOLLO

> Da un toque de sofisticacion en tu mesa de forma
sencilla con nuestro paté de centollo.

> Delicioso y suave pate de centollo, elaborado
artesanalmente.

> ldeal para acompanar con pan tostado, 6 como
relleno de volovanes y tartaletas.

> 100g

> Pvp: 3,95€




PATE DE BUGRE

> Elaborado artesanalmente y sin aditivos a
partir de bogavante. Ildeal para acompanarlo
con pan tostado o como relleno de tartaletas.

> 1009
> Pvp: 4.95€




CARAJITOS

> Exquisitas pastas elaborados en Salas, desde
1.918 a base de avellanas y extendidos por
todo el mundo.

> Pvp: 6€

> 8 ud




CASADIELLES

> Las casadielles son sin duda uno de los postres
asturianos de mas tradicion y arraigo. Elaboradas a partir
de una masa de harina de trigo, agua y mantequilla,
rellena con nueces, avellanas, anis y azucar, Se frien en
aceite de alta calidad, para ser posteriormente recubiertas
de una generosa capa de azucar que les confiere un dulce
togue y una extraordinaria textura.

> bud/6€

> 12ud/9.50€




CREM#A DE ORUJO

Licor obtenido a partir de aguardiente de orujo mezclado con crema
de leche. Sorprende por su suavidad, su aroma y su fino paladar,
gue la convierten en un licor exquisito y muy facil de beber. Color
marron claro y aromas con recuerdos a vainilla y canela. Envasado
en una original botella que imita el granito.

> (50 cl.

> Pvp: 6,50 €




SIDR &

> Refrescante bebida alcoholica de baja
graduacion elaborada naturalmente con zumo
fermentado de manzana.

> (50 cl.

> Pvp: 2,50 € A7



SUSPIROS DE 050

> Deliciosas galletas con forma de pata
de 0so gue representan a las
famosas osas asturianas Pacay Tola
realizadas artesanalmente

> 5009

> Pvp: 6 €




PROXIMAMENTE...

BISUTERIA



