


AQUÍ ENCONTRAREIS UNA RELACIÓN DE TODOS 
LOS PRODUCTOS QUE OS OFRECEMOS, TODOS 

ELABORADOS EN NUESTRAS TIERRAS

Alimentación: Compango. Fabas
Conservas:  Fabada asturiana; Bonito del norte en aceite de oliva;
Quesos : El ovejeru. Queso asturiano de cabra “cuevas del mar”
Dulces: Pastas de castaña; Casadiellas; Marañuelas; Carajitos; Pastas a la sidra; 
Embutidos: Morcilla; Longaniza de ciervo y de jabalí.
Patés: De mejillones en escabeche; De salmón con algas; De viera; De oricios; De 
centollo; De cabracho; De bonito del norte; De bogavante; De bacalao con pimientos del 
piquillo; De cabrales; De morcilla; Del Sella (cabrales y salmón ahumado); De ciervo
Mermeladas: De sidra; Otros sabores
Artesanía: Cuero (marca páginas). Broches de osos, de muñecas fieltro, de muñecas 
goma; Pendientes; Tirachinas; 
Objetos decorativos: Muñeca asturiana de peluche 
Artilugios útiles: Imanes asturianos; Paño de cocina asturiano; Tapón escanciador; 
Portabolígrafos de barro. Joyeros de barro.



ALIMENTACIÓN

No puede faltar en una cocina asturiana el “compango”, y unas buenas 
fabas con los que se elabora la famosa “fabada asturiana” y el no menos 
conocido “pote asturiano” (lleva fabes y berzas) . Contiene: 2 chorizos 

extra 2, 1 morcilla , tocino y lacón. El 1º tiene un peso de 500 g. y las fabas 
son 1Kg.



Una fabada ortodoxa y rústica, atemperada en 
carácter. Destacan la calidad de las fabes, 

extraordinarias, por sabor, textura y presencia.
Ingredientes: Fabes especiales 40%, Agua de 

cocción, Panceta 12%, Chorizo 12%, Morcilla 12% Sal 
y Azafrán. 

Lata de 420 gr.

Delicioso bonito del norte en aceite de oliva
Peso neto: 120g. 

CONSERVAS



“El Ovejero”
Riquísimo queso de oveja.

420 g 

Queso asturiano de cabra 
“Cuevas del mar”. 

Aprox 300 g

QUESOS



Es un alimento por lo general típico de las localidades 
Asturianas. 

Estos embutidos vienen envasados al vacío en paquetes 
de 400g (forma herradura). 

La longaniza es un embutido largo, relleno 
de carne de ciervo o jabalí

Se puede tomar crudo y cocido. 
Se recomienda abrir 1 hora antes del consumo y poner a 

temperatura ambiente.
Presenta un color rojo muy oscuro, es de un olor 

suavemente ahumado, su sabor es de intensidad fuerte y  
tiene una textura muy firme con una carne muy 

compacta.

Chorizo de jabalí o  de ciervo
400 g

Morcilla

Sin gluten

300 g

EMBUTIDOS



De bacalao con pimientos del piquillo

De bonito del norte 

De cabrales

De morcilla

De cabracho

De salmón

De mejillones

De ciervo

Surtido de Patés

Todos 
pesan 
100 g.



De Vieira

De bogavante

De centollo

De oricios

Otras especialidades 
en patés



Elaboración artesanal y hecho en Asturias. 
Elaborado a partir de queso cabrales y salmón ahumado. 

150 gramos.

Pastel del sella



Peso  350 g

Sabores

•Fresa

•Naranja

•Pimiento

•Piña

De sidra

Mermeladas

Peso  275 g



Casadiellas
Elaboradas en 

Cornellana (Asturias). 
Ingredientes: Nuez, 

avellana, anís, azúcar y 
pasta hojaldrada. 
Media docena

300 g.

Carajitos
Rico manjar, 

típico asturiano. 
12 unidades. 

300 g.

Pastas 
asturianas a la 

sidra.
Con formas diferentes, 
representativas de 

nuestra comunidad  con 
un toque de sidra 

natural que le da un 
sabor dulce.600 g. 

DULCES

Pastas de 
castaña

Deliciosas pastas 
asturianas elaboradas 
con harina de trigo, 

puré de castaña, azúcar, 
mantequilla, huevos, 
aceite y levadura. 

Se venden en cajas de 
una docena.



Marañuelas

420 g

Se trata de una pasta dulce en forma de 
lazada , que figura unas manos cruzadas 
, de donde toman el nombre . Hechas 
con una mezcla de azúcar, yemas de 

huevo, manteca y harina.
Son el recuerdo obligado que todo 
visitante debería  llevarse a casa .

Una docena
500 g.

En Candás contentamos el paladar con 
elaboraciones locales propias como las 
“marañuelas”, los “candasinos” y los 

perlorinos”



Candasinos

320 g
Son unas pastas típicas de Candás. 
Hechas con: mantequilla, azúcar 
glass, huevos, vainilla y harina. Se 
llaman yemas Candasinas, pero son 
más conocidos como Candasinos. 
Hay un refrán que dice: si vas a 

Candás traíme un Candasín ni muy 
grande ni muy pequeñín. Una 

docena

Perlorinos

350 g   

Galletas solo elaboradas en 
Candás cuyos ingredientes 
son: manteca de cerdo, 

azúcar, almendra, harina y 
yema. Su nombre se debe a la 
localidad de Perlora (a 2 km 
de Candás). Una docena



Broches
Muñecas 
de goma

Muñecas 
de fieltro



Pendientes 
Hechos a mano con lana. 
Solicitar colores favoritos

Pulsera



De  osos

De perros

Broches

De Kitty



Tirachinas

Son de madera, goma y cuero. 
Es un juguete artesano, muy tradicional, que 

lucha contra el paso del tiempo, y aguanta en la 
caja de juguetes de los niños.



Elaboradas por compañeros de la clase 
de artesanía. 

Sus componentes son: arcilla roja cocida, 
pintura acrílica y barniz.

Las cajas miden 5x5x5 cm aprox. Y los 
cuencos entre 5 y 6 cm. de diámetro y 5 

cm de altura.

Blandita y coqueta 
muñeca de 

peluche hecha a 
mano vestida con 
el traje típico 
asturiano 
femenino

Medida: 20 cm de 
alto

Estos marca-páginas 
de cuero, son ideales 

para libros de 
bolsillo. Están 

elaborados de forma 
artesanal por 

Mercedes Martín 
que lleva años 

trabajando el cuero 
en Candás.

11 €



Imanes asturianos
Características del producto: Son imanes que se 
pegan en cualquier lado con forma de productos 
o signos típicos asturianos, como la bandera o 

como un plato de fabada.

Paño de cocina asturiano
Paño de cocina con una mujer vestida de 

asturiana bordado en él

Tapón escanciador
Para escanciar sidra, el elemento más 
práctico para los no-expertos. Este 

producto da el mismo resultado que un 
camarero escanciador, solo que es mas 

práctico. 1,5 €

OBJETOS ÚTILES




