
CATÁLOGO

COOPERATIVA: 

“Cartera sin Fondos”



• Mantequilla Asturiana.
Auténtica Mantequilla Asturiana. (SIN SAL) Elaborada con leche de vacas 
de los pastos de Asturias. 
Envasada en Tineo (Asturias) Ingredientes: Leche pasteurizada.
Se presenta en lata con abre fácil de 250 grs. sin colorantes ni conservantes.
Valores medios por cada 100gr de producto: -
Energía: 726 Kcal. - Proteinas: 0,65 gr.. – Carbohidratos: 0,4 gr.. - Grasas: 82 gr.. 
Ideal para consumir sóla, hacer postres, salsas o para utilizar en la cocina.

Precio: 3’64€



• Estuche de Fabada Asturiana de 2 raciones. 
El lote se compone de: - Tabla de preparado de Fabada Asturiana con ingredientes selectos 

para 2 raciones. Ingredientes: Fabes, tocino, lacón, chorizo y morcilla. Preparación exclusiva para
una Fabada Asturiana "de las de verdad". Con ingredientes seleccionados  
Además incluye receta de la auténtica Fabada Asturiana.

Precio: 6’16€



• Chorizo de Jabalí.
Hecho a base de carnes seleccionadas. Los jabalies son cazados en los bosques de Asturias,
donde abundan. 
Definición: Chorizo de Jabalí curado seco, de olor característico y color rojizo oscuro.
Ingredientes: Magro de jabalí, magro de cerdo, panceta ibérica, sal, ajo, perejil y especias.
Presentación: Piezas de 300 gr.. aprox. embasadas al vacio.

Precio: 5’04€



• Crema de Cabrales suave “Taragañu” .

Deliciosa crema elaborada con Queso D.O.P. Cabrales y Sidra Natural Asturiana. De 
consistencia untosa, presenta un color azul verdoso derivado de la propia naturaleza 
del Queso Cabrales. En esta variedad presenta un sabor y aroma suaves, y resulta 
ideal para sorprender a sus invitados con todo el carácter del Cabrales en una crema 
fácil de untar.

Precio: 3’84€



• Queso “Porrúa”.

Rico queso de elaboración artesanal con leche de vaca pasteurizada. Se trata de un 
queso de corta maduración, semiblando, suave y cremoso, de consistencia lisa poco 
elástica y ojos pequeños, que presenta un color amarillento pálido. Se caracteriza por 
intensos aromas, un tanto ácidos, y en boca resulta suave y agradable. En su 
producción se utiliza leche de vaca pasteurizada, cuajo animal, sal y fermentos 
lácticos.

Precio: 4’95€



• Marañuelas.
Típico producto de Luanco (Asturias), se elabora artesanalmente siguiendo el método tradicional, 
cuyo origen se remonta a más de 400 años,
cuando durante la Semana Santa, era tradición agasajar con Marañuelas a los ahijados.
Igualmente se consideraba de buen augurio que la novia regalase este postre al novio durante el cortejo.
Se ha ido trasmitiendo generación tras generación. Por ser un postre que se conserva durante mucho tiempo,
las familias de antaño acostumbraban enviar Bollos y Marañuelas a los parientes lejanos. 
La máxima calidad de la materia prima que lo componen y su esmerada elaboración le proporcionan el 
inconfundible sabor que lo convierten en un dulce exquisito al paladar. 
Ingredientes: Harina, azúcar, yemas de huevo, mantequilla cocida y raspadura de limón.

Precio: 4’14€ (1/2 docena)



• Carajitos.
Pastas artesanales típicas de Asturias, elaboradas con ingredientes de primera calidad
(avellanas, huevos, miel y azúcar). Se presentan en caja de 12 unidades, 350 gr.. aprox.

Precio: 5’52€



• Estuche de Casadiellas.
Junto con el arroz con leche, el postre por excelencia de Asturias. Formado por una masa
de harina de trigo, agua y mantequilla, rellena de avellana, nuez, anís y azúcar.
Pruébelas, ¡le sorprenderán! Presentación en envase de 6 unidades 
protegido con plástico.

Precio: 5’04€



• Estuche de Merlitones.
Deliciosos MERLITONES DE ALMENDRA, producto artesano elaborado en la zona 
de Cangas de Onís y envasados en caja de cartón cerrada con plástico. 
Ingredientes: Harina de trigo, azúcar invertida, Grasa animal y vegetal, almendras, azúcar
huevos en polvo.Proceso de elaboración: - Recepción de materias primas. –
Almacenamiento. - Amasado. - Formado. - Horneado. - Enfriado. - Empaquetado. 
Presentación: caja de 400 grs.

Precio: 3’29€



• Galletitas de Manzana.
Galletitas Asturianas con un agradable aroma y sabor a manzana. Tierra Astur les 
ofrece estás galletas exclusivas, elaboradas expresamente para "Tierra Astur" en pequeñas producciones.
Ingredientes: Mermelada de Manzana, grasa animal y vegetal, esencia de manzana,
azúcar, harina de trigo, huevos. Presentadas en un original y útil envase
metálico (peso neto aprox. 380 gr.) cerrado y precintado con plástico para su conservación.

Precio: 4’95€



• GELATINA DE MANZANA ECOLOGICA DE SIDRA "TIERRA ASTU R"
Exclusiva Gelatina de Manzana Ecológica de Sidra "Tierra Astur", de producción ecológica, elaborada con 
manzana de sidra 100% asturiana producida por la cooperativa de productores ecológicos Agrecoastur.  Ideal 
para su degustación con quesos artesanales o su empleo en cocina. También para todo tipo de desayunos y 
meriendas.
La gelatina de sidra dulce presenta unos distintivos colores dorados y una textura elástica uniformes. Agradables 
y persistentes aromas a sidra dulce. En boca notas de manzana asada. Presenta una concentración de 74grs. de 
fruta por cada 100 grs. de producto, con un contenido total en azucares de 28 grs. por cada 100 grs.

Precio: 4’20€



· Cocodrilos 
Llaveros con forma de cocodrilo hechos a mano con un fino hilo de pesca 
y bolitas de muchos colores diferentes. No te quedes sin uno, ¡dan suerte!
Precio: 2 €



· Jabón Artesanal de Aceite de Oliva Virgen Extra 
Suave e hidratante jabón artesanal  con aroma de naranja fabricado a 
mano con aceite de primera calidad, aromas naturales y agua del Valle del 
Nalón. Disponible en dos cómodos formatos.
Precio: Pastilla normal:  1,50 €

Pastilla de viaje: 0,50 €


