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Cooperativa Los Solfamidas. 
C/Paseo del Convento Nº2  

C.P 16700 SISANTE (CUENCA)  



 Ref. 001.  Broches Artesanales. 
 Ref. 002. Lámparas Artesanales. 
 Ref. 003. Alubias Checa 
 Ref. 004. Garbanzos Checa. 
 Ref. 005. Vino Casa Gualda. 
 Ref. 006. Vino Gualdo House.  
 Ref. 007. Vino Don Juan 
 Ref. 008. Vino 5 Almudes. 
 Ref.009. Miel de Sisante. 
 Ref. 010. Velas de Miel de abeja 
 Ref. 011. Aceite Buendía. 
 Ref. 012. Morteruelo de Cuenca. 
 Ref. 013. Lentejas Checa. 
 Ref. 014. Navajas artesanas 
 Ref. 015. Quesos Piqmar. 
 Ref. 016. Crema Castillo de Peñalver. 
 Ref. 017. Membrillo El Quijote. 
 Ref. o18. Tejas artesanales. 
 Ref. 019. Lomo frito de orza. 
 Ref. 020. Morcillas fritas de orza. 
 Ref. 021. Anillos artesanales. 

 
 

 

 



BROCHES ARTESANALES 

 Ref. 001.Broches artesanales fabricados  por 

nuestra cooperativa.  

 Precio: 1,50€. 

 



LÁMPARAS ARTESANALES 

 Ref. 002. Lámpara artesanal de techo, fabricada 

con láminas de plástico acetato. Incluye cable, 

portalamparas y bombilla. 

  Precio: 12€. 



ALUBIAS CHECA 

Alubia planchada, cultivada 

en España, finas y muy 

sabrosas 

Cantidad: 1kg. 

Precio: 2,40€. 

 

Ref. 003. 

 

 

 

 



GARBANZOS CHECA 

Ref. 004. 

Garbanzo Mexicano  

de buena calidad a 

nivel nacional. 

Cantidad: 1kg. 

Precio: 2,30€. 

 

 



Ref. 005. 

ELABORACIÓN: 

Uvas procedentes de viñas 

cultivadas sin abonos de síntesis 

ni fitosanitarios, certificadas bajo 

las normas NOP de USA 

y las normas de Cultivo Ecológico 

de Europa. Se vendimian 

por separado y se controla la 

temperatura de fermentación, 

ésta se hace con levaduras 

originales. 

CANTIDAD: 750 ml. 

PRECIO: Caja de 6 botellas 15 €. 

Se pueden vender por unidades. 



Ref. 006. 

Características: Bebida refrescante 

elaborada a base de vino, esencias 

naturales del azúcar, acidulantes, 

colorante natural azul pálido, es muy 

limpio y cristalino con olor floral, sabor 

intenso y afrutado , esta bebida es fresca y 

suave con sólo un 5,5% de alcohol. 

Cantidad: 750 ml. 

PRECIO: 3€. 



Ref. 007. 
 

BODEGA: COOP. NTRO. PADRE JESÚS 

NAZARENO 

MARCA: CASA DON JUAN 

VARIEDAD: BOBAL 

AÑADA: 2009 

DENOMINACIÓN: D. O. RIBERA DEL JÚCAR 

ELABORACIÓN: Fermentación controlada a 

15º en depósitos de acero inoxidable. 

GRADO ALCOHÓLICO: 13% vol. Alcohol 

CATA: Rosa frambuesa de intensidad media. 

Buena intensidad de aromas a fruta confitada y 

notas florales. En boca es goloso, amable y con 

mucha persistencia. 

GASTRONOMÍA: Servir frío a temperatura en 

torno a 8º ó 12º. Perfecto para acompañar con 

todo tipo de pescados y mariscos. 

Envases: 750 ml 

Precio: 4€ 



Ref. 008. 

Vino intenso alto, ribete rubí, limpio, con 

notas ensambladas entre maderas y 

frutas maduras. 

Equilibrado, redondo, serio con matices 

lácteos. 

Vino serio con un proceso de evolución 

bueno. 

Temperatura de servicio : 18-20º C. 

Envases de 750 ml 

Precio botella: 3,50€ 



Esta excepcional miel proviene de 

la zona de Sisante. Sus métodos de 

producción, completamente 

naturales y artesanales, conservan 

intactas las propiedades de la miel 

desde la extracción de las colmenas 

hasta el envasado. Tarros de medio 

Kilogramo. 

PRECIO: 4.60€. 

Ref. 009. 

 



Velas realizadas por una excepcional 

miel de abeja que decoran tu casa y le 

da una aroma espectacular. 

Precio: 1.50€ 

Ref:006 

Ref. 010. 



Características: Aceite de oliva vírgen de 

aceitunas procedentes de nuestra región,  

obtenido mediante prodecidimientos 

artesanales. 

Cantidad: 5 L. 

Precio: 15€. 

 

Ref. 011. 

 



Latas de morteruelo de 450g 

elaboradas en la zona de 

Sisante. Elaborado a la 

antigua usanza. A base de 

piezas de caza.  

PRECIO: 5€. 

Ref. 012. 

 



Lentejas de calidad contrastada a 

nivel nacional, ricas en hierro 

sembradas en la Manchuela 

Conquense. 

 

Cantidad: 1Kg. 

Precio:  1,90€. 

Ref. 013. 



Navajas artesanas fabricadas en Albacete 

 

 

Navaja de asta  

Precio: 22€ 

Ref. 014. 

Navaja de plástico 

Precio: 8€ 

Navaja con virola 

Precio de la de arriba: 12€ 

Precio de la de abajo: 18€ 



Queso de oveja manchego fabricado  

con leche de su propio ganado. 

En cuñas de 250 gramos 

En Quesos de 2,50 Kg. 

Precio kg. queso curado: 10,50€ 

Precio kg. queso tierno: 10,50€ 

Ref. 015. 



Características: Crema de 

suave textura, fácil 

penetración y gran eficacia 

antiarrugas por la 

compensada mezcla de sus 

principios activos, los 

cuales actúan en una acción 

continua de Hidro-nutrición 

de la piel. 

Cantidad: 100 ml. 

Precio: 13,50€. 

Ref. 016. 



Membrillo natural cocido a fuego 

lento y triturado con formas 

tradicionales que le dan su intenso  

sabor. 

Cantidad: 800 gramos. 

Precio: 5€. 

Ref. 017. 



Tejas artesanales fabricados por la cooperativa  

Los Solfamidas. 

Precio teja grande: 11€ 

Precio teja pequeña: 9€ 

Ref. 018. 



   Lomo de cerdo, pimentón, 

especias naturales, sal, ajos, 

laurel, limón y aceite de 

girasol. Sin aditivos ni 

conservantes. 

  

 

      El contenido se conserva 

apto para su consumo hasta 4 

años después de su fecha de 

fabricación.  

Cantidad: 1250 gramos. 

Precio: 8,50€ 

 

Ref. 019. 



Plato preparado que se sirve 

caliente. El contenido se conserva 

apto para su consumo hasta 2 

años después de su fecha de 

fabricación. 

Sin duda que el frito en aceite y 

depositado en una orza de barro 

es una de las formas tradicionales 

de conservar los alimentos en la 

mancha. 

Cantidad: 1200 gramos. 

Precio: 6,60€ 

Ref. 020. 



Ref. 021. 

Anillos artesanales 

fabricados por la 

cooperativa los Solfamidas 

Precio: 2€. 

 


