


CUÑA DE QUESO SEMI-AZUL 
"LA PERAL CATA GOURMET"  

• La Peral es un queso 

semiazul,de pasta firme y 

color blanquecino, 

elaborado con leche de 

vaca frisona, a la que en 

ocasiones se añade nata 

de oveja con el propósito 

de reforzar el aroma y 

sabor del queso en la 

maduración. 

PVP 2,5 EUROS 



QUESO AFUEGA'L PITU 
ATRONCAU ROJO 

• Presenta sabores 

primarios, 

predominando el 

pimentón, que le 

confiere un toque 

picante, y un aroma 

con dominio, aunque 

sin agresividad de 

áquel.  PVP: 4´50. 



 CREMA DE CABRALES SUAVE 
"TARAGAÑU"  

 • Deliciosa Crema 

Cabrales elaborada con 

Queso D.O.P. y sidra 

natural. En esta variedad 

presenta un sabor y 

aroma suaves, y resulta 

ideal para sorprender a 

sus invitados con todo el 

carácter del Cabrales en 

una crema fácil de untar.  

• PVP 3,5 EUROS 



QUESO FRESCO ARTESANAL 
"TEMIA" 

•  Este queso se 

elabora de manera 

completamente 

artesanal. Está muy 

rico. 

• PVP 3,5 EUROS 



REQUESÓN ASTURIANO DE 
ABREDO  

• El Requesón 

Asturiano de Abredo 

es un queso fresco de 

vaca, cremoso, 

untable y de sabor 

muy suave.  

Resulta ideal para 

todo tipo de postres y 

tartas. PVP 3,85 

EUROS 



QUESO DE VACA ECOLÓGICO 
SEMICURADO " EL ASTUR"  

• Queso elaborado 

artesanalmente con 

leche pasteurizada de 

vacas criadas y 

alimentadas en 

entorno ecológico en 

el municipio de Nava.  

• PVP 6 EUROS 



MERMELADA DE PIESCU 
L'AYERAN  

• Mermelada de 

elaboración artesanal 

a base de melocotón 

y azúcar, sin 

conservantes ni 

colorantes. 

• PVP 2,5 EUROS 



MERMELADA DE MANZANA 
CON PASAS L'AYERAN  

• Deliciosa mermelada 

artesana de 

manzana, azúcar y 

uvas pasas, sin 

colorantes ni 

conservantes. 

• PVP 2,5 EUROS 



CHOrIZO DE CIERVO 
 “tierra astur” 

• Excelente chorizo de 

ciervo, curado, de 

olor característico y 

color rojizo oscuro. 

Elaborado a base de 

carnes seleccionadas 

de Ciervo, magro de 

cerdo, panceta, sal y 

especias. PVP: 3´75 
EUROS 



CHORIZO DE JABALÍ  
“tierra astur” 

• Chorizo de Jabalí curado, 

de olor característico y 

color rojizo oscuro. Se 

trata de un producto de 

alta calidad, elaborado a 

base de carnes 

seleccionadas de jabalí, 

magro de cerdo, panceta 

ibérica, sal, ajo, perejil y 

especias. PVP: 3´75 

EUROS 



SALCHICHÓN DE JABALÍ  
“tierra astur” 

• Salchichón casero de 

Jabalí, curado, de olor 

característico, y color 

rosado.  Se elabora de 

forma casera a partir 

de carnes de jabalí, 

magro de cerdo, carne de 

vacuno, panceta, sal y 

especias, destacando el 

aderezado con pimienta.  

    PVP: 4´50 EUROS 



TABLA DE EMBUTIDOS 
ASTURIANOS 

• La Tabla de Embutidos 

Asturianos Loncheados .La 

tabla incluye: 

• Lomo curado de cerdo. 

• Jamón de Tineo. 

• Cecina de vaca. 

• Chorizo de cerdo. 

• Cabecera de lomo de cerdo. 

• Elaborado y curado en la Alta 

Sierra de Tineo (Asturias) 

PVP: 9 EUROS 

 



SIDRA DULCE ECOLÓGICA 

• Refrescante y 

deliciosa sidra dulce 

de producción 

ecológica, elaborada 

de forma totalmente 

artesanal. Ideal para 

sus aperitivos y 

meriendas. PVP: 3´15 

EUROS 



PULSERAS DE ARTESANÍA  

PVP: 2 EUROS 



PULSERAS DE ARTESANIA 

(Hechas por nosotros) 

PVP: 2 EUROS 


