


Pate de cabracho
Pate de centollo
Pate de oricios (erizos de mar)

Dé un togue de sofisticacion a su
mesa y sorprenda a sus invitados con
estos deliciosos entrantes elaborados
de forma artesanal, ideales para
acompanar con pan tostado.
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El Bonito del Norte a la Sidra es un plato
preparado de alta calidad que "Tierra Astur"
le ofrece, y que se caracteriza su
excepcional sabor conseguido por €l
maridaje en la cocina de la sidra natural
asturiana con tan suculento pescado.

S0lo necesita calentar a fuego lento y ya
esta listo para consumir. Disfrute de nuestra
gastronomia mas tradicional con la calidad
que los productos "Tierra Astur” le ofrecen.




Lina seleccion de bonitos del norte de la mas alta
calidad, conservados en aceite de oliva, permiten
gue "Tierra Astur” lleve a su mesa un producto
gue reune cinco caracteristicas que lo hacen
unico; origen, tradicion, artesania, sabor y calidad.
El bonito es un pescado rico en proteinas y
vitaminas A, D, E, K y B, calcio, hierro y sodio.
Ademas, permite combatir el colesterol, gracias

a gue posee acldos Omega 3.




La Peral es un queso semiazul, de pasta

firme vy color blanguecino, elaborado con
leche de vaca frisona, a la gue en
ocasiones se afade nata de oveja con el
proposito de reforzar el aroma y sabor del
gueso en la maduracion.

De corteza oscura y humeda, presenta un
corte amarillento con veteado azul-verdoso.
En boca, fundente, con sabores intensos
relativamente complejos y un punto de sa
agradable, y fuertes aromas de maduracion
(tiene un curacion minima de 3 meses).




La Peral es un queso semiazul, de pasta

firme y color blanguecino, elaborado con
leche de vaca frisona, a la que en
ocasiones se afade nata de oveja con el
proposito de reforzar el aroma y sabor del
gueso en la maduracion.

De corteza oscura y humeda, presenta un
corte amarillento con veteado azul-verdoso.
En boca, fundente, con sabores intensos
relativamente complejos y un punto de sa
agradable, y fuertes aromas de maduracion
(tiene un curacion minima de 3 meses).




Exquisito postre elaborado tradicionalmente
a partir de yema de huevo y azucar. Muy
dulce y tierno, de textura suave, blanda y
jugosa.

Presenta un color atractivo color crema oro por
el efecto del caramelo gue lo corona.
Elaborado en Grado (Asturias)




1 docena
670€

Dulce tipico asturiano elaborado
artesanalmente con azucar, harina,
huevos, mantequilla cocida, impulsor y
raspadura de limon.




Galletinas Asturianas elaboradas de

forma artesanal con los ingredientes
mas tradicionales, y con un agradable
aroma y sabor a manzana, que le viene
dado por la utilizacion de autentica
mermelada de manzana en su produccion.
Todo un lujo en sU mesa gue ademas,
gracias a su presentacion y

calidad, resulta idoneo para regalar.




LIno de los postres asturianos mas
tradicionales. Elaboradas a partir de una
masa de harina de trigo, agua y
mantequilla, rellena con nueces,
avellanas, anis y azucar




Exquisitos suspiros elaborados con harina
de escanda asturiana de produccion
ecologica. Producto unico y diferenciado por
su origen y calidad. ldeales para su consumo
en desayunos y meriendas acompafiados de
leche o0 zumos naturales.




Toda la esencia de Asturias en un lote original y
econdmico, ideal para regalar:

= 2 hotellas de Sidra Natural de calidad
“Trabanco”

» 1 vaso de sidra con serigrafia tradicional
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Estupenda reproduccion a escala de
un hérreo tipico asturiano con corredor.
Tamano pequeno. Incluye todas las

piezas; peana de madera y detalles
e exteriores como musgo, tejas, maiz.
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&&
Nuestros productos llevan

IVA incluido.

in i . .
Los precios pueden variar en

funcion de los precios de

nuestros proveedores.
b

Los gastos de envio no estan
incluidos corren por cuenta
del comprador o a negociar.
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