
Productos asturianos de primera calidad sin 
colorantes ni conservantes añadidos. 



 Peso neto : 200 g. 

 

 Precio: 1,75 €. 

 

 Ingredientes: 70% leche de 
vaca, 30% leche de cabra, 
arroz, canela, corteza de 
limón, azúcar, sal y anís. 

 

 



 Peso neto: 270 g. 

 

 Precio: 2,50 €. 

 

 Ingredientes: leche, 
arroz, limón, 
canela y azúcar.  

 



 Peso neto : 100g . 
 

 Precio: 3,69 €.  
 

 Ingredientes: 40% 
bogavante, merluza, 
fumet de bogavante 
margarina vegetal, 
leche, huevos, brandy, 
especias naturales y 
sal. 



  Peso neto: 100g.  

 

 Precio : 2,69 € . 

 

 Ingredientes: 50% 
centollo, merluza, 
margarina vegetal, 
leche, huevos, tomate, 
jerez, especias naturales 
y sal. 

 

 



 Peso neto : 100g.  

 

 Precio: 2,59 €. 

 

 Ingredientes: 40% 
cabracho, merluza, 
tomate, margarina 
vegetal, leche, huevos, 
jerez, especias 
naturales y sal.  

 



 Peso neto : 285 g / pack 
de 3 Unidades . 

 

 Precio: 2,19 €. 

 

 Ingredientes:  
ingredientes de primera 
calidad, sin 
conservantes, ni 
colorantes añadidos. 



  Peso neto: 500g.  

 

 Precio: 4,69 €. 

 



 Peso neto: 250 g. 

 

 Precio: 2,99€. 

 

 Ingredientes: alubias 
100% naturales. 





 Peso neto : 750g.  

 

 Precio: 2,30 €. 

 

 Ingredientes : 
arándanos, azúcar y 
zumo de limón. 



 Peso neto: 750g . 
 

 Precio: 2,30 €. 

 

 Ingredientes: cebolla, 
azúcar y mantequilla. 



 Peso neto : 750g.  

 

 Precio : 2,30 €. 

 

 Ingredientes : 
chocolate, naranja, 
azúcar. 

 



 Peso neto: 1kg. 

 

 Precio: 6€. 

 

 Ingredientes: miel 
natural de los bosques 
de Ibias y Cangas de 
Narcea (Asturias). 



 Peso neto: 550g. 

 

 Precio: 2,50 €. 

 

 Ingredientes: harina de 
trigo, azúcar, 
margarina, jarabe de 
azúcar invertida, 
gasificante 
(bicarbonato amónico).  



 Precio: 3€ /unidad. 

 

 Descripción: pulseras 
elaboradas por una 
artesana de la zona. 

 

 Pueden encargarse los 
colores que se 
prefieran. 



 Os recomendamos: 

 -La miel de Monte Real, por su buena calidad-
precio. 

 -Las pulseras de chapa, por su diseño y su bajo 
coste. 

 -Las pastas Campoamor, por ser un producto 
típico de nuestra zona de gran calidad, 
elaborado con ingredientes naturales y muy 
valorado en nuestra provincia. 


