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Accesorios



ALIMENTACION

Embutidos Queso

Fabas Dulces



EMBUTIDOS

Es una pieza, generalmente de carne picada y condimentada con hierbas
aromaticas y diferentes especias.

Chorizo ‘ Lomo ‘ Cecina ‘ Compango‘

Morcilla ‘ Jamon




» Los Chorizos asturianos son famosos por su sabor alegre inmejorable
compaiiia para cualquier tipo de potaje, es un chorizo semifresco de
extraordinaria calidad y de reconocido prestigio en toda "alta" Cocina.

Chorizo dulce Chorizo picante Chorizo criollo




CHORIZO DULCE

Estas chorizas son muy leves y aunque contienen pimentin es de la
variedad dulce. &5 autentico chorize asturiane, elabierada a partiv de
canes seleccionadas de cende, adebada al estile tradicional, embutide
en tuipa natural y afwumade con ledia de wobile. Puede ser cacinade de
muy divewsas manewas. Es perfecto para tede tipa de guises y
patajes, y tambicn wesullta exquisito frite e cocido en sidia o vina

Pieza de 2809
Precio 3€
Referencia AEC1




CHORIZO PICANTE

Materia prima compuesta principalmente por magro y grasa de
condimentos naturales came pimentin de la Vera, sal, ajo y azicares,
gue le apestan su calon nejo tuillante, clor y sabior caractenistico.

Pieza de 2809
Precio 3€
Referencia AEC2




CHORIZO CRIOLLO

De calor najo ascure y campletamente cuude (sin curar ). EC chorize
ciiclle es elabiarado a pativ de una seleccidn de carnes de cendo y
especias naturales. Su textura, aroma y salior lo convietten en
producta estrella de las mejores paviillas.

Pieza de 5009
Unidades : 5
Precio: 8€
Referencia: AEC3




LOMO IBERICO

Es una de bas piezas mas nobiles del cende ibérico, se define por su
aspecto veteade y sanresade colo, su arema, su jugasidad y par su
sutil textura la cual es una cambinacidn perfecta entre la carificsa
condimentacidn, lento secade y distinguida ternura.

Pieza de 1kg
Precio 30€
Referencia AEL1




CECINA

La cecina es un tipe de carne adebada, consewada ¢ embutida,
similar al jamdn pero realizada mediante el curada de carne de
vacuna, de equina o, menas frecuentemente, de chive e inclusc
de caneja, buey o lielure.

Pieza de 1509
Precio 3,50€
Referencia AECEL1




COMPANGO Precis

El compango es el acompafniamiento carnico ahumado empleado en la
elaboracion de la fabada asturiana y los cocidos lebaniego y montaneés. Es
un ingrediente tipico de las cocina asturiana que se ainade a todo tipo
de potajes. Estos ingredientes se relnen en un practico envase para darle

un autentico sabor a los potajes.

tocino ‘ Panceta ‘ oreja ‘

chosco ‘ costilla ‘ Lacon ‘



COMPANGO

Envasado para 500 g de fabas Envasado para 1 kg de fabas
Precio 7€ Precio 9¢
_ Referencia AECO2
Referencia AECO1 _
Companguitos
Precio 4€
Referencia AECO3




TOCINO

&L tacina suele elaliorase afumada y cansumise salada, teniendo
un gran valox enewgétice. Y se suele aiiadin coma candimento en los
patajes. EL tocine destinade a la alimentaccion pasa por vavias fases:
salazin, adebe, aiumade, y per ultime la fritura.




Panceta

La panceta es un tipe de tacine de cerda con vetas de carne , fresco
o afwmade. La panceta esen curadas a ba manera tradicional, para
consequir un sabior unico en las dibkensos potajes astutiancs.




OREJA

La oreja de cendo se suele encontrar centada en taquites,
pewo para el pateje se necesitaran trozes mas grandes, los
cuales le daran un gran sabier al pataje. Suele hatiex des
vewsiones de oreja de cende: natural o adabe.




CHOSCO

&l chasco es un embutido de cende fiecho a base de bama y lengua. EC
Chasce de Tinea es un embutide curade y aiumade en ciego de cendo.
Su calor caracteristica es el wofizo, mdas e menas intensa seguin la cane
utilizada y la concentraciin del pimentin. Su salior es agridulee con
abwmado suave.

Pieza de 7509
Precio 11€
Referencia AECO4




COSTILLA

Puede ser de tewnera o de cende y se encuentra adebada o fresces.
La castilla es un producta carnice procedente del cerde. Es una de tas
caxnes mas censumidas en el munde. Se puede utilizar para los
cacidas astutianas.




LACON

& lacdn es une de los productes devivadas del cendo. Pracede de tas




MORCILLA

La maxcilla esta elaborada cen cebialla, carne de cerdo, sangre, sal y
especias. Muy rica en hiervwa, entiquece y da sabor a toda tipe de guisas

3 Unidades
Precio 3.5€
Referencia AEM1




Jamdn es el nombre genérica del producta abitenida de las patas
trasenas del cenda, salade en cuuda y curade de forma natural. Las
dos variedades mas conocidas de jamdn san el jamdn curada
de Espaiia: jamdn ibérice, jamdn sevianc.

Pieza de 1509
Precio 4.50€
Referencia AEJ1




Afuegal’pitu Gamoneu

Los Beyos Queso azul



—— - - =

Afuega’l pit

Es une de los guesas mds pepulaes de Ustwiias, estd fabricade
con leche pasteurizada de vaca Frisena principalmente. Jiene
feuma trencacdnica, con colexr blanca si estd wecién hecha y amaxillo
si estd mds curadeo y enmohiecide, en este case blance.

&L sabior escremase y tendente al dcide, cen un arema muy
paticulax.

Pieza de 300g
Precio 4.50€
Referencia AQAl




GAMONEU

En la conteza su colonacidn es peculian debide al afumado que
le confiere un calon siena testade. En cuante al saliox tiene un
predominio suave de hiuma y un punto ligenamente picante. En boca
evcluciona mantecose, con wegusto pewsistente a avellana. EL
arwoma tiene suaves toques de huma limpic y penetrante, que
awmenta con la maduraciin.

Pieza de 575¢
Precio 18€
Referencia AQG1




LO

S BEYOS

Los beyos de cabra ‘ Los beyos de oveja ‘

Los beyos de vaca



LOS BEYOS DE CABRA

Las beyos de cabra paseen un conte coler marfil, can escamaciin,
caractenistica de estos quesas, su tacte es suave. Su textura es fina..
Llena la baca, adherente, saliwose, aunanicse y agradabile. Deja un
tequsto pewsistente, agradable de intensidad media.

Pieza de 4009
Precio 7€
Referencia AQB1




LOS BEYOS DE OVEJA

&L calon eaterion de ba conteza es blance, amanillente uniferme, Su
coteza es fina y dura, con wugasidad al tacte. Presenta aremas y
olenes ldcticos primadias. Pasee un reguste suave, agradable,
pewsistente media y de intensidad media.

Pieza de 4009
Precio 7€
Referencia AQB2




LOS BEYOS DE VACA

Ruesa de elatioraciin axtesanal cen leche pasteurizada de vaca.
Cante amanillo-marfil, con tendencia a descamaciin, caractenistica
tipica de estas quesas, tacta fino y suave. Paosee un reguste cen ciewta
pewsistencia, avmanicsa y delicade.

Pieza de 4009
Precio 6€
Referencia AQB3




" QUESO AZUL

La caractenisticas generales de este maravilloso queso azul es que
paseen tadas los ejemplares un fuerte sabar tendente a sex picante ¢
alga salades, el oloxr es generalmente fuexte. Suelen tener una teatura
suave que les conviedte en ideales para untar, a veces se funden y se

sinven en salsas que acompaiian a canes.

La peral Cabrales

Roquefort



LA PERAL

& guese de La Peral es un tipo de guese que se elabora en
el Principade de stuias. Se trata de un quesa que guarda cietto
parecidae con el Roquefort. Quesa azul que pracede de la utilizacidn
de lechie entera de vaca, posterioumente pasteutizada y mezclada
con manteca de aveja. Se suele elabiorar en el cancejo de Jllas, en
(sturias.

Pieza de 4509
Precio 7€
Referencia AQAP1




CABRALES

& guese de Calirales es un gquese de tipe azul que se elabiora en
el Principade de stutias a pativ de leche de vaca, cabra y aveja. Su
zena de producciin se limita al conceje de Cabales y algunas
bocalidades de Peiiamellena Wlta. Es uno de bos mas sabrosas y
deliciesas para nuestre paladar.

Pieza de 4509
Precio 11€
Referencia AQAC1




ROQUEFORT

Pex su fuente e intenso sabiar y alan, este quese es desagradabile
para algunas pewsonas y excelente para etras. Generalmente las
grandes cataderes de aromas alimenticies lo califican coma un quese
de sabior exquisita. Es un manjor del cual se puede disfrutar en
(sturias.

Pieza de 2509
Precio 10€
Referencia AQAR1




Las fabas sen el principal cempanente de la fabada ba cual es
el cacide tradicional de la cocina asturiana elabiorade can alubias
el charizo y la morcilla astutiana, y con cerdo. Es une de las plates

Pieza de 5009
Precio 6€
Referencia AF01




Las dulbces Usturianos, son unes de las pasties mas tipicos
(bsturianaes , elaborados con preductes Usturiancs. En studias el
pastie es un alimento que ne debie faltar en las comidas, ya que al sex
tan sabresa nadie se puede wesistin.

Miel ‘ Mermelada ‘

Arroz con leche

Casadiellas ‘ Frixuelos ‘

Marafnuelas ‘ Tarta de queso



Miel pura de abeja, artesanal y tatalmente natural es
wecolectada par apiculteres en colmenas de Usturias. La miel es un
alimenta de alte pader nutiitive, un sustituto ideal del aziicar
industiial que proparciena fuerza y salud. Las mejores mieles
proceden de Usturias.

La puela ‘ La boalesa

Miel de cuevas ‘



LA PUELA

La miel la Puela es elaborada a partiv de su recalecciin en bas
calmenas en los basques de Ullande, situadas en el Occidente de
(sturias. Esta wegidn nedne bas caractenisticas idineas para la

Pieza de 600g
Precio 8€
Referencia ADM1




MIEL DE CUEVAS

La miel de cuevas fue creada hace mds de diez afias, Uitesanas de
Cuevas es una de las principales preductoras y expatadoras de miel
del Puincipade de Ustuwiias y una de las mds salicitadas también a
nivel nacienal. Su miel es muy sabrosa para nuestro paladas.

' Pieza de 500g
| Precio 6€
JEL RIO ALLE i\ wio ALL Referencia ADM2




LA BOALESA

La privilegiada situaciin de los calmenares dende se encuentra la
boalesa, en la excelente zana de brezos del concejo de Boal,
propeciona bas extracrdinadias caractenisticas de esta miel. Es una
miel con un sabier espectacular que despetara en ti nuevas

sensacianes.

Pieza de 5009
Precio 4€
Referencia ADM3




e e,

CASADIELLAS

La casadiella es un dulce tipice astudianc. Se trata de una especie
de empanadilla elaborada cen una masa de harina de
tige aomatizada con anis en general, a la que se wellena
de nueces yfo avellanas, aziicar y postericumente se fuie. UL sewwin se
espaluatea su superficie de aziicar. Se suele senvin come pastre.

Caja de 12 unidades
Precio 9,50€
Referencia ADCA1




MERMELADA

La mexmelada Ustuwiiana esta elaliorada atesanalmente cen las
mejore productes escagides tras un gran proceso de seleccidin, para hacer
bas mejores mevmeladas. Este tipe de mexmelada es muy salrosa y

Bote de 2709
Precio 4€
Referencia ADME1




FRIXUELOS

Las frixcuelos san un postee tipice de Usturias hecha a base de hatina,
lechie y fuevas. Este pastie posee una teatura suave y su sabox es
marawillose. En Usturias es una de los pasties mas tipices ya g para su
elaboracidn se utilizan productes asturianaes.

Para la cantidad y el precio del
producto contacten con nosotros.

Calde rilla@yahoo.es
Referencia ADFR1




MARANUELAS

Las maraiivelas se elabioran atesanalmente siguiende el métada
tradicional, a base de havina, aziicar, yemas de fuwevo, mantequilla
cacida y raspadura de limdn. San conacidas per su incenfundibile
salior que lo conviesten en un dulce exquisite al paladan.

Para la cantidad y el precio del producto
contacten con nosotros.
Calde rilla@yahoo.es
Referencia ADMAL




ARROZ CON LECHE

Es el postie asturiane mds famese de tode el munde. En casi
tada el munde se face arwaz con leche, pero come en (btutias en
ningun sitio. Se face caciendo lentamente el avwaz en leche cen aziica.
Se suele sewir fric y con un pace de canela espolvereada per encima.

Para la cantidad y el precio del
producto contacten con nosotros.
Calde rilla@yahoo.es
Referencia ADAR1




TARTA DE QUESO

Estd freche cen un quese tipicamente astuwiiane ((fuega'l Pitu ),
estd elabiorade cen lechie pasteutizada de vaca $risona, Tiene fouma
trancacdnica. &L saber es cremasa y un pace dceide, can un arema muy
paticular. Este pastre tipice asturianc nes deja un salior maravillose
en nuestre palada.

Para la cantidad y el precio del
producto contacten con nosotros.
Calde rilla@yahoo.es
Referencia ADTAL




SIDRA ASTURIANA

La sidra es el producto resultante de la fermentacion alcohodlica

del mosto de la manzana, obteniéndose la bebida con una
graduacion de aproximadamente 4,5° no es de muy alta
graduacion. Es un producto muy tipico de Asturias, ya que la mayor

produccion de esta bebida se realiza en Asturias.

Sidra Trabanco (tradicional) ‘ Sidra gaitero (achampanada)

Sidra Dulce (sin alcohol) ‘



SIDRA TRABANCO

La sidva trabance es ba mejor sidia natural astuiana, conseguida
a pautiv de bas mejores manzanas seleccionadas ¢y pasando per un
siguwwose y tadicienal proceso de elaboracidn. Hecha cama en tiempaos
ancestrales, su sabier es inigualable.

Botella 70cL
Precio 4€
Referencia ABST1




SIDRA EL GAITERO

La sidwa el gaiterne se elabiora can mezcla de manzanas tipicamente
astwiianas. PDe esta fouma cbtenemos un mosto de alta calidad para,
tras una fexmentacidin aleohidlica lenta y a bajas temperaturas,
elatiorar la sidwa achampanada. La sidra achampanada se suele
degustar en acasiones especiales coma bas fiestas tradicionales
(bstutianas.

Botella de 70 cL
Precio 4€
Referencia ABSG1




SIDRA DULCE

Sidra dulce, es la que sale directamente de mayar la manzana. Se
wealiza inmediatamente después de recalectar ba manzana en octubine
y en ésta épaca, en muchos puntos de stutias se consume con las
castaiias asadas, "el amagiiestu” que da tugar a fiestas
gastrendmicas. Este tipo de sidwa na pasee aleehal lo que ba hace mus
apetecibile para el paladar de los mds pequefias.

Botella de 70 cL
Precio 4€
Referencia ABSD1



ACCESORIOS

Vendemas diferentes estilas de pulsenas de hilas ¢
de cuere, de una gran vatiedad de calares ¢y tamaiios.




PULSERAS

Pulsenas de hila de distintes calares hechas a mana por grandes
casturenas. Que dedican toda su tiempo y carifie al elaborade de estas
marawvillosas creaciones bas cuales son ideales para regalas

Para la cantidad y el precio del
producto contacten con nosotros.
Calde rilla@yahoo.es
Referencia ACP1




