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"aja de 8/10
P.V.P: b€
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-Calabacm
*Cebolla Caramelizada




-Manzana
Pera
*Manzana con frutas del bosque

-_.- rani -Compota de manzana
£ ~:=5 B ndaring *Compota asturiana
- Limén
- Kiwi

-+ Kiwi con naranja y limén
Peso:240 gr
- P.V.P: 3€




"= iosas pasTas artesanas hechas totalmente a mano con
- hu Levos y mantequilla como manda la tradicion.

‘P V.P: 4€
Peso 600 Gr






> CRIVENCAR






| PATE DE CABRACHO |

““CRIVENCAR




PATE DE CENT
PATE DECENTOLLO
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~ des acan por su alto

= ~=v= er nutritivo y su
:escaso contenido en CRIVENCAR
- asa y calorias

‘;,,?;;gfg_,Pe.so: 115 6r

~ P.V.P: 3.50€
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atrén par'a su
r '66 el tradicional
onés del mismo

CRIVENCAR
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BOE PEPE L~ EL YANTAR
mDE PEPE
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dicio - . Se puede consumur - - YD

Z:?:*f?";f"jf)i:’ o, en pote, a la sidra, en guisos,

ito, etc. El chorizo ideal para
*""# eompanar a nuestro plato regional
: A_é | «por' ‘excelencia, la fabada asturiana.
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| v-s pendlen‘res de bola de diversos colores
P 2€ la pareja
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P.V.P: 0,50€ P.V.P: 0,50€




== onible en varios colores:
* : _"‘ - Naranja
- Verde

-Amarillo

P.V.P: 5€
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2,50€



http://www.pulserasluminosas.com/catalog/chupitos-luminosos-glow-vasos-fluorescentes-p-238.html

