
La sal Teneguía se obtiene de unas salinas
catalogadas como Monumento de Interés
científico, situado al sur del volcán
Teneguía, originado en la última erupción
sucedida en territorio nacional en octubre
de 1971.
Sal fina natural, sin antiapelmazantes ;
bote de 100 g 0,60 €
bote de 500 gr 1,5 €

SAL    MARINA



La flor de sal es una forma de
sal pura, recolectada según
técnicas tradicionales en las
salinas de Fuencaliente.
Se recoge manualmente y no
pasa por ningún proceso
industrial. Se mantiene en sacas
durante un año dejando que el
sol y el viento la seque para dar
un producto puro, sin aditivos
ni transformación y de
producción muy limitada. Se la
considera la reina de las sales
por su textura fina y crujiente,

Frasco de 200 gr. 5 €

FLOR  DE   SAL 



• El mojo de almendras es una receta recuperada de nuestros abuelos. Este
está elaborado de forma totalmente artesanal y con productos cien por cien
naturales.

• Los ingredientes de este particular producto canario son: pimienta (normal o
picona), aceite de oliva, ajos, cominos, vinagre, almendras y sal.

MOJO DE ALMENDRAS
SUAVE Y PICÓN



Del tradicional cultivo del boniato en nuestra isla se elabora este dulce
artesanal de suave textura y agradable sabor. Exquisito postre que se puede
acompañar de quesos o frutos secos.

Disponible en 3 variedades: Boniato, Boniato y Cerezas y Boniato y Chocolate.

Ingredientes: Pulpa de Boniato, Azúcar, Jarabe de Glucosa y/o Fructosa y
Aroma de Vainilla y Caramelo.

Peso Neto: 400 gramos.

Precio: 3,50 Euros/Unidad.

DELICIA PALMERA



El “Amogrote Gomero” es un delicioso alimento
típico de la isla de la Gomera, a base de queso, que
se constituye como una clase de «paté» muy
particular con la cual es posible darle sabor a
numerosos alimentos. Está elaborado con queso
curado de cabra, tomates, pimientas piconas, ajos y
aceite. Se suele untar en rebanadas de pan tostado y
para acompañarlas no puede faltar una cerveza bien
fria. Dos preparaciones: suave y picón.

Bote de almogrote gomero (120 gr.): 3 €

ALMOGROTE



La “rapadura” es la mas conocida golosina palmera. Sus
ingredientes principales son la miel de caña, gofio , azúcar,
almendra, canela y limón. El escritor canario Agustín Millares
Cubas , en su libro "Como hablan los canarios“ destaca:
"Antaño, un obrero se desayunaba con media libra de pan y una
rapadura".
Paquete rapaduras miel 8u. (250 gr.) : 3,20 €

RAPADURAS



El gofio, de origen guanche, es la base principal de este dulce en
forma de cono. Este se elabora con cereales tostados y molidos
en molinos tradicionales que se construían para tal fin.
Paquete rapaduras gofio 5u. (250 gr.) : 3,20 €

RAPADURAS



La famosa miel de palma está  
elaborada exclusivamente a partir de la 
savia o guarapo de la palmera canaria. 
(sin añadidos)

Es la reina de la cocina gomera, siendo 
utilizada en postres, cócteles o 
acompañando distintos platos.

Ingredientes: guarapo (Savia de palmera) 

Frasco de 195 gr: 5,00€

MIEL DE PALMA



El almendrado es un 
delicioso dulce 
fabricado con 
almendras, huevos, 
canela, limón y azúcar. 
Elaborados de forma 
artesanal en el 
municipio de 
Fuencaliente. 

El contenido es de 10 
unidades a 3,50 euros.

ALMENDRADOS



El queso de almendra es un producto típico de la isla de La 
Palma compuesto a base de almendras peladas y sin su 
corteza exterior, la cual es extraída con agua hirviendo,  
esta se muele y se mezcla con abundante azúcar hasta 
conseguir una masa a la que posteriormente se le añaden 
huevos y la corteza de limón y se deja enfriar y el resultado 
es un rico queso de Almendra

Precio de venta,  1 ud  ½ kg  7,50€

QUESO DE ALMENDRA



PORTA LAPICEROS

Este porta lapiceros artesanal ésta 
hecho de madera noble de morera, 
árbol de uso tradicional en la isla de 
La Palma en la industria de la 
producción de seda.
En el se pueden colocar 36 
bolígrafos, siendo ideal para decorar  
escritorios, despachos, etc., dando 
un toque de elegancia al lugar en el 
cual se ubique.
Precio unidad: 6 Euros



Estos bolígrafos artesanales están elaborados con maderas 
nobles de la isla de La Palma, en este caso con madera de 
acebuche. También suelen ser elaborados con madera de 
palo blanco, faya y brezo, o con maderas tropicales como el 
ébano, cocobolo…

El precio del bolígrafo es de 18 euros

Consultar la variedad de acabados en: 
http://picasaweb.google.com/102469727255117652012/BO
LIGRAFOSARTESANALESMODELOCLASIC#

BOLÍGRAFOS 
ARTESANALES



Elaborado de forma artesanal y con maderas ecológicas, estos cuelga macetas darán a su jardín un aspecto diferente y 
novedoso. De fácil colocación y sin mantenimiento. Disponible en 2 tamaños.

Precios:

Cuelga Macetas de 2 Espacios: 4 Euros.

Cuelga Macetas de 3 espacios: 5 Euros.

CUELGA MACETAS


