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El afio 2010 entrard en los libros de historia ,por el nacimiento de la empresa que revoluciono el
mercado hasta limites insospechados.Bueno...de momento,los chavales han subido un par de cosas a la
pagina de Valnalon,pero oye jpor algo se empieza!

El caso es que los chicos estos de Avilés ,le van a echar muchas ganas y si hay que echar horas extras,
pues dicen que no y ya esta. Si es que ,esta empresa promete, yse Io dlCC el director de un periddico que ,en

realidad, es un montaje hecho por ordenadorill B
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ddvenes Bsturiones Redlizen Treabajes Onicos ¥ Singeldares

Queso Gamones
0.6kg- 14€

Queso de pasta azul con
Denominacién de Origen, de menor
intensidad que el Cabrales.
Elaboracion artesana siguiendo la
tradicion pastoril de los Picos de
Europa.

Mezcla de leche cruda de vaca,
oveja y cabra. Ahumado ligeramente

Queso la Perdl
0.45kg-7€

Elaborado artesanalmente,
por una sola familia, con
leche pasteurizada de vaca.
Aromas intensos de
maduracion unidos a
moho.

En boca, fundente, sabores
intensos y relativamente
complejos, impresion
global pastosa.
Semiblando a blando.




Queso Cabreles

Queso
afeega’l pite

0.35kg- 5.55€

El queso Afuega’l Pitu, es uno de
los quesos mas populares de
Asturias.

De aroma suave, caracteristico
gue aumenta con la maduracién.
Tiene un corte ciego y textura
granulosa, sabor ligeramente
acido que se acentla en los rojos
convirtiendose en fuerte y
picante, poco o nada salado,
cremoso Y bastante seco.

0.5kg.- 11€

Queso de pasta azul. Elaboracion
artesanal segun tradicion pastoril de los
Picos de Europa. Mezcla de leche cruda
de vaca, oveja y cabra.

Maduracién en cuevas naturales.

En boca, fundente, pastoso, sabores
complejos equilibrados, ligero picor.

Queso

dhumdado de Prid
0.5ka-8€

Queso artesanal elaborado en la zona de
Llanes a base de leches pasteurizada de
vaca Yy oveja, con ligero ahumado a base de
lefia.

Textura suave, flexible y elastica.
Semiblando, graso, con periodo de
maduracion corto.



Cubiletes

Caja 4 uds.-4€

8 CONFITERIA

AOCA

CUBILETES Postre compuesto por harina de

; trigo, azUcar, huevos, maicena,
manteca de cerdo y azlcar en
polvo.

BO[P'EOIOS CONFITERIA
Caja 4 uds.-4€ LA\OCA

BARTOLOS

Postre compuesto por harina,
huevo, hojaldre, manteca de
cerdoy sal.

Carbagenes

Caja 4 uds.- 5€

Consiste en una masa de
hojaldre en tres pliegues
rellena de una mezcla de
huevo, almendra molida,
cofiac o vino dulce y azucar,
basicamente, y cubierta de
un almibar hecho a base de
agua, zumo de limén, azlcar
y canela.



http://es.wikipedia.org/wiki/Hojaldre
http://es.wikipedia.org/wiki/Almendra_(fruto)
http://es.wikipedia.org/wiki/Co%C3%B1ac
http://es.wikipedia.org/wiki/Alm%C3%ADbar
http://es.wikipedia.org/wiki/Canela

Beombenes de sidrd
0.2kg-11.5€

Exquisitos bombones de sidra.
Pruébelos, fundalos en su lengua y
deje que el dulce del chocolate y el
acido de la sidra se compenetren
para experimentar una sensacion en
el paladar dificilmente explicable.

Mardanvelds
12uds- 7€

Tipico producto de Luanco (Asturias), se
elabora artesanalmente siguiendo el
método tradicional, cuyo origen se
remonta a mas de 400 afios. La maxima
calidad de la materia prima que lo
componen y su esmerada elaboracion le
proporcionan el inconfundible sabor que
lo convierten en un dulce exquisito al
paladar. Ingredientes: Harina, azucar,
yemas de huevo, mantequilla cocida y
raspadura de limon.

Cosadielles

6uds.-4€

Uno de los postres
asturianos mas
conocidos, elaboradas
artesanalmente en
Cornellana (Asturias)
con ingredientes
naturales.

Ingredientes: Harina,
margarina, nuez, azucar,
avellana y sal.




Pote de cobrecho

3.5€-100g
Cabracho & 3
Red/Scorpionﬁsh X >
Producto transformado y elaborado P PG de fascasse
principalmente con scorpaena e PN

acrofa cocido, y otros productos
alimenticios. Sometido a
esterilizacion.

Pote de Cabrdales

Paté de Cabrales 100g-3.5€

Cabala Chene Pand
Cabraledbicpasets
Turd de Tro s Cahrales

o A Producto elaborado y transformado
; SRR a partir de queso de cabrales
principalmente. Sometido a
esterilizacion.

Pote de €Centolle

100g-3.5€
Paté de B
Centollo @
Producto transformado, elaborado ulurabeame

PAtE daraigerde de mers

principalmente "con maia
squinado cocido", junto con otros
productos alimenticios.

Sometido a esterilizacion.




Lengedniza de Bvilés

300g- 3.5€

Esta compuesto por el intestino de cerdo
relleno de una mezcla de carne picada
condimentada con especias.

Chosco de Tineo
800g-13€

El Chosco de Tineo es un
embutido curado y ahumado en
ciego de cerdo. Los ingredientes
que se emplean en su elaboracion
son 80% como minimo de
cabecera de lomo y 15 % minimo
de lengua, sal, piment6n y ajo. La
tripa que se utiliza como cobertura
del chosco es el ciego del cerdo,
de ahi su forma redondeada e
irregular.

Chorizos mini

d ld sidra
275g-6€

Chorizos Mini a la Sidra

Exquisitos chorizinos a la sidra.
Conservas selectas L’ Aurel, fabricado
artesanalmente en Avilés.

Ingredientes: Chorizos (magro y panceta
de cerdo, pimentdn, ajo, sal, ahumado
natural) y sidra natural asturiana.




Chorizeo
400/500g-5€

En Espafia es un embutido
curado, elaborado
principalmente a base de carne
de cerdo picada y adobada con
especias que le dan su color
caracteristico rojo. En Espafia,
para que un embutido sea
Ilamado chorizo, ha de llevar
necesariamente pimenton y ajo;
esto lo diferencia del chorizo de
otros paises

Fobada con compeongo
1kg-9,5€

Seleccion de ingredientes para
preparar una buena fabada
asturiana.

Compango: Tocino entrevenado,
morcilla y chorizo.

En este catdloge ne se
incloyen los gastes de envieo.



