
ALEGRÍAS CONQUENSES



RefRef:001:001

� Son dulces hechos 
de hojaldre, 
rellenos de crema 
de chocolate y por 
encima azúcar 
polvorizada.

Dulces

Precio:5,5 €
IVA INCLUIDO

Precio: 8 €
IVA INCLUIDO

Transporte NO 
incluido

Bombones Quesicos de la 
Mancha

Miguelitos de la Roda



Imanes de Don Quijote y Imanes de Don Quijote y Imanes de Don Quijote y Imanes de Don Quijote y Imanes de Don Quijote y Imanes de Don Quijote y Imanes de Don Quijote y Imanes de Don Quijote y 
Sancho PanzaSancho PanzaSancho PanzaSancho PanzaSancho PanzaSancho PanzaSancho PanzaSancho Panza

Ref:002

Precio: 3 €/ud
*IVA INCLUIDO

Precio: 4/ud
* IVA INCLUIDO

En un lugar de la mancha 
el  cual no quiero 
acordarme ...

*Gastos de envío 
no incluidos



Ref:003

PRECIO: 4.60 € /unidad

(IVA INCLUIDO)

GASTOS DE TRASPORTE NO 
INCLUIDOS



ALAJÚ
El alajú es un dulce típico de 
cuenca, hermano menor de los 
turrones, que en todas  las fiestas 
de los pueblos se hace.

COMPONENTES:
-Miel
-Pan rayado muy fino y 
cernido                            
-Nueces o almendras
-Esencia de naranja y de 
anís
-Obleas redondas 

4 € (250 gr.) IVA INCLUIDO

Ref.  004

GASTOS DE ENVIO NO INCLUIDO



PRECIO  : 6,40 (430 gr. )
IVA INCLUIDO

Gastos de envío 
no incluido .

Ref.005



Ref.: 006

Queso Curado 
Queso de Romero 

Precio  kg:  10 €
Precio cuña:  aprox. 
4€ (dependiendo del 
peso).
IVA  INCLUIDO

Precio kg: 10 €
Precio cuña: aprox. 4€
(dependiendo del 
peso). 
IVA  INCLUIDO  

TRANSPORTE NO INCLUIDO



Mermelada de vinoMermelada de vinoMermelada de vinoMermelada de vinoMermelada de vinoMermelada de vinoMermelada de vinoMermelada de vino

� Ref:007

Precio:4,85 €/und.
*IVA INCLUIDO

La mermelada de vino es 
un producto  bastante 
original de Castilla-La 
Mancha . Es perfecto 
para acompañar a un 
buen queso manchego .

*Gastos de envio
no incluidos



MORTERUELO
REF. 008

Precio: 3.90 € (500gr.)    

IVA INCLUIDO 

INGREDIENTES
- ½ liebre o conejo de campo
- 1 perdiz
- ¼ gallina
- ¼ jamón serrano
- ¼ hígado de cerdo
- ¼ panceta
- 300 gramos pan rallado- 150 cc
aceite oliva
- sal
- pimienta
- pimentón
- alcaravea
clavo molido y canela al gusto.

Plato fuerte, echo a base de carne de caza, 
es el plato mas famoso y exquisito de 
cuenca, lo encontramos en la mayoría de 
bares y mesones, si vienes de vista no 
puedes irte sin probar esta delicia.

Gastos de envio no 

incluidos



alegriasconquenses@hotmail.com

ALEGRÍAS CONQUENSES
IES Jorge Manrique

Motilla del Palancar (Cuenca).


