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FABES DE ASTURIAS SUPER EXTRAS 
(Pack de 1/2 kg. al vacio) 6,30€

Las características morfológicas de la variedad en cuanto a la planta 
y el grano son:

Tallo: ..................... Porte indeterminado, entrenudos largos.

Vaina: .................... Color verde, lisa y de perfil alargado.

Maduración: ........... Tardía.

Grano: ................... Oblongo, largo y aplanado, de fondo blanco, con 
una longitud mínima de 18 mm . anchura máxima de 11,5 mm . y 
grosor máximo de 8,5 mm ..



SIDRA NATURAL "TIERRA ASTUR" 
(PACK DE 6 BOTELLAS) 9,50 €

Embaladas en caja de cartón incluyendo 6 
botellas de 70 cl. cada una, envases de vidrio 
color verde.

Graduación alcohólica: 6%

Hecha como en tiempos ancestrales, 
fermentada en toneles de castaño a 
temperatura controlada, hasta que en los 
meses de Enero y Febrero se realiza el trasiego 
de unos toneles a otros



ANCHOA EN ACEITE 50 grs. 
"AGROMAR“ 2,50 €

Filetes de Anchoa del Cantábrico envasadas en 
aceite de oliva.

La anchoa del Cantábrico es una exquisitez y 
más cuando está conservada en aceite de 
oliva. Se utilizan sobre todo en ensaladas, en 
salsas y en mini bocadillos con el pan bien 
empapado en aceite, también por su alta 
calidad son perfectas para tomar solas y 
disfrutar de su sabor intenso. 

Se presenta en lata de 50 gr



BIGAROS AL NATURAL "LA 
COSTERA" (tarro de 250 
grs.)
3.50€

Excelentes Bigaros al Natural (Caracoles de 
Mar) 

Elaborados en Asturias por Gonzalo Barrio S.L. 
en Gijón.

Se presentan en tarro de cristal de 250 gr. con 
agua y sal.

Inmejorables como tapa o aperitivo para 
comer cocidos. Ponga un entrante diferente 
para sus platos y sorprenda a sus invitados.



BONITO A LA SIDRA, 1 LATA DE 
280 grs. "TIERRA ASTUR"
4.50€

Excelente bonito del Cantábrico con un sabor 
especial conseguido por la sidra.

Este producto reúne cinco características que 
lo hacen único: origen, tradición, artesanía, 
sabor y calidad.

Es un plato precocinado, sólo necesita ser 
calentado a fuego lento y estará listo para 
servir.

Ingredientes: Bonito del Norte, sidra natural, 
cebolla, tomate, pimiento, zanahoria, aceite de 
oliva, ajo, perejil y sal.

Presentación: lata de aprox. 280gr. con 
apertura abre fácil.



CHORIZOS A LA SIDRA, TARRO 
CRISTAL - "O'VILLA"
5.25€

Chorizos artesanos preparados a la sidra de 
forma tradicional en el municipio de San 
Martín del Rey Aurelio.

Se presenta en tarro de cristal de 370 grs. de 
peso neto.

Se compone de pequeños chorizos (15 aprox.) 
cocinados que solo necesitan ser calentados, al 
baño maría o en cazuela de barro.

Excelente plato o pincho para sorprender en 
su mesa



CREMA DE MAR "COSTERA" (70 grs.)
1.75€

Buenísimo pate de Sardinas.

Se presenta en lata de 70 gr. para llegar a su 
casa en condiciones óptimas de consumo.

Sorprenda a sus amistades con este rico 
entrante.



BOLLOS DE MARAÑUELA, CAJA 
DE 1/2 DOCENA
3.50€

Típico producto de Luanco (Asturias), se elabora artesanalmente siguiendo el 
método tradicional, cuyo origen se remonta a más de 400 años, cuando 
durante la Semana Santa, era tradición agasajar con Marañuelas a los ahijados. 
Igualmente se consideraba de buen augurio que la novia regalase este postre 
al novio durante el cortejo. Se ha ido trasmitiendo generación tras generación.

Por ser un postre que se conserva durante mucho tiempo, las familias de 
antaño acostumbraban enviar Bollos y Marañuelas a los parientes lejanos.

La máxima calidad de la materia prima que lo componen y su esmerada 
elaboración le proporcional inconfundible sabor que lo convierten en un dulce 
exquisito al paladar.

Ingredientes: Harina, azucar, huevos, mantequilla cocida, impulsor y raspadura 
de limón.

Las marañuelas son una especie de pastas.



SUSPIROS DEL NALÓN (600 grs.)
3.60€

Deliciosas pastas artesanas hechas totalmente 
a mano con huevos y mantequilla como 
manda la tradición.

Presentación en cajas de aprox. 800 gr. 
cerradas con plástico para llegar a su 
casa/empresa en condiciones óptimas de 
consumo.

Enseñe a los suyos el valor del sabor auténtico 
de la cocina artesana.


