


TINEO, NATURALEZA  A  LA CARTA

Este catálogo es una pequeña muestra de la riqueza

gastronómica de nuestro municipio y alrededores. La fama le

llega a Tineo por el embutido, especialmente el Chosco, y el

aprovechamiento del cerdo del que todo vale, hasta los

andares…

En nuestra carta de productos incluimos dulces e infusiones,

sin olvidar el famoso vino de Cangas del Narcea.

Y como complemento final, nuestros productos de artesanía,

realizados con madera de castaño, roble, etc.



CHOSCO DE TINEO



TABLAS DE EMBUTIDOS Y 
LONCHEADOS

TABLA DE EMBUTIDO 400 

gr. 8€//u.

TABLA DE FABADA ( fabas y 

compango para 4 raciones) 

12€/u.

Loncheado de:

•Jamón de reserva 120gr.

•Chorizo de vela 120gr.

•Chorizo picante 120 gr.

•Chorizo de vela 120 gr.

•Chosco 120 gr.

Precio: 3€/u.



SALCHICHÓN DE: 

CIERVO, JABALÍ, 

AVESTRUZ, TORO DE 

LIDIA     6€/u.

•SALCHICHÓN DE CIERVO  

AL CABRALES

•SALCHICHÑON DE JABALÍ  

AL CABRALES  

6,50€/u.

OTROS EMBUTIDOS

http://ns3.trisquelmedia.net/embuastur


NUESTROS QUESOS

•Queso de vaca, cabra y oveja 400 gr. 

•Queso de vaca mini 400 gr.

•Queso de vaca ahumado

P.V.P
6 €/u.

•Queso Azul de Tineo 500 gr. P.V.P.
7 €/u.

•Queso afuga’l pitu blanco 300 gr.

•Queso afuega’l pitu rojo 300 gr.

P.V.P.
4 €/u.



Vino elaborado por el método 

artesano ancestral de Cangas del 

Narcea.

Las variedades de uva utilizadas 

son: Carrasquín, Alvarín Negro y 

Mencía.

Es un vino fresco, ligero y afrutado.



Mantequilla

MARCAS:
IMPERIAL 

(con sal y sin sal)

Lata de 250 gr.  
3,50€/u.

LORENZANA 

(con sal y sin sal)

Lata de 250 gr.  
4,00€/u.

En un municipio 

ganadero y de verdes 

prados no podía faltar 

la rica …



MIEL 
Elaborada principalmente con 

néctares de castaño, brezo y 

otras plantas medicinales de la 

zona de Tineo.

De color, textura y propiedades 

características. Consigue un 

paladar no empalagoso y 

afrutado, muy agradable.

Tarro de Miel con 

avellanas o con 

nueces

P.V.P.: 5€/u.



DULCES TÍPICOS ASTURIANOS

P.V.P: 5 €/Caja  de 6 unidades.

8 €/Caja de 12 unidades.

Ingredientes: nuez, 

avellana, anís, azúcar y 

pasta hojaldrada.

Ingredientes: avellana, huevos, miel 

y azúcar.

P.V.P: 6€/Caja  de 12 unidades..



EL TOCINILLO DE CIELO

Queda fantástico con un poco de 

helado.

Tiene una textura suavísima, que se 

deshace en la boca con una 

cremosidad impresionante.. 

Ingredientes: yema de 

huevo, azúcar y una cocción 

muy lenta al baño maría.

Presentación: 60 y  600gr.

P.V.P.: 1,50 €/60gr. Y                                    

6€/600gr.
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1.- RODILLO (6€/u.)

2.-PALO DE MIEL (3€/u.)

3.-CUENCO MEDIANO (8€/u.)

4.- CUENCO PEQUEÑO (7€/u)

5.-FUENTE GRANDE (15€/u.)

6.- FUENTE PEQUEÑA (15€/u)

7.-MINI PLATO (3€/u.)

8.- CUCHARÓN (5€/u.)

9.-MORTERO (12€/u.)

10.-TABLA CORTA FIAMBRES 
o CORTA VERDURAS(18€/u.)

11.- CASCANUECES (14€/u.)

12.- CENICERO (3€/u.)
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PRODUCTOS DE 

ARTESANIA



INFUSIONES TES NEGROS:

•Englis Breakfast 250 gr.  10€/lata

•Darjeenling High Grown 150 gr. 8€/lata

TES VERDES:

•Japon Sencha 150 gr. 8,50€/lata

TES AROMATIZADOS:

•De Maracuyá 150 gr. 6€/lata

•De cereza silvestre 150 gr. 6€/lata

•De Naranja 150 gr. 8€/lata

•De Manzana 150 gr. 8€/lata

•Noches tropicales 150 gr. 8€/lata

•1001 noches 150 gr. 8€/lata

INFUSIONES DE FRUTAS

•Frutas del bosque 150 gr. 6€/lata

•Frutas del Caribe 150 gr. 8€/lata

INFUSIONES CLÁSICAS

•Manzanilla 100 gr. 5€/lata

•Menta poleo 100 gr. 5€/lata

•Tila 100 gr. 5€/lata

INFUSIONES HERBALES

•Regaliz 150 gr. 4,50 €/lata

•Hibisco 100 gr. 3,50€/lata

•Hierbabuena 25 gr. 3,50€/lata



Si estás interesado en formalizar un pedido o 

solicitar información de los productos ofrecidos 

en nuestro catálogo, envía un e_mail a la 

siguiente dirección:

cooperativatineo@gmail.com

Agradecemos tu confianza en la elección de nuestros 

productos con Sabor de Alta Montaña

mailto:cooperativatineo@gmail.com

